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In der Welt des Eises herrscht ein Hauch von Revolution. Die innovative Idee und die geniale Losung stammen
von Fa. Medac mit dem LID2FLY® Papierdeckel und dem SPOON2FLY® Loffel. Was ist daran neu? Praktisch alles!
Ja, denn im Deckel befindet sich auch ein Papierzuschnitt, der sich nach dem Herausziehen in einen praktischen
Loffel verwandelt. Die besondere “gefliigelte” Form des Griffs macht ihn sehr stabil und widerstandsféhig
und ... bereit, mit dem Eis loszufliegen! In Einklang mit der Medac-Umweltphilosophie hergestellt, ist es eine
umweltfreundliche Idee, da der Deckel und der Loffel nach Gebrauch im Papiermiill gesammelt und recycelt
werden. Doch damit nicht genug. Durch den Wegfall des klassischen Loffels wird der Materialeinsatz auf ein
Minimum reduziert, mit entsprechenden Vorteilen fiir die Umwelt. Und fiir all das dankt die Natur,

MD&HE” und SRR ®: Bringen Sie Ihr Eis zum Fliegen mit Fa. Medac!
Patent registriert

= M Medac Srl. - Via R. Wenner, 52 - 84131 Salerno - Italy
bev @d@ LA Tel. +39 089.301.466 - Fax +39 089.302.069

Industriacartotecnica

protegge la qualita, rispetta I'ambiente www.medac.it - [@ info@medac.it - ) medapp - (©) medacsrl - fl medac s.r.l.
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ZUTATEN DES WOHLBEFINDENS
FUR DEIN SPEISEEIS

Kefir Sprint hat den charakteristischen Geschmack dieses fermentierten
Getranks mit einer uralten Geschichte, das als Lebenselixier gilt.

Kombinieren Sie thn mit dem neuen Arabeschu® Cassts,
der reich an ganzen Friichten ist und eine elegante

¥ violette Farbe hat, fir einen Geschmack, der diese

”  begehrten Zutaten in die Eisdiele bringt.

0 : www.pregel.com
info@pregel-deutschland.de
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NINE
PLUS

PLUS ist die perfekte Kombination
zwischen Funktionalitat und
Aesthetik. Sie kann frei in allen
Raumen gestaltet und eingestellt
werden. Plus heisst Prioritat: eine
kleinere Dichte mit einer besseren
Funktionalitat.

In alle Raumen, vertritt Plus

die Funktionalitat mit der man

kennenlernt, was wirklich wichtig ist.

® o orionstyle.com


https://www.orionstyle.com/it/

deine Vitrine, deiner Stil, deiner Laden.


https://www.orionstyle.com/it/

Ansepmi

1892
Das Speiseeis enthullt
sich in seiner vollendeten Schonheit

FLORIO

1833

ANIMA FLORIO

Anima Florio entsteht aus der geschickten Kombination von einer
samiweichen und likorhaltigen Paste und einem Variegato, der sich aus
einer ausgezeichneten Vielfalt an Rosinen zusammensetzt, die im
hochwertigen Marsala Fine Ambra Florio eingelegt wurden.
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Pura Irutta

Der authentische Geschmack der Natur

Dank einer neuen Technologie konnte ein innovatives Produkt
entstehen, das Ihnen ermoglicht, den unverfalschten Geschmack
und die Farben des frischen Obstes durch ein multisensorisches
Erlebnis zu geniefien.
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Die Qualitat von PreGel

ZERO LINE

Drei komplette Fruchtgeschmacksrichtungen
ohne Zuckerzusatz, gesuBt/mit;Stevia, fettfrei
und ohne Milchderivate.

Die Produktlinie richtet sich an
diejenigen, die den Genuss von
Speiseeis Zuckerfrei genieBen
mochten.

Ausgezeichnet
fil?egomis

|
' t : -
I Ausgezeichnet fiir \
| Speiseeis
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| ==
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ENTDECKE DIEDRMEQJEN SORTEN
UNSERER ZERO-LINE

Zitrone Passionsfrucht  Rosa Grapefruit

0 @ www.pregel.com
info@pregel-deutschland.de
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WIR L EEEER | HRE
LEIDENSCHAFT WACHSEN

SERVICE

Wir dUrfen Ihnen unsere neue Linie Martini Professional \vorstellen.

Diese umfasst innovative und umfangreiche Produkte fur Handwerker
und Ho.Re.Ca Firmen.

Folgen Sie uns auf:

www.martiniprofessional.it | @

Unigra svrl. via Gardizza 9/b 48017 Conselice (RA) - Tel. +39 0545 989511 - Fax +39 0545 989617 - info@unigra.it - www.unigra.it
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Die Zukunft
iIst heute

Die Bedeutung der Ergédnzung des traditionellen Verkaufs in den
Geschéften durch den e-Commerce ist heute unbestreitbar.
Die Verbraucher schétzen das Online-Shopping und die Entwicklung des
Social Commerce, der sozialen Medien und des Live-Commerce haben
neue Moglichkeiten erdffnet. Die Zahlen zeigen, dass die Branchen,
die von diesem epochalen Wandel am meisten betroffen sind, Mode,
Schoénheitsprodukte und Lebensmittel sind, wobei Konditoreiprodukte
und Gelato einen groBen Auftritt haben. Laut einer Umfrage gaben
rund neunzig Prozent der befragten Unternehmen an, dass sie neue
Verkaufsstrategien in sozialen Netzwerken anwenden und dass ihre
Investitionsbudgets gestiegen sind. Es ist klar, dass auch Konditoren
sich diesem Bereich in kleinen Schritten ndhern miissen, um ihr Geschéft
auszubauen und neue Kunden zu gewinnen. Die Welt verdndert sich,
die Informationen im Internet sind schneller, die Gewohnheiten und
Anspriiche des modernen Verbrauchers passen sich der verdnderten
Kommunikation und Information an. Es reicht nicht mehr aus, ein qualitativ
hochwertiges Produkt herzustellen und anzubieten, man muss auch einen
hervorragenden Service bieten, sowohl im Geschéft als auch tUber das
Internet. Die Mund-zu-Mund-Propaganda, die schon immer eine wichtige
Rolle bei Kaufentscheidungen gespielt hat, wird heute durch die sozialen
Medien noch verstarkt und spielt somit eine grundlegende Rolle bei der
Wahl eines Produkts oder eines Lokals.

Werfen Sie einen genauen Blick auf diese sich entwickelnde Welt.
Gute Arbeit!

Manuela Rossi
Veranwortliche Direktorin

leitartikel EE
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TERMIN IN STUTTGART

Vom 3. bis 7. Februar 2024 6ffnet das
Stuttgarter Messegelande mit der
Gelatissimo erneut seine Pforten fur
die Welt des Gelatos. Die wichtigste
und umfassendste Messe nordlich der
Alpen, die der gesamten handwerkli-
chen Branche fir Gelato gewidmet ist.
Die Branche ist in allen ihren Produkt-
bereichen vertreten, von Rohstoffen bis
zu Ausrustungen, von Verpackungen
bis zu Einrichtungsgegenstanden. Wie
Ublich finden wahrend der fiinf Tage
Workshops, Verkostungen und Wettbe-
werbe statt. AulRerdem bietet die gleich-
zeitige Prasenz mit der Intergastra,
einer der wichtigsten europaischen
Fachmessen fir die Bereiche Hétellerie
und Gastronomie, den Besuchern einen
umfassenden Uberblick tiber die neues-
ten Entwicklungen in der Ho.re.ca-Welt.
www.gelatissimo.com

Michele Dal Farra ist der neue Prisident von Longarone Fiere Dolomiti und
lost nach vier Jahren Gian Angelo Bellati ab. Der neue Prdsident dankte seinem
Vorginger und betonte: ,Wir haben einen sich verdndernden Messemarkt. Wir se-
hen dieser neuen Herausforderung mit Optimismus entgegen, denn wir wissen,
dass die Longarone-Messe ein Stiick Geschichte dieser Provinz ist. Sie hat so viele
kleine und mittelstindische Unternehmen wachsen lassen, und deshalb sind wir
bereit, das andere Stiick der Zukunft genauso glorreich zu gestalten wie in der
Vergangenheit. Der scheidende Prdsident Bellati michte seinerseits seine Erfah-
rungen Revue passieren lassen und sagt: ,Diese Jahre haben mich beruflich, aber
auch in Bezug auf die menschlichen Beziehungen bereichert. Ich freue mich iiber
diese Ubergabe an eine Person, von der ich glaube, dass sie zu diesem Zeitpunkt die
richtige ist. Ich wiinsche Ihnen viel Erfolg zum Wohle dieses wunderbaren Gebiets
und dieser wunderbaren Menschen in Belluno®. www.longaronefiere.it

MIT DER ZEIT

In der Firma Eis-Bassanese der Familie Tonin in Bamberg fand
ein Kurs statt, an dem Kunden und Mitarbeiter teilnahmen, um
den immer aufmerksamer und vorbereiteter werdenden Kun-
den einen umfassenden Service bieten zu kdnnen. Die Redner
waren Paolo Gheno, der Produktionsleiter, und Gabriele Mag-
giorelli, der seit finfzig Jahren Botschafter des italienischen
handwerklichen Gelatos in der Welt ist. Im Mittelpunkt des
Kurses stand der Kunde und wie man die verschiedenen Be-
dirfnisse in all ihren Aspekten befriedigen kann. Dazu waren
die verknUpften Vortrdge flhrender Personlichkeiten der Bran-
che von unschatzbarem Wert, darunter Franco Cesare Puglisi,
der ausfiihrlich darlegte, wie man mit den brennenden Fragen
der Zeit mit Blick auf die Zukunft umgehen kann. Das Unter-
nehmen wurde 1976 von Gabriele Tonin gegriindet und hat im
Laufe der Jahre sein Geschéft Uber das Catering flr Eisdielen
hinaus erweitert. Im Jahr 2022 wurde das Opificio Bassanese
eingeweiht, ein neues Verwaltungs- und Produktionszentrum,
das nun ein Dutzend Verkaufsstellen in einem Umkreis von
hundert Kilometern versorgt. Fiir weitere Informationen siehe
www.bassanese.de


https://re.ca/
https://www.gelatissimo.com/
https://www.longaronefiere.it/
https://www.bassanese.de/

PREMERE
IN DEN BESTEN
EISDIELEN !

SEIEN SIE BEREIT,

DEN AUTHENTISCHEN GESCHMACK
VON POPCORN UND GESALZENEM
KARAMELL IN EINER NOCH NIE
DAGEWESENEN EISCREME-VERSION
ANZUBIETEN!

MEC3 bringt das groBe Kino in die Eisdiele.

Die Hauptdarsteller von Let's pop sind Popcorn-
Aromapaste und Popcorn-Variegato Salty
Caramel, zwei Kolosse fiir einen Snack, der an
den Kassen einschlagen wird.

(MEC3 /)

The Genuine Company
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EINE UMARMUNG SIZILIANISCHER AROMEN

Das neue Cookies” Pistacchio Beddu Kit bringt die Aromen und Dufte
Siziliens in |hr Schaufenster! Beeindrucken Sie mit einem Kekseis mit
Noten von Mandeln und Zitrusfriichten, umhullt von einem
Pistazien-Knusper-Variegato mit Keksen und Pistazienstreusein.

Ein unverzichtbares Geschmackserlebnis!
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GELATO

Nach dem Erfolg von
PAW Patrol gibt es viele
Neuheiten zu entdecken

Aufgepasst, die PAW Patrol Eiscreme
wird Sie mit brandneuen Gadgets und POP 8

AN taeraltam <
Materialien uberras

Konsumanlassedas

MilchshakessSi@zichl
[ Mdg;n el

© 2023 &TM Spin Master Ltd.

KOSTENLOS MIT DEM K¥

Der Spender mit
3D-Sammlergummis
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intensiver Geschmack. Eine

Ein voller und
weiche und besonders cremige Textur. Das ist
Quella®” Mandorla. Und es ist unmaéglich, ihr zu
widerstehen.

QUELLA* LAMPONI
E NOCCIOLE

(o cod. 14976

Die Creme mit Milchschokoladengeschmack
trifft auf den knackigen Schwung von
pralinierten Haselnuss-Streuseln und die
Frische von dehydrierter Himbeere. Um
Uberwaltigende Texturspiele zu schaffen.

QUELLA®* ARANCIA
E MANDORLE
od. 14980

Die unwiderstehliche Kombination der
Creme aus Bitterschokoladengeschmack,
Mandel-Krokant und Streuseln mit
Orangengeschmack. Entdecken Sie neue
Entwicklungen von Geschmack und
Knusprigkeit.

eine der Dbeliebtesten

Pistacchio,
Referenzen der Quella®-Familie, gibt es jetzt
auch in einer G-Version, ohne Zuckerzusatz
(enthalt natlrlich Zucker) und Veganer. Eine
kostliche Creme, der alle zustimmen werden.

Quella®



CREATED
WITH

Pistacchio Beddu, eine Umarmung der Jetzt finden Sie die Einzige und Originale
Geschmacker sizilianischer Aromen! Knusprige Eiscreme Cookies® Caramel created with Lotus
Kekse, Pistazienstreusel und Pistazienvariegato Biscoff. Eine Explosion von Karamellgeschmack
tauchen in ein cremiges Biskuit-Eis ein, mit einer Uberraschenden Knusprigkeit.

angereichert mit Noten von Mandeln und
Zitrusfrichten.

TROPICAL TWIST gy

cod. 14970
Sinfonia Italiana, ein leckerer und befriedigender Tropical Twist ist die neue MEC3-
Snack, der die italienische Tradition der weissen Geschmacksrichtung, die die Welt mit einem
Gianduia mit dem modernen und trendigen einzigartigen Wirbel von Aromen und Texturen
Geschmack von gesalzenem Karamell verbindet, erobert. Lassen Sie sich vom exotischen Geschmack
bereichert durch die knusprige Sinfonie von von Roasted Coco Base und die Sanftheit von

gesalzenen Kakaostreuseln. Velvet Mango umhdllen.


https://www.mec3.com/

Der authentische Geschmack von Pop Corn
und gesalzenem Karamell in einer noch
nie dagewesenen Eiscremeversion. Ein
Schauspiel aus Pop Corn Paste und Pop Corn
Salty Caramel Variegato, dazu bereit, das
Geschmacksempfinden zu knacken.

Eine samtige Creme mit einem Uberraschenden
Gleichgewicht zwischen demvollen,umhdllenden
Geschmack von weiBBer Schokolade und der
frischen aromatischen Note von

ol

STAY WELL

Entdecken Sie die Geschmacksrichtungen
Golden Vitality und Green Balance, die Kefirpaste
mit Honey & Cereal Cream und dem innovativen
Seeds & Fruit Cream kombinieren, zwei noch nie
da gewesene Geschmacksrichtungen mit einer
erobernden Knusprigkeit.

500
fast \

SPEED UP QUALITY

Sy
Iy

EXOTIC
cod. 08912

i
3

LIMONE +
cod. 08911

Exotic: Der ganze Geschmack der Tropen ready
to use. Eine Mischung aus tropischen Frlchten
vereinen sich in einem bunten, kostlichen und
frischen Geschmack, der lhrem Schaufenster
Energie spenden wird.

Limone+: Ein erfrischender und angenehm
sauerlicher Zitronengeschmack, mit neuartig
lebhaften und angenehmen aromatischen Noten.



9 Beutel Base mit Geschmack weisser Schokolade

1 Eimer Variegato Schokolandengeschmack mit knisternden
Zuckerkristallen

1 Geschmacksschild

MECS3 stellt das neue Gelato veor, .
das von den Pokémon inspiriert ist, 348 Pullbacks mit 1 Spender
den Figuren, die ganze Generationen
verzaubert haben! Bieten Sie ein
elektrisierendes Geschmackserlebnis,
schenken Sie unwiderstehliche Gadgets
und verleihen Sie |lhrer Eisdiele einen
szenischen Touch!

NIE MEHR OHNE DIESES KIT

Jede Geburtstagsparty wird zu einer
guten Gelegenheit, die Eisdiele zu

Alles, was Sie brauchen, um die Eisdiele besuchen und die Paw Patrol-Torte
mit kleinen Feinschmeckern zu fullen: zu bestellen! Personalisieren Sie das
aloselodecn 10 Beutel Pulverprodukt Halbgefrorene mit den Originaloblaten
1 kg farbige Zuckerbonbons mit und-kerzen.
Schokoladengeschmack e 2

1 Geschmacksschild
350 3D-Gummis mit 1 Spender

KIT BASE PAW PATROL NEW ADVENTURE
cod. 14984 7

VIELE WEITERE =~ ™
BERRASCHUNGEN WARTEN
AUF SIE!

MV3Yd JNVO [ S2imeal] / opudjulN / uoidNod ZZ020

‘P17 Jaisey uidg W IR €202 O



DAS 0BST
REVOLUTIONIERT
DIE KNUSPRIGKEIT

Die Konigin der Cremes trifft zum ersten Mal auf den
knusprigen und aromatischen Schub von Obst.

Es handelt sich um Quella® ChokoFru, eine Linie

in zwei revolutiondaren Geschmacksrichtungen:
Quella® Himbeeren&Haselniisse mit
Milchschokoladengeschmack und
Quella® Orange&Mandeln mit
Bitterschokoladengeschmack.

« b,
Eine noch nie dagewesene ’ . :
Mischung aus Aromen und Textare L=
i g5 98
o 1 e
» B

|

2 -
+49 89 992 4950 » mec3@mec3.de * me

The Genuine Co'mpany
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aktuelles EE

DIE ONLINE-VERKAUFE Wo kaufen

|N DEUTSCHLAND WACHSEN Es gibt drei Arten von Einkaufskandlen: Business to
. Consumer (B2C), Business to Business (B2B) und Consu-
STETIG. FUR DIESES JAHR YR A (79 B2C sind Websites von Unterneh-

W|R|] E|N UMSATZ V[]N MEHR men, die Produkte oder Dienstleistungen an Endverbraucher

verkaufen. B2B sind Verkaufe, die zwischen Unternehmen

ALS 130 MILLIARDEN EURU oder zwischen Unternehmen und Lieferanten stattfinden.
AUS DEN MEHR ALS 75[][][] C2Cs sind fur private Verkaufe zwischen Verbrauchern be-

stimmt. Im Vergleich zu den beiden vorhergehenden Typen
WEBSITES IM INTERNET stellen letztere nur die Verkaufsstruktur zur Verfiigung, ohne
ERWARTET an der Kauftransaktion beteiligt zu sein, obwohl einige Anbie-
von Mario Trabalza ter eine Provision verlangen.

17



da aktuelles

Letztes Jahr

Die vom Forschungsinstitut Statista veréffentlichten Zahlen fir
das letzte Quartal 2022 sprechen von einer Branche, die in i

. P - : FUR 2023 WIRD EIN ANSTIEG
Deutschland einen Umsatz von 19,8 Milliarden Euro erwirt-

: . DES GESAMTUMSATZES
schaftet hat. Trotz eines Riickgangs von 10,8 Prozent gegen- VON ETWA 8.45% ERWARTET
Uber dem vierten Quartal 2021 und periodischen Schwankun- S
gen ist der e-Commerce ein stetig wachsender Wirtschafts-
¥A':1s@ Natiirlich war die Pandemie ein entscheidender

Faktor fiir den Umsatz.

Fancycrave1 on Pixabay

ONLINE-SHOPPING IST
ZUR GEWOHNHEIT GEWORDEN

COVID-19-EFFEKT

Die Pandemie hat auch einen Trend fur
die kommenden Jahre gesetzt und On-
line-Shopping ist jetzt an der Tagesord-
nung. Eine globale Verbraucherumfrage
von Statista bei einer Stichprobe von 4525
Befragten im Alter von 18 bis 64 Jahren er-
gab, dass von Oktober 2021 bis Septem-
ber 2022 16% der Befragten Tee und Kaf-
fee online kauften, 13,1% kauften Snacks
und SiBigkeiten und 12,9% kauften Reis
oder Nudeln.

Was gekauft wird

Die am haufigsten online gekauften Artikel sind Bekleidung,
gefolgt von Elektronik- und Telekommunikationsartikeln mit
Uber 800 Millionen Euro und Computer, Spiele, Software und
Zubehdr mit Gber 800 Millionen Euro. Zu den am starksten
besuchten Websites gehdrt amazon.de (15,68 Mrd. EUR), mit
Abstand gefolgt von otto.de (5,12 Mrd. EUR) und mediamarkt.

de (2,54 Mrd. EUR). [DJER LA g AVTe) Y SleTg0  We [T Q4101 [V To R {V]g

Online-Einkaufe ist Paypal.
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SPAREN UND NACHHALTIGKEIT

Probleme und Losungen

Das Online-Shopping wird von einer Reihe von Faktoren be- , ,
. . . . . Aus einer Studie des HDE Handelsver-
einflusst. Zu den drangendsten Problemen gehéren die Inflati- band Deutschland (HDE) geht hervor.

on, die die Kaufkraft der Haushalte untergrabt und das Wachs- dass jeder Dritte im Alter zwischen 24 und
44 Jahren schon einmal einen gebrauch-

tum bedroht, aber auch ausbleibende Lieferungen der Pro- "

. . . . ten Laptop oder ein Smartphone ver-
dukte oder lange Verzdgerungen in der Produktion, die durch schenkt hat. Im Allgemeinen entscheidet
den Mangel an Rohstoffen gebremst werden und schlief3- sich jeder Zehnte fur den Kauf gebrauch-
lich Cyberangriffe. Die Liste ist lang und reicht von Betriige- ter Produkte, weil sie billiger sind (63,7%)

. . . .l .. und wegen der 6kologischen Nachhaltig-
reien bis zum Diebstahl der persénlichen Daten der Kaufer. keit (65,7%)

Die Schwierigkeiten regen jedoch zu kreativen Lésungen an.
Angesichts der sinkenden Kaufkraft der Haushalte sind
zum Beispiel Online-Shops fiir Secondhand-Waren ent-

standen und wachsen weiter.

DER E-COMMERCE IST IN DEN LETZTEN
JAHREN STETIG GEWACHSEN

Thomas Ulrich on Pixabay

Christian Schroder on Pixabay

Gegenwart und Zukunft

Trotz der Schwierigkeiten, die mit diesem historischen Mo-
ment verbunden sind, wird erwartet, dass der Umsatz bis
2023 auf 130,20 Milliarden Euro ansteigen wird. 81,1% der
Bevolkerung haben mindestens ein Produkt online gekauft

oder eine Dienstleistung gewahlt. [ SR\ 1{e K= gV ETg LAl EELe 517

Online-Handel jahrlich um 8,45% auf einen geschatzten

Umsatz von 180,10 Mrd. EUR im Jahr 2027 wachsen wird,

. Il mit bis zu 69,7 Millionen Nutzern, d.h. 83,6% der Bevol-
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. DIEEVOLUTIQ
N DES E-COMMERCE

von Federica Serva :

Libby Penner on Unsplash  *

Vielfaltige Moglichkeiten

Die Deutschen sind zunehmend von der Bequemlich-

keit des Einkaufens und der unbegrenzten Verfiigbarkeit

von Produkten und Dienstleistungen im Internet lber- SOCIAL COMMERCE
zeugt und schatzen auch die jiingsten Entwicklungen im UND LIVE-COMMERCE
Mobile Gerate, soziale Medien, Online- und
digitales Marketing haben neue Absatzmdglichkeiten eréffnet, SIND DIE NEUEN GRENZEN
die in China und den Vereinigten Staaten erfolgreich getestet DES ONLINE-SHOPPINGS
wurden und nun auch auf dem Alten Kontinent Einzug gehal-

ten haben, wie Social Commerce und Live-Commerce.
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‘
UNTERSCHIEDLICHE DYNAMIK

Die Pandemie hat das Szenario des Online-Shoppings verandert.
Die Unternehmen wurden zu einer raschen Digitalisierung gedrangt,
und die Verbraucher haben in noch nie dagewesenem Mafe auf den
e-Commerce zuruickgegriffen. Laut einer Umfrage von Stackla sind
sich die Unternehmen des groBen Potenzials der sozialen Netzwer-
ke bewusst. 89% der Befragten gaben an, dass sie soziale Verkaufs-
strategien nutzen und ihre Budgets fur Investitionen in diese Kanéle
erhéht haben. Im Jahr 2021 erwirtschaftete der B2C-e-Commerce-
Sektor einen Umsatz von rund 86,7 Milliarden Euro. Flr das Jahr
2022 werden 97,4 Milliarden Euro prognostiziert.

MODE, BEAUTY UND LEBENSMITTEL SIND DIE BEREICHE,
DIE AN DEN NEUEN ONLINE-SHOPPING-TRENDS BETEILIGT SIND

Zeitgemal & aktuell

Die Pandemie hat sich nicht nur auf das Einkaufen oder den
Kauf einer Dienstleistung ausgewirkt, sondern auch auf die
soziale Vernetzung, indem sie das Ph&dnomen der sozialen

Medien explosionsartig wachsen lief3. | B8 (eXe|[Te] a1 G T o517
soziale Plattformen einzukaufen (Social Commerce), hat

Es ist eine groBe Erleichterung,
wenn man z. B. auf YouTube, Facebook oder Instagram ein
Produkt sehen, auswéhlen und mit wenigen Klicks kaufen
kann, ohne auf eine andere Website weitergeleitet zu wer-
den, ohne sich registrieren, ein Passwort eingeben oder sich
Kreditkartendaten merken zu missen. Hinzu kommt der Mei-
nungsaustausch mit Freunden und Followern, bevor man sich
entscheidet, was man in den Einkaufswagen legt, d.h. das Tei-
len der Erfahrung.

LIVE-COMMERCE HAT EINE FUNFMAL
HOHERE KONVERSIONSRATE ALS DER TRADITIONELLE
DIGITALE VERKAUF




neuegrenzen o

Erfolgreiche Kombination

Der Social Commerce deckt die Phasen vor und nach dem
Verkauf ab, im Gegensatz zum e-Commerce, der auf die
Foérderung der Einkédufe abzielt. Ziel ist es, die Kunden uber
denselben Kanal mit einem reibungslosen, nahtlosen Interak-
tionsprozess zufriedenzustellen, angefangen bei der Stimulie-
rung des Bedarfs bis hin zum After-Sales-Management. [Filgl

ein Unternehmen bedeutet dies, sich auf eine oder meh-
rere bereits eingerichtete Plattformen zu stiitzen oder die
sozialen Kanale mit dem e-Commerce zu verkniipfen, um

deren Potenzial zur Gewinnung neuer Kunden voll aus-
Rund 45% der Weltbevélkerung nutzen heute

taglich ein oder mehrere soziale Netzwerke.

‘
AUF BEWERTUNGEN ACHTEN

Soziale Medien spielen eine wichtige Rolle bei Produktbewertungen
und -entscheidungen. Deshalb ist es fir Unternehmen sinnvoll, ver-
AUF DOUYIN IN CHINA kaufsrelevante Gesprache und Inhalte, d. h. Social Shopping, auf-
IST DER LIVE-HANDEL WEIT VERBREITET merksam zu verfolgen. Die aus den Kommentaren gewonnenen In-
formationen bilden einen Datenpool, der die Bedrfnisse der Kunden

aufzeigt.

Innovative Horizonte

Mehrere Studien zeigen, dass Social Shopping stark zuge-

LULEEE Vor allem Marken mit starkem visuellen und
interaktiven Inhalt, wie z. B. Modemarken, investieren in

[EiE Aus der Integration von Live-Streaming, e-Commerce
und Unterhaltung hat sich ein Geschaftsmodell entwickelt,
das Live-Verkaufe nicht nur Uber soziale Netzwerke und spe-
zialisierte Plattformen wie z. B. Amazon Live ermdglicht. Wah-
rend man auf einer Website oder einer e-Commerce-Plattform
ein Produkt sieht, Gber das Bild scrollt, um Details zu sehen,
die Beschreibung liest, interagiert man bei Live-Commerce
mit einer Person, die im Show-Modus das Produkt zeigt, Er-
klarungen anbietet, Fragen beantwortet. NathafBuige O Usash
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Wayhomestudio on Freepik

Wie im Geschaft

China hat den Weg fur den Live-Handel geebnet, zunéchst bei
Massenprodukten, dann mit den pandemischen Ladenschlie-
Bungen bei anspruchsvolleren Produkten.
der geringen Gewohnheit, in Geschéften einzukaufen,

mehr als zehn Prozent des gesamten e-Commerce-Mark-
EEEIELER A Die Verbraucher werden durch die Méglichkeit

angelockt, von exklusiven Angeboten und niedrigen Preisen
zu profitieren, indem sie eine Erfahrung machen, die der in
einem Geschéft gleicht, und sich von Moderatoren unterhalten
lassen, die in China als Key Opinion Leaders bezeichnet wer-
den und mit Influencern vergleichbar sind. Fir Markenzeichen
stellt Live-Commerce eine groBe Chance dar, hohe Umséatze
zu erzielen, indem die Verbraucher in das Einkaufserlebnis
einbezogen werden.

‘
VON DER WERBESENDUNG ZUR SHOW

Auch in den USA und Europa ziehen Live-Videos dank der maB-

geschneiderten Warenprasentation taglich potenzielle Kunden an. SOZIALE MEDIEN SIND
Neben dem Format, das an den Fernsehverkauf vergangener Zeiten -

erinnert und auf der Beschreibung von Produkteigenschaften beruht, ZU EINEM KANAL FUR DEN EINKAUF
hat sich eine Show durchgesetzt, die Communitys unterhalten und MIT FREUNDEN GEWORDEN

dann verkaufen soll. Bei dieser Art des Einkaufens ist die Umwand-
lungsrate in einen Kauf finfmal héher als beim traditionellen digita-
len Verkauf.
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Seit Uber achtzig Jahren leben wir die .

Alt aufgrund unserer Erfahrung, jung aufgrund unserer Leidenschaft

Enthusiasmus., Emotion, Leidenschaft: So leben wir die Welt des Speiseeises, seit wir 1939 begonnen haben,
Hartpapierbecher herzustellen.Wir bieten Speiseeisherstellern unsere fortschrittlichsten Technologien und das durch
jahrzehntelange Partnerschaften mit den groften multinationalen Unternehmen des Lebensmittelsektors entwickelte
Know-how. Wir arbeiten nach héchsten Qualitdtsstandards (BRC loP Grade AA) im Rahmen der Lebensmittelsicherheit
und der Umweltvertraglichkeit und verarbeiten nur Papier aus nachhaltig bewirtschafteten, erneuerbaren Waldern
(FSC® oder PEFC™). Ferner sind all unsere Produkte konform mit der Verordnung tiber Materialien und Gegenstdnde, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.

So sind wir seit liber achtzig Jahren an |hrer Seite, jeden Tag wie am ersten Tag: Mit jugendlicher Leidenschaft und der Kraft groBer
Erfahrungswerte.

SEIT 1939 DAS PACKAGING DER GROSSEN SPEISEEISHERSTELLER
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DIE AUSWIRKUNGEN DES KLIMAWANDELS GEFAHRDEN DEN ANBAU
VON CAMELLIA SINENSIS-PLANTAGEN

von Federica Serva

Heil} geliebt Kosthare Nischen

Tee, das weltweit am zweithaufigsten konsumierte Ge- Diese Umwaiélzungen haben Auswir-
trank nach Wasser, verzeichnete wihrend der Pande-
mie einen sprunghaften Anstieg der Verkaufszahlen. Etwa 60% der Tee-
Der Klimawandel bedroht jedoch seinen Anbau. Mehrere produktion wird nédmlich von Bauernfa-
Stimmen, darunter die der FAO, haben sich zu Wort ge- milien in Entwicklungslandern durchge-
meldet, um darauf aufmerksam zu machen. Durreperi- fuhrt, die damit ihre Lebensgrundlage
oden, Sturzfluten und extreme Regenfalle schadigen die verlieren wilrden. Ganz zu schweigen
Camellia Sinensis-Plantagen, mahen die Ernten ab und von den Auswirkungen auf den Preis des
verringern die Anbauflachen, was den Geschmack des Rohstoffs. AuBerdem erlitten die Erzeu-
Getrénks teilweise verédndern kann. Der Klimawandel flhrt ger wahrend der Pandemie Ernteeinbu-
zu Ungleichgewichten im Okosystem, wodurch Pflanzen- Ben, weil es an Personal aufgrund der
krankheiten zunehmen und die Dauer von Schadlingsepi- MaBnahmen zur Einddmmung des Virus
demien, die den Boden zerstbren, verlangert wird. fehlte und der Transport schwierig war.
BESONDERER TAG

Die Dringlichkeit des Handelns wird auch durch die Einfliihrung des Internationalen Teetages (21. Mai) unterstrichen, der
vor einigen Jahren von der FAO einberufen wurde. Ziel ist es, den Menschen bewusst zu machen, dass Tee das Erbe
und die Haupteinnahmequelle der Kleinproduzenten ist, und sie fir die Herausforderungen zu sensibilisieren, mit denen
sie konfrontiert sind - von den Auswirkungen ungunstiger Witterungsbedingungen bis zum Zugang zu den Markten, von
mangelnder Transparenz bis zur Nachhaltigkeit der Wertschépfungskette.
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dE sitten

Griin und gesund

Das Problem ist Teil eines sozialen Kontextes, der zwischen
dem Trend zum Wellness und dem Umbruch der Gewohnhei-
ten durch die Covid-19-Epidemie zu einem Anstieg des hausli-
chen Verbrauchs von Tee, Aufgissen und Krautertees geflihrt
hat. Insbesondere hat sich das Interesse von den Teebeuteln
aus dem Supermarkt auf handwerklich hergestellte und lose
Teesorten und Aufgussgetranke verlagert, die gut zur Ideo-
logie einer gesunden, hochwertigen Erndhrung und zu dem /('o-ngerdesignon Pixabay
durch die Pandemie verschérften wachsenden Bedlrfnis pas-

sen, vorwiegend grine und gesunde Produkte zu konsumie-

=11l SchlieBlich hat der Wunsch zugenommen, sich zu ZEIT UND GESCHMACK
informieren und neue Kombinationen und Konsumgele- Einen Teebeutel oder Tee aus ganzen
genheiten zu entdecken. Blattern zu trinken ist eine komplett ande-

re Erfahrung. Der quadratische oder recht-
eckige Beutel, praktisch und schnell, ent-
héalt meist Teepulver. Der Pyramidensack,
der gebrochene Blatter aufnimmt, ist bes-

VOR EIN PAAR JAHREN HAT DIE FAO ser. Wer hingegen einen Tee aus ganzen
DEN 21. MAIl ZUM INTERNATIONALEN Blattern bevorzugt, muss der Qualitat den
TEETAG ERKLART Vorzug geben und sich Zeit fur die Zube-

reitung nehmen, um auch die Farbe und
das Aroma des Getranks zu genief3en.

e \/erschiedene Sorten

Tee wird aus den Blattern und Knospen einer einzigen Pflanze,
der Camellia Sinensis, gewonnen. Je nach Verarbeitungsme-
thode werden die griinen Sorten aus nicht oxidierten Blattern,
die schwarzen aus stark oxidierten Blattern, die weil3en aus
Blattknospen und die Oolong aus teilweise oxidierten Blattern

oLyl Durch die anschlieBende Verarbeitung entste- |
CEAETIETEEENEECENS EIEI Der in der Kiche be-

liebte Rauchtee wird durch R&uchern der getrockneten Blatter
mit Nadelholz gewonnen. Eine weitere Sorte mit einzigartigen
Eigenschaften ist der fermentierte Tee, der durch die Fermen-
tierung von Schwarzteeblattern gewonnen wird. Mischungen
hingegen bestehen aus Kombinationen verschiedener Sorten
und Qualitaten.
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Fir uns ist das Gute eine Eigenschaft, die es zu erforschen gilt und

‘ : ute S die uns immer wieder siiBe Uberraschungen und magische Momente

beschert. All dies tun wir mit ausgewd&hlten Zutaten und einer
td k sorgféltigen Verarbeitung, um |hnen einen Moment des Staunens,
en eC en der unerwarteten Uberraschung und des unendlichen Verwéhnens

zu bereiten. Lassen Sie sich verfihren!

babbi.com #ilovebabbi @0 0@
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DER ANSTIEG DES KONSUMS DES WELTWEIT BELIEBTESTEN GETRANKS NACH WASSER HALT AN. DIE DEUTSCHEN LIEBEN TEE
INALL SEINEN FORMEN MEHR ALS JE ZUVOR

von Alessandra Poni

Ein Auge
Neue Perspektiven aufs Wohlfuihlen

Nach dem Lockdown haben sich die Essgewohnheiten auf Die Verbraucher lieben neue Sorten und
gesundheitsférdernde Produkte verlagert. Insbesondere zeigen eine gréBere Wertschatzung fur
der Konsum von Tee, Krautertees und Friichtetees hat im Spezialititen wie schwarzen und gru-
Vergleich zu 2021, einem bereits auBergewdhnlich guten nen Tee. Getranke wie Krautertees, die
Jahr, zugenommen. Viel Bio und der Wunsch nach Neuem von Natur aus koffeinfrei sind, sind dank
sind die Trends, die zu einem Anstieg des Teekonsums ihrer entspannenden, verdauungsfor-
gefuhrt haben. Zu den Bestsellern gehéren schwarzer dernden und schlankmachenden Ei-
und griiner Tee, die fir ihre Eigenschaften bekannt sind. genschaften ebenfalls sehr beliebt. [0

Dariber hinaus
eroffnen Tees, Krautertees und Friichtetees, sowohl tradi-
tionelle als auch trendige, Welten des Genusses und wer-

den von Influencern zunehmend entdeckt und geschétzt.

Tee wird von den Verbrauchern als gesundes und und Geschmacksspezialititen wer-

w
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ftwas flarheit

Oft werden Aufgisse und Krautertees
verwechselt. Aufgegossene Krauter und
Fruchte, einfach Aufglisse genannt, sind
Pflanzen oder Pflanzenteile, mit Ausnah-
me von Tee, die durch AufgieBen mit ko-
chendem Wasser zur Verwendung als
Lebensmittel bestimmt sind. Es ist wichtig,
wie die Pflanze angebaut wird, zu wel- Artoxana on Pixabay
chem Zeitpunkt oder zu welcher Jahres-

zeit sie geerntet wird und wie sie verar-

beitet wird. Im Gegensatz dazu werden 1

fur ,Krautertee“ Heilpflanzen verwendet, E I n e F ra g e d e r Te m p e ratu r

die pharmakologische und therapeutische
Eigenschaften haben.

Die Balsamzeit ist die Zeit, in der die Pflanze die meisten
Wirkstoffe produziert, die je nach Erntezeitpunkt stark variie-
ren. Krautertee kann auch mit nur einer Pflanzenart zuberei-
tet werden. Im Gegensatz zu Tee werden alle Krauter, die flr
Krautertee verwendet werden, getrocknet. (SN R G Gl

zu schiitzen, muss der Trocknungsprozess bei niedrigen

Nur Produkle, die nach Temperaturen, d.h. bei 40°C oder noch niedriger, statt-
entsprechender Verarbeilung [EEEM Um Zeit zu sparen, verwenden einige Unternehmen

aus der Teepflanze, eine Temperatur von 90°C. Die Trocknung dauert drei Stunden
Camellia sinensis, gewonnen werden, qer weniger, aber die im Kraut enthaltenen Enzyme und ei-
kinnen als Tee bezeichnel werden nige thermolabile Vitamine, wie z.B. Vitamin C, werden dabei
zerstort, da sie keiner Temperatur tber 50°C standhalten kénnen.

Qualifiziertes Personal

Kunst, Teeblatter mit verschiedenen Zutaten zu kombi-
nieren, um in Cocktails, Mocktails und Shootern Harmo-
Der Tea Chef weil3, wie man
den besten Tee bei der Zubereitung verschiedener Gerichte
gekonnt einsetzt, um den Speisen eine neue Dimension von
Geschmack, Textur und Aroma zu verleihen. Der Tee-Somme-
lier, der fUr die Auswahl und den Service in Teestuben, Bars
oder Hotels zustandig ist, wei3, welche Teesorten am besten
zum klassischen angelsachsischen Nachmittagstee passen.
Der Maitre Tea Sommelier schlieBlich ist ein Fachmann, der
in der Gastronomie auf hohem Niveau arbeitet.
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Marisa Harris on Unsplash
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DER BERICHT UBER

Die Wahrnehmung eines natlrlichen Getrdnks und seine DEN TEEKONSUM

Bedeutung fur eine gesunde und ausgewogene Erndhrung
brachten den jahrlichen Pro-Kopf-Verbrauch der Deutschen
auf 71,5 Liter. Die Pandemie hat diesen Trend in den letzten

zwei Jahren noch verstarkt.

IN DEUTSCHLAND FUR

DAS JAHR 2021 WURDE
VORGELEGT. ER UBERTRIFFT
ALLE OPTIMISTISCHEN
PROGNOSEN UND
VERZEICHNET EINEN

Verbraucher aller Altersgruppen nehmen diese Ge- DEUTLICHEN ANSTIEG

tranke als hochwertiges, funktionelles Lebensmittel wahr, das
zu jeder Tageszeit getrunken werden kann.

In all seinen Formen

Lose Tees dominieren nach wie vor
und werden von 55% der Verbraucher
gewahlt, wahrend Beutel von 45% be-

vorzugt werden.
wahrend Schwarz- und

Grlintee zum ersten Mal die 20 Tau-
send-Tonnen-Marke Uberschritten ha-
ben. Der Gesamtverbrauch betragt fast
62 Tausend Tonnen.

von Gloria Levati
(Quelle Deutscher Tee & Kréutertee Verband)

Tees, Krauter- und Frichtetees werden in Deutschland am
haufigsten konsumiert.

Der Markt bietet eine groB3e Vielfalt an Teesorten, die bei
den Verbrauchern Interesse und Neugier wecken und sie
dazu bringen, die Neuheiten zu probieren. Tea Taster sor-
gen daflr, dass die Produkte, die in der Tasse landen, eine
gleichbleibende Qualitdt haben und genieBen das volle
Vertrauen der Offentlichkeit, die die Arbeit an den Rohstof-
fen zu schatzen weif3.

37



da trend

BIO AUF DEM
VORMARSCH

15,9% der im Jahr 2021 verkauften Tees
hatten ein Bio-Siegel. Der Anteil der Krau-
ter- und Friichtetees stieg im Vergleich
zum Jahr 2020 um 10,4%. Diese Zahlen
zeigen das gestiegene Bewusstsein der
Verbraucher fir Nachhaltigkeit.

ALOnN
N D

Mochlo Recibos TeaCora Rooibos on Unsplash

Eine willkommene Riickkehr

Nachdem der Absatz in den letzten Jahren stetig zuriickge-
gangen war, kehrte der Rooibos, ein aromatischer Tee mit
typisch roter Farbe, der nur in einer Bergregion Sidafrikas
wachst, in die Tassen zurtick. 2021 verzeichnete er ein deut-
liches Absatzwachstum von 28,3% gegenuber dem Vorjahr.
Aspalathus Linearis ist koffeinfrei und enthalt viele Mine-
ralien und ist gerade wegen seiner gesundheitsfordern-

den Eigenschaften wieder in Mode.

IM JAHR 2021 WURDEN IN DEUTSCHLAND ETWA 50 MILLIARDEN
TASSEN TEE GETRUNKEN. FAST 19 MILLIARDEN TASSEN SCHWARZER
UND GRUNER TEE UND SOGAR 31 MILLIARDEN
TASSEN KRAUTER- UND FRUCHTETEE

Svitlana on Unsplash

Bei guter Gesundheit TEE TRENDS

Die beliebtesten Teesorten flir dieses Jahr

Die Importmenge zeigt deutlich, dass die deutsche Tee-

Von 2020 bis 2021 stieg die importierte
Menge an schwarzem und griinem Tee (Camelia sinensis) von
40.984 auf 47501 Tonnen, was einem Anstieg von mehr als 6
Tausend Tonnen oder 15,9% entspricht. Der Import von grinem
Tee stieg sogar um 42%, der von schwarzem Tee um 7,8%.
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sind Matcha, Sencha, Earl Grey, Darjee-

ling und Ostfriesentee. Bei den Krauter-
und Friichtetees sind Pfefferminze, Ing-
wer, Kamille, rote Friichte und Kurkuma
am beliebtesten.
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BRX fiir die Umwelt

weil uns unser
am Herzen liegt.
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POZZETTI GELATO & BAR TECHNOLOGY

HOHE
ENERGIEERSPARNIS

dank optimierter Bauweise
und innovativer Technologie
der BRX-Eistheken mit
Glykolkiihlung

MAXIMALE MODULARITAT
Lineare, runde und Eckmodelle
flir 2 bis 20 Sorten, mit und
ohne Reserve, zwei- oder
mehrreihig. Es gibt auch eine

130 mm

1370mm

1610 mm

1850 mm

Serie auf Radern.
BRX BRX BRX SPACE SAVING
ENERGY SAVING SYSTEM DELTA O Bei dem innovativen
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ELATI ZUM MEDITIEREN

Tee und Aufgussgetrénke sind eine Inspirationsquelle flir besondere
Gelato-Sorten, die einen milden Geschmack bieten, den man beim

Entspannen genieBen kann
von Antonio Mezzalira
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MIT CREMEBASE 50

Frische Vollmilch 670¢
Magermilchpulver 10¢
Dextrose 209
Akazienhonig 159
Cremebase 50 35¢

WeiBe Schokolade 250 ¢
GESAMT 1000 g

MIT CREMEBASE 100

Frische Vollmilch 665 g
Akazienhonig 15¢
Cremebase 100 7049
WeiBe Schokolade 250 ¢

GESAMT 1000 g
30 g Kamille pro kg der Mischung hinzufligen

ZUBEREITUNG

- Alle Zutaten mit Ausnahme der weiBen Schokolade und des Honigs gut vermischt auf 85°C bringen (um ein Karamellisieren der Lakfose
in der Schokolade zu verhindern).

- Bei 85°C die getrockneten Kamillenbllten hinzufligen, mindestens zehn Minuten stehen lassen und dann filtern.

+ Die Mischung abkuihlen lassen und bei einer Temperatur von 50°C die Schokolade und den Honig hinzufigen, bei 4°C in die Eismaschine geben.
- Das Gelato herausnehmen und einen Tag lang bei -18°/-20°C kiihlen.

- Das Gelato in der Vitrine bei einer Temperatur von -11°/-12°C ausstellen und mit weiBen Schokoladenstiicken und Kamillenbliiten marmorieren.
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BUTTERFLY PEA

MIT FRUCHTBASE 50

Wasser 660 g
Saccharose 120 g
Dextrose 709
Dehydrierter Glukosesirup 30 DE 75¢
Fruchtbase 50 35¢
Inulin 409
GESAMT 1000 ¢

ZUBEREITUNG

- Die Base mit dem Zucker vermischen und das Wasser
hinzufligen.

- Die Mischung auf 85°C bringen, indem man die Erbsen-
bllten aufgieBt.

« Die Mischung mindestens zehn Minuten ruhen lassen,

dann auf 4°C abkthlen und filtern, um den Bodensatz zu
entfernen.

+ Die Mischung in die Eismaschine geben und den Kuihlzy-
klus laufen lassen.

- Das Sorbet herausnehmen und funf Minuten lang kalt-
stellen.

« In der Vitrine bei -11°/-12°C ausstellen und mit knuspri-
gem Schaumgebéck dekorieren.

SCHAUMGEBACK

Kristallzucker 200 g
Puderzucker 200 g
EiweiB 200 g

Das EiweiB und den Puderzucker in einer Ku-
chenmaschine etwa zehn Minuten lang auf-
schlagen und dann langsam den Puderzucker
hinzugeben; weitere zehn Minuten aufschlagen.
Die H&ubchen mit Hilfe eines Spritzbeutels wol-
kenformig auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech spritzen. Bei 85°/90°C etwa drei bis
vier Stunden bei gedffneter Ventilklappe backen
und dann abkihlen lassen.

MIT FRUCHTBASE 100

Wasser 660 g
Saccharose 120 ¢
Dextrose 60 g
Dehydrierter Glukosesirup 30 DE 60 g
Fruchtbase 100 70¢
Inulin 30 g
GESAMT 1000 g

4 g Erbsenbliifen pro kg der Mischung separat berechnen
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GRUNER TEE

MIT CREMEBASE 50

Frische Vollmilch

Sahne 35% Fettgehalt
Magermilchpulver

Saccharose

Dextrose

Dehydrierter Glukosesirup 30 DE
Cremebase 50

GESAMT

MIT CREMEBASE 100

Frische Vollmilch

Sahne 35% Fettgehalt
Magermilchpulver

Saccharose

Dexfrose

Dehydrierter Glukosesirup 30 DE
Cremebase 100

GESAMT

Pro kg Mischung 3 g Mafcha-Griintee,
der fur kulinarische Zubereitungen geeignet ist,
separat berechnen

ZUBEREITUNG

« Alle gut gemischten Zutaten auf 85°C brin-
gen, mit Ausnahme des Matchao-Grintees, der
mindestens zehn Minuten lang unter Rihren mit
einem Schneebesen in die heiBe Mischung ge-
geben wird, und dann erneut mixen.

« Die Mischung auf etwa 4°C abkihlen lassen
und in die Eismaschine fillen.

* Das Gelato herausnehmen und dabei darauf
achten, dass es in einem Schnellklhler stabili-
siert wird.

* In einer Vitrine bei -12°/-13°C ausstellen.

= Man kann das Rezept noch spritziger machen,
indem man 10 g kalten Ingwersaft hinzuflgt,
den man mit einem Entsafter gewonnen hat.
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POZZETTI GELATO & BAR TECHNOLOGY

BRX fiir die Umwelt
weil uns unser rlane
am Herzen liegt

VITRINE MIT POZZETTI VISTA

—

HOHE
ENERGIEERSPARNIS

dank optimierter Bauweise
und innovativer Technologie

der BRX-Eistheken mit
Glykolkihlung

VISTA, DIE EISTHEKE
MIT GLYKOLKUHLUNG, IN DER MAN DAS EIS SEHEN KANN.
Eine wahre Revolution fiir eine hervorragende Sichtbarkeit

der Eisprodukte: Die neuen, gréReren Eishehalter mit 26 cm Durchmesser
verlocken zum Genuss und erleichtern die Ausgabe.

DANK DER ZWE!I KUHLTECHNOLOGIEN

wird das Eis am Tag ohne Deckel ausgestellt, in der Nacht werden die Eisbehélter
abgesenkt und mit dem Deckel verschlossen. So sind keine Gefrierschranke
mehr notig. Viele Konfigurationen, zwei- oder dreireihig.
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Medac S.r.l. - Via R. Wenner, 52 - 84131 Salerno - ltaly
Tel. +39 089.301.466 - Fax +39 089.302.069
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Neue Kollektion Cfifgy

Stellen Sie sich eine Welt vor, in der Ideen sich aus einem einfachen Blatt Papier zu leeren
Schmetterlingsblocken verwandeln. Hier heben sie sich aus den neunen ICE & PLAY®
Eisbecher hervor und gleiten ‘durch die unberiihrte ‘Natur. Dank des" okologischen
Engagements von Medac wird die Umwelt um uns herum immer griner. Die ICE & PLAY*
Becher werden nach der Verwendung als Papier entsorgt, das nach dem Recycling fir
neue Objekte verwendet wird, wie es die Phantasie suggeriert. Alles was Sie sich vorstellen

konnen, wird durch Medac Wirklichkeit. Scanne tiber dein Smartphone den
QR-Code der neuen [CE & PLAY" Becher und besuche die Medac Website. Auf
diese Weise konnen Sie beim Origami basteln viel Spa haben und erfahren,
wie Sie diese in der getrennten Sammlung richtig entsorgen konnen.

kY
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KEINE AUFREGENDE SITUATION

IN DEUTSCHLAND IST DIE MENGE

DER WEGGEWORFENEN LEBENSMITTEL

IN DEN HAUSHALTEN ZURUCKGEGANGEN,
ALLERDINGS NICHT SEHR STARK. DIESE ZAHL
GEHT AUS DER NEUEN UNTERSUCHUNG
HERVOR, DIE WORLD FOODWASTE 2022

ZUM VERHALTNIS ZWISCHEN LEBENSMITTELN
UND ABFALL IN NEUN LANDERN

DER WELT VORGELEGT HAT

von Margherita Treves

Wenig Hoffnung

Im Jahr 2021 lag die Menge an ver-
schwendeten Lebensmitteln pro Per-
son und Woche in Deutschland bei
1.081 Gramm, heute liegt sie bei
Das Wegwerfen von Le-
bensmitteln ist eine hartn&ckige Ange-
wohnheit und die Ziele Null Hunger und
Null Abfall, die bis 2030 erreicht werden
sollen, sehen immer mehr wie eine Fata
Morgana aus, wenn man sich die Daten
aus dem World FoodWaste 2022 Bericht
ansieht. Die Hoffnung auf eine vorrangi-
ge Welterndhrungspolitik scheint in ei-
ner von Krieg und Klimakrise gezeich-
neten Welt in weiter Ferne. Freepik

ERWEITERTE UMFRAGE

In der neuen Ausgabe des Berichts wurde der Umfang der Umfrage .
erweitert. Von Europa mit Italien, Frankreich, Deutschland, Spanien DER BERICHT ERMOGLICHT ES, DIE KARTE
und dem Vereinigten Koénigreich, von Asien mit Japan und von Nord- DER ESSGEWOHNHEITEN AUF DER ERDE
amerika mit den Vereinigten Staaten hat sie sich mit Brasilien nach ZUSAMMENZUSTELLEN

Sudamerika und mit Stdafrika auf den afrikanischen Kontinent aus-
gebreitet. Insgesamt wurden 9.000 Burger befragt.




Die Tugendhaftesten

Sudafrika und Japan sind die tugendhaf-
testen Lander, weil in ihren Haushalten
weniger als halb so viel verschwendet
wird wie in Deutschland (324 und 362
Gramm pro Woche), wahrend in Europa
Frankreich mit 634 Gramm pro Woche
das tugendhafteste Land ist. [EETEE0E
Die Vereinigten

Staaten scheinen mit 1.338 Gramm
unverbesserlich unsensibel und ver-
schwenderisch zu sein, wahrend Bra-
silien mit 794 Gramm an vierter Stelle
steht.

ZU DEN AM HAUFIGSTEN WEGGEWORFENEN
LEBENSMITTELN GEHOREN NACH OBST,
GEMUSE UND BROT AUCH MILCH UND JOGHURT

Was wird weggeworfen?

Obst ist das am meisten verschwendete Lebensmittel

IR EETEN I HEREIERE In Deutschland werden  jede

Woche 35,3 Gramm pro Person weggeworfen, gefolgt von
frischem Brot, Salaten und Gemdise. In den Vereinigten
Staaten ist es mit 39,3 Gramm noch schlimmer. Besser
schneidet ltalien ab, wo 30,3 Gramm pro Kopf und Woche
weggeworfen werden, gefolgt von Salat und frischem Brot,
Sudafrika (11,6 Gramm) und Frankreich (25,8 Gramm). In
Deutschland werden jede Woche 29,1 Gramm Gemuse
weggeworfen. Wahrend an anderer Stelle im ,Hit“ der am
meisten verschwendeten Lebensmittel zum Beispiel Milch
und Joghurt, Wurst und Fleisch, aber auch Reis, Getreide
und Knollen oder Fertiggerichte aufgefihrt sind.

Freepik

Negative
Auswirkungen

Der Akt des Wegwerfens von Essen
macht jedoch nicht unsensibel. [T

denken an den wirtschaftlichen Scha-
den, von 78% der Deutschen bis 86%
el st e s e Maniist sich auf jeden

Fall des schlechten Beispiels fir die
jungeren Generationen (76%), der ethi-
schen Frage (76%) und der Folgen in
Form von verschwendeten Ressour-
cen (Wasser, Energie, Boden) und Ver-
schmutzung bewusst. Hohe Prozentsat-
ze fir fast alle Lander bei den Folgen
im Zusammenhang mit der globalen Er-
warmung oder der Effizienz des Produk-
tionssystems, wahrend alle L&ander Gber
die Verschwendung als Ursache fir die
Ungleichheit zwischen reichen und ar-
men Nationen nachdenken.
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DAS WEGWERFEN VON LEBENSMITTELN
IST EIN DENKBAR SCHLECHTES BEISPIEL
FUR JUNGE MENSCHEN

Das Format ist entscheidend

Die Antworten auf das Problem der Verschwendung liegen laut
dem World FoodWaste Report in unterschiedlichen Einkaufs-

und Konsumstrategien. [EMEEIEE LS el
Eine andere M®oglichkeit ist, einen

wdchentlichen Speiseplan zu erstellen und die Vorratskammer
nach dem Verfallsdatum zu sortieren. Die ,Family Bag"
hingegen stdBt auf ein gewisses Zbégern. In Japan ist sie
eine wenig praktizierte Gewohnheit (23%), in Deutschland
(49%) und ltalien (50%) ist sie etwas besser bekannt und in
den Vereinigten Staaten (78%) und Sldafrika (79%) ist sie
Designed by Wirestoke - Freepik bekannter.

BESTES SZENARIO

Die Aussicht auf massive Aufklarungs-
kampagnen Uber Lebensmittel, um das
Bewusstsein flr die negativen Auswirkun-
gen der Verschwendung auf die Wirtschaft
und die Umwelt zu schéarfen, sticht unter

den verschiedenen 6ffentlichen MaBnah-
men fir alle hervor. Dies gilt fur alle Lan-
der mit einem Konsensniveau zwischen
70 und 80%, mit Ausnahme der Vereinig-
ten Staaten (58%).

KAMPAGNEN ZUR BEWUSSTMACHUNG
DER LEBENSMITTELVERSCHWENDUNG
KONNEN HELFEN, DIESE ZU REDUZIEREN

Freepik
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Bringen Sie die TROLLS EISCREME in lhren Laden
und uberraschen Sie lhre kleinen Kunden mit
exklusiven SAMMELFIGUREN.

Mit dem TROLLS KIT konnen Sie lhr Angebot
erweitern und auch Geburtstagstorten, Eis am
stiel, Milchshakes und softeis zubereiten.

Holen Sie sich originelle
Marketingmaterialien far
Ilhren Eissalon!

Erfahren Sie mehr unter LE AG E L
www.leagel.com

by IFF


https://www.leagel.com/
https://www.leagel.com/
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Apropos

Beobachtung in neun Landern auf der ganzen Welt - Italien, Spanien, Frankreich, Deutschland,
Vereinigtes Konigreich, Vereinigte Staaten, Siidafrika, Brasilien, Japan

65%

der Deutschen geben an,
weniger als einmal pro Woche
zu verschwenden

324

und 362 ist die Anzahl
der pro Woche in Sudafrika
und Japan verschwendeten

Lebensmittel in Gramm

497

der Deutschen haben die Gewohnheit,

in Restaurants die ,,Family Bag” zu benutzen,
verglichen mit 79% der Siidafrikaner

und 23% der Japaner

8von I 0

Weltbiirgern denken an den wirtschaftlichen
Schaden, wenn sie Lebensmittel wegwerfen,
von 78% der Deutschen bis 86%

der Siidafrikaner

(Quelle: World FoodWaste Report von Waste Watcher International)

8924

Gramm ist die wochentliche
Pro-Ropf-Uerschwendungsrate
in Deutschland

03%

DER ITALIENER UND FRANZOGSEN
SAGEN, DASS SIE WENIGER
ALS EINMAL VERSCHWENDEN

Tvond

Japaner verschwenden
mindestens einmal pro Woche
Lebensmittel, wahrend
1 von 2 Brasilianern

aller Befragten glauben,
dass Aufklarungs- und
Sensibilisierungskampagnen
zur Verringerung
der Lebensmittelverschwendung
beitragen konnen

1.338

Gramm Lebensmittel werden

in den Vereinigten Staaten
weggeworfen, ein leichter Riickgang
gegeniber 2021, als 64 Gramm
mehr weggeworfen wurden

)

Gramm Obst werden
in Deutschland pro Woche
und Person weggeworfen,

verglichen mit 39,3 Gramm
inden USA und 11,6 Gramm
in Siidafrika

GRAMM MILCH UND JOGHURT
UND 29,1 GRAMM GEMUSE
WERDEN VON DEN DEUTSCHEN
PRO PERSON UND WOCHE
WEGGEWORFEN
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Loveria® ist die Creme fur handwerkliches Eis, die jeden
Wunsch wahr werden ldsst. Weich und mit intensivem Ge-
schmack ist sie genau das, was Sie brauchen, um das kultige
Cremino-Eis herzustellen. Veredeln Sie Ihre ndchste Kreation,
egal ob Sie Eiscreme verfeinern oder ein Dessert dekorieren
mochten. Der richtige Begleiter, um alles besser zu machen:
vom Glasieren von Torten liber das Befiillen von Eistiiten und
Crépes bis hin zur Zubereitung von Iced Lattes. Erhaltlich in
13 kostlichen Geschmacksrichtungen: Klassiker (Gianduja),
Zartbitterschokolade (Vegan), Weie Schokolade, Haselnuss,
Pistazie, Karamell, Vollmilchschokolade, Kaffee, Mandel,
Crunchy-Zartbitterschokolade (Vegan), Erdnuss&Karamell,
Erdnuss und Kokosnuss.

offne Loveria, lass deinen Geist frei.

JUST MORE GUSTO


https://www.leagel.com/

WIR KAUFEN IHRE GEBRAUCHTE

Fordern Sie die Bewertung lhrer Carpigiani-Maschine unter
Wir werden uns in Inrem Labor direkt mit Innen in Verbindung

10965 BERLIN
BARLETTA -EIS GmbH
Am Tempelhofer Berg 6
Telefon +49 30/6273 6496
info@barletta.de
www.barletta-eis.de

18507 GRIMMEN
BREUER KALTE-KLIMA
Kirschenallee 35

Telefon +49 38326/80156
kaeltebreuer@t-online.de
www.eismaschinen.net

Autorisierter Carpigiani Distributor

Beim Neukauf werden wir lhren

22941 BARGTEHEIDE
BACKRING NORD

E. MAY GmbH & Co. KG
Am Redder 9

Telefon +49 4532/9752-300
info@backring.de
www.backring.de

28239 BREMEN
EISUNION

GmbH BREMEN

GroBe Riehen 6

Telefon +49 421-69107880
bremen@eisunion.de

30916 ISERNHAGEN
EISUNION

GmbH HANNOVER
EisenstraBe 22

Telefon +49 511 300 258 30
hannover@eisunion.de
www.eisunion.de

35396 GIESSEN
EISUNION

GmbH GIESSEN

Ursulum 2

Telefon +49 641/480 292 0
info@eisunion.de
www.eisunion.de

50374 ERFTSTADT
HEIDER & CARACCIOLA
GmbH & Co. KG
Albert-Einstein-Ring 17
Telefon +49 2235/97 89 700
info@heica.de
www.heica.de

59557 LIPPSTADT
BRIEWIG KALTE GmbH
Westernkotter Str. 194
Telefon +49 2941/274933
info@briewig.de
www.briewig.de



CARPIGIANI MASCHINE

T. +39 051 6505450 oder an info@carpigiani.it
setzen! Es ist keine Reise oder Versand erforderlich.

¥
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) %

Gebrauchten sehr hoch bewerten!

Autorisierter Carpigiani Handler

66115 SAARBRUCKEN 72414 RANGENDINGEN 94315 STRAUBING 97076 WURZBURG

KOBAGRO GmbH KRA EISTECHNIK ALOIS KRA GmbH BELZ GmbH

St. Johanner StraBBe 84 SUD-WEST GmbH RiickertstraBe 39a OhmstraBe 15

Telefon +49 681/48058 Dr.-Alexander-Grupp-Strasse 16 Telefon +49 9421/99610 Telefon +49 931/22089

info@kobaegro.de Telefon +49 711-70709290 info@alois-krae.de hbelz@aol.com

www.kobaegro.de filderstadt@krae-eistechnik.de  www.alois-krae.de www.h-belz.de
www.alois-krae.de

68804 ALTLUSSHEIM 99734 NORDHAUSEN

EISUNION 89231 NEU-ULM MULLER GASTRO GmbH

GmbH ALTLUSSHEIM ALFRED PFERSICH StraBBe der Genossenschaften 170

Industriestrasse 1-3 GmbH & Co. KG Telefon +49 3631/60570

Telefon +49 6205/28886-0 Messerschmittstr. 23 Mueller-Gastro@t-online.de

info@eisunion.de Telefon +49 731/7079-10 www.gastro-mueller.com

www.eisunion.de info@pfersich.de c ARP'GI ANI

www.pfersich.de

carpigiani.com


https://carpigiani.com/
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DIE BESONDERE SEITE -

, VON SCHOKOLADENEIS s

NuTmanf®

WEISSE SCHOKOLADE UNDIBIZA-SALZ

Ein gebrauchsfertiges Produkt in Pulverform, das Geschmack und Einfachheit
vereint. Die ideale Lésung, um einen einzigartigen Eisgeschmack in der Vitrine zu
prasentieren: die ganze Zartheit der weiBen Schokolade, gekennzeichnet durch
eine salzige Note, die durch das originale Ibiza-Salz verliehen wird.

ZUTATEN UND DEKORATIONEN FUR EISDIELEN UND KONDITOREIEN

Nutman Group S.r.l. - Viale Italia 166/168 - Canelli (Asti) - Tel. +39 0141 835225
www.nutman-group.com - info@nutman-group.com



https://nutman-group.com/
https://nutman-group.com/
mailto:info@nutman-group.com

C‘\Der Vorschlag ist eine wahre Explosion von Geschmacksrichtungen und
Aromen, ein interessanter Kontrast zwischen siif und salzig, der sowohl
Schokoladenliebhaber als auch digjenigen anspricht, die auf der Suche nach
neuen Geschmacksrichtungen sind. Das Produkt bietet dem Kunden eine
sensorische Reise mit diberraschender Wirkung: WeiBe Schokolade mit einer
feinen salzigen Note, die von einem ausgezeichneten Salz aus den Salinen
Ibizas herriihrt. Um ein siiBes Gelato mit einer angenehmen pikanten Note zu
erhalten, einfach 2,4 Liter heiBes Wasser in einen Beutel des Produkts giefen.

J

vomdeckblatt EE

Nuancen aus Schokolade

www.nutman-group.com

Das praktische und gebrauchsfertige Pulver ist in
1,6-kg-Beuteln in Kartons mit je sechs Stiick erhaltlich;
die Haltbarkeit betragt 24 Monate. Glutenfrei.

Nutman bringt die neue und
originelle Geschmacksrichtung
White Lava auf den Markt,
Gelato aus weiBBer Schokolade
und Ibiza-Salz fiir einen
liberraschenden Geschmack
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COMPATTA.
COMPLETA.

COMETA.

+ Platz + Produkte + Oberflachen

Cometa ist die neue Linie professioneller Vitrinen flr
Eisdielen, Konditoreien und Béckereien. lhre geringe
GroBe (nur 97 cm tiefe) zusammen mit den unendlichen
Anpassungsmoglichkeiten ermdoglichen es Ihnen, in jedem
Raum, den Platz optimal zu niitzen. e ——

@Ai I t al : Bettona (Perugia) / taly
ijjproget  italproget.it
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American taste

Das neue Pronto Cheesecake Style von
Gelatop ist ein komplettes Pulverprodukt
mit Quark und Mascarpone, das den vol-
len Geschmack des unverwechselbaren
amerikanischen Kuchenklassikers in die
Eisdiele bringt. Die Zubereitung erfolgt kalt
und einfach. Hierzu werden 3 Liter Milch
mit einem 1,2-kg-Beutel gemischt - und
dann heif3t es wie bei allen Pronto Produk-
ten: nur noch reifen, frieren und fertig. So
entsteht das Gelato mit einem cremigen
und unverwechselbaren Geschmack, ab-
gerundet mit einer leichten Zitronennote.
Das fertige Gelato kann mit vielfaltigen
Produkten der Marmoria-Linie, wie Erd-
beere, Limette oder Schokolade, marmo-
riert werden.

Das Produkt gewdhrleistet eine gleichbleibende

www.gelatop.de
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Frigomat prasentiert die GX eco-friendly,
die neue Ausgabe seiner Eismaschinenrei-
he, die mit einem natlrlichen Kaltemittelgas
entwickelt wurde, um die Umweltbelastung
zu reduzieren. Ausgestattet mit extrem ef-
fizienten Kuihlkreislaufen, die eine Was-
sereinsparung von bis zu fiinfzig Prozent
ermdglichen, verfugt sie Uber sieben elek-
tronische Programme zum Herstellen von
Gelato und Granita und die Méglichkeit, bis
zu acht verschiedene Gelato-Sorten her-
zustellen. Zahlreiche patentierte Teile, von
den Spateln bis zum ,Luftstrom-System
das das Beschlagen und die Bildung von
Kondenswasser unter den Deckel verhin-
dert (optional). AuBerdem garantiert sie ein
hohes Maf3 an Hygiene und Lebensmittel-
sicherheit.

~

Qualitdt bei der Herstellung. Es wird in einem
Karton mit 6 Beuteln zu je 1,2 kg geliefert.

Nachhaltige Umwandlung

Die Maschinen kénnen in Eiscafés, Konditoreien und Restaurants
aufgestellt werden, aber auch in Einrichtungen, die eine eigenstdndige
Gelato-Ecke einrichten wollen, in der die Kunden eine Live-Show mit

frischem Gelato erleben kénnen, das vor ihren Augen zubereitet wird.
www.frigomat.com
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KUNSTSTOFF WIEDERVERWERTEN

A

Beim chemischen Recycling wird Plastikmull
9- in Pyrolysetl umgewandelt. Aus diesem Ol
— ' wird Styropor® Ccycled™ zur Herstellung
unserer Eis-Thermoboxen hergestellt. Der
A recycelte Anteil wird Styropor® Ccycled™

AP C ‘e nach einem Massenbilanzansatz
E & zugeordnet.

{ BOX-GEL
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Vario Icona Hybrid von Iceteam 1927 ist ein
hochmodernes Kombinationsgerat, das die
Umweltbelastung reduziert und die Labor-
leistung verbessert. Es verwendet modernste
Technologie, die das Icona-System und das
Hybrid-Kondensationssystem kombiniert. Die-
se Lésung ermdglicht den Einsatz in drei Modi,
d.h. Luftkondensation, Wasserkondensation
und Wasser/Luft-Hybrid, was eine bessere
Leistung je nach Arbeitsumgebung ermdglicht.
Es ist auch ideal in einem Labor mit Kuhlsys-
temen und zur Bewaéltigung von Problemen
aufgrund von Druckabféllen in den Wasser-
leitungen und hohen Wassertemperaturen im
Sommer. Tests bestétigen, dass es im Hybrid-

modus bis zu 84 Prqzent Wasser spart, bei 3,4 www.iceteam1927.it
Prozent mehr Energieverbrauch.

- J

Nachhaltige Wahl

Dieses Modell wurde kdrzlich auf der Mig-Messe in Longarone mit
dem prestigetréchtigen Preis ,Most Sustainable Innovation in Ice
Cream Making 2022* fdr die Reduzierung der Umweltbelastung
ausgezeichnet. -

Verfiihrerische Giite

Perfettina erweitert mit seiner neuen Ge-
schmacksreferenz der Sorte Kakao und Hasel-
nuss TGT die Perfetta-Linie von Fructital. Sie
enthalt weder Milch noch Milchprodukte und
bietet ein verlockendes Geschmackserlebnis.
Dank ihrer auBergewdhnlichen Weichheit und
Streichfahigkeit, auch bei Minustemperaturen,
ist sie vielseitig einsetzbar. |deal in Eisdielen
zur Verwendung als Cremino (Schichtpraline)
oder als Marmorierung, eignet sie sich auch
hervorragend zum Flllen von Halbgefrorenem.
Empfohlen in der Kombination ,Goloso; als
Abwechslung zu einem Gelato mit Giandu-
ja-Geschmack, das mit Gianduja Dolce Pre-
mium auf einer BiancaVega-Basis und reich-
lich TGT-Haselnusskernen hergestellt wird. In
der Cremino-Version schmeckt sie hervorra-
gend mit Haselnuss-Gelato, das mit Haselnus-
sen der Sorte TGT hergestellt wird.

-

Eine Reihe von Cremes, die ihre Weichheit auch bei
-15°C beibehalten. Das Produkt wird in zwei Behdéltern

www.fructital.it O zu je 4 kg geliefert.
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Y WIR NEHMEN UNS AUS DER NATUR
258 DAS WAS WIR ZURUCKGEBEN KONNEN

‘
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Was ist es? Es ist das Ergebnis der Verarbeitung von Bagasse (Restmahlen und Auspressen von
Zuckerrohr) und Maisstérke.

Wohin werfen? ECOGEL kann sowohl in die Biotonne als auch in die Papiertonne entsorgt werden.
Bei organischen Abfallen erfolgt die Entsorgung in anaeroben Kompostierungsanlagen, bei Papierabféllen
erfolgt die Entsorgung in Papierrecyclinganlagen.

Welches Ergebnis?

A) In Kompostierungsanlagen erhalten Sie Biogas (griine Energie) und Kompost (nutzlich als
Bodenverbesserer): Aus diesem Grund belastet ECOGEL die Umwelt nicht, sondern zielt auf ihre
kontinuierliche und stéandige Erneuerung ab.

B) Bei Einbringung in Papierrecyclinganlagen erhalten Sie neue Zellulose, um neues Papier herzustellen.

{ BOX-GEL

ICE CREAM PACKING

®ingeo (S

Folge uns f in

o
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Ein Wahres GeSChmaCkSkonzert /Gelato Trolls mit Sahne und Himbeerge-\

schmack, das sich durch eine suB-sauerli-
che Fruchtnote auszeichnet, ist die neue Ge-
schmacksrichtung von Leagel, die von den
bunten, von Kindern hei3 geliebten, Sangern
inspiriert werden. Das Kit enthalt eine Basis mit
Sahne und Himbeergeschmack, einen Uberzug
aus weiBBer Schokolade mit Spirulina, Crumb-
le mit roten Beeren und, um junge Kunden zu
fesseln und zu begeistern, 6 Mini-Trolls zum
Sammeln. Neben der Zubereitung von attrak-
tiven Bechern kann der Eishersteller mit dem
Kit auch Geburtstagskuchen, Stieleis, Milk-
shakes und Gelato Soft herstellen. Es ist auch
maoglich, die Verkaufsstelle mit einer Fulle von
Merchandising-Artikeln individuell zu gestalten:
Thekenaufsteller, Bodenaufsteller, Schaufens-
teraufkleber und ein Eissortenschild.

J

Das Kit enthdlt 10 1,2-kg-Beutel Easy Trolls mit Sahne- und
Himbeergeschmack; 2 1,2-kg-Dosen Stickaway Trolls, weiBen
Schokoladentiberzug mit Spirulina; 1 2,5-kg-Beutel mit roten

Beerenstreuseln,; 360 sammelbare ,Mini-Trolls“-Gadgets.

4 )

Cometa ist die Linie professioneller Vitrinen, die
von ltalproget entwickelt und hergestellt wurde;
sie zeichnet sich durch ein klares, raffiniertes und
modernes Design aus und ist fir den Einsatz in
Eisdielen, Konditoreien, Schokoladenldden, Tro-
ckenhitze und Bain-Marie bestimmt. Mit einer
Tiefe von nur 97 cm sind die Vitrinen ideal flr die
Aufstellung in kleinen Lokalen. Das ausgestellte
Produkt ist dank eines groBen Glasaufsatzes aus
Verbundglas, der elektrisch betrieben wird, um
die Bildung von Kondenswasser auch unter ex-
tremen Einsatzbedingungen zu verhindern, klar
sichtbar. Der Bediener hat Uber zwei Schiebeti-
ren Zugang zum Ausstellungsbereich. Die Farben
kdénnen individuell gestaltet werden, um die Vitri-
ne besser an die Einrichtung der Radumlichkeiten
anzupassen; auf Wunsch ist es méglich, ein LED-
Band in der unteren Platte zu installieren, um eine
angenehme Atmosphare zu vermitteln.

- J

Wie ein Stern

Die Vitrinen sind in zwei verschiedenen Hoéhen erhéltlich,
122 und 138 cm, und die verschiedenen Module kénnen

miteinander kanalisiert werden. D) WWW.italproget.it
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VAYRA 1905

BETTER PRODUCTS
BETTER WORLD

CHEESECAKE
MIT ERDBEEREN

Hergestellt mit Cheese-Basis
und Erdbeer-Fruttella
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Entdecken Sie Ihr Gelato ist ein Kunstwerk
alle unsere Basen

folgen Sie uns _

KALT geringgrejéihrliche ’ mehr Cremigkeit | ohne | Basis flir alle ev1905.it
SCHMELZUNG Betriebskosten

fur langer ' Pasteurisierung Geschmacksrichtungen f O
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Die neue MT Next Generation Reihe von
Eismaschinen von Icetech ist eine wertvol-
le Hilfe fir den handwerklich arbeitenden
Eishersteller. Die Serie umfasst vier Model-
le, die dank der Méglichkeit, verschiedene
Automatikprogramme auszuwéhlen, um
immer das beste Gelato in der richtigen
Konsistenz zu erhalten, neue Grenzen flr
die Eismaschine erbffnen. Eine weitere re-
volutiondre Funktion ist das Energiespar-
system, das es ermdglicht, die Kuhlleistung
zu reduzieren, um minimale Mengen an
Gelato zu produzieren und so den Was-
ser- und Stromverbrauch zu senken. Dank
des Connect Systems ist es moglich, alle
Maschinenfunktionen, die Historie der Ge-
lato-Produktionszyklen und die Historie der
Alarme aus der Ferne zu Uberwachen.

J

www.icetechitaly.it

Fortschrittliche Technologie

Die verfligbaren Modelle sind MT3, MT4, MT5 und MT7 mit einer
Stundenleistung von 10/30 kg, 15/45 kg, 20/65 kg bzw. 40/95 kg.
Die Kondensation ist fur alle wasserbasiert.

Die neue
wurde aus Edelkakao von

von

Plantagen im Herzen der stdameri-
kanischen und afrikanischen Aquato-
rialwélder hergestellt. Es handelt sich
um vielfach einsetzbare Schokola-
denscheiben, die Kakaobutter, Kakao-
masse, Zucker, Qualitdtsmilch und
charakteristische natirliche Aromen
enthalten, die den Geschmack und
die organoleptischen Eigenschaften
hervorheben. ElIf Referenzen bilden
die Linie, die von einem Profi entwor-
fen wurde, der sowohl ein Cacaotier
ist, d.h. derjenige, der die Herstellung
der Schokolade aus der Frucht ver-
folgt, als auch ein Chocolatier, der das
Endprodukt verarbeitet.

Alle Referenzen werden in einem Karton mit zwei
Behdiltern zu je 3,7 kg geliefert; ideal fir den Einsatz in

Eisdielen und Konditoreien.
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POZZETTI-THEKEN MIT GLYCOLKUHLUNG BRX

Das nachhaltigste System fiir den Eisverkauf

- Weniger Stromverbrauch
- Weniger Arbeitsstunden fur den Gelatiere

HOHE
ENERGIEERSPARNIS

dank optimierter Bauweise
und innovativer Technologie
der BRX-Eistheken mit
Glykolkihlung

GLYCOL-EISTHEKEN MIT POZZETTI

MAXIMALE MODULARITAT
Lineare, runde und Eckmodelle
filir 2 bis 20 Sorten, mit und
ohne Reserve, zwei- oder
mehrreihig. Es gibt auch eine

Serie auf Radern.
BRX SPACE SAVING
0 i O il BRX = Bei dem innovativen
[ | ENERGY S.A\IING SY_STEM DELTAO . { | Konstruktionssystem von
FE Danlf der'dlc'keren Kel.nTemperaturunterschled I BRX sind die Luft- und Wasser-
B.ehaltensolnerung zwischen dem verwendeten t B | Kondensatoreinheiten
B bis 70-75 mm. und dem Reserve- 1 unter den Reservebehaltern
i Eishehalter - soist das Eis angeordnet.
immer perfekt.
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Kontakt info@brxitalia.com / tel. +39 0721499611 / www.brxitalia.com
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POZZETTI GELATO'& BAR TECHNOLOGY |
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mail. info@brxitalia.com
tel. +39 0721499611
www.hrxitalia.com
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Vista. Ue Pozzett-Theke mit  BR
blycolkunlung, in der man e oo

0as £is sient

HOHE
ENERGIEERSPARNIS

dank optimierter Bauweise
und innovativer Technologie
der BRX-Eistheken mit
Glykolkihlung

PATENTED

DIE REVOLUTION DER EISVITRINE.
Hervorragende Sicht auf das Eis mit neuen, groReren Carapine-26 cm-, um
die Verlockung zu steigern und die Ausgabe zu erleichtern.

BIS ZU 70%

WENIGER
STROMVERBRAUCH

DANK DER ZWE!I KUHLTECHNIKEN

tagstiiber wird das Eis ohne Deckel ausgestellt, nachts werden die Carapine
abgesenkt und mit Deckel verschlossen - sind keine Schranke fiir die
Aufbewahrung mehr nétig.
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Kontakt info@brxitalia.com / tel. +39 0721499611 / www.brxitalia.com n
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POZZETTI GELATO & BAR TECHNOLOGY

blycalkinlung, in der man das £is sient

ENERGIEERSPARNIS

' - dank optimierter Bauweise
— und innovativer Technologie
Il | \\ 4 der BRX-Eistheken mit

Glykolkihlung

BIS ZU 70%
WENIGER
STROMVERBRAUCH

= COMMUNICATIONLAB

Linie Vista

KONTAKT

mail. info@brxitalia.com
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www.brxitalia.com
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Francesca Lazzarini - F2 Studio

Live-Demonstrationen

Von Kochshows bis zu Eisdielen-Shows. Die Spektakula-
risierung der Zubereitung von Rezepten aus dem kulina-
rischen Bereich erfasst auch die handwerkliche Eisdiele,
dank der gro3en Medienprasenz von Kochsendungen und
der technologischen Entwicklung der Gerate. RIS

de, die verschiedenen Arbeitsschritte zu beobachten
und einige Geheimnisse der Meister zu erfahren, ist
auch fiir die , kalte Nachspeise” spannend. [BEEREE)]

mit den Augen ist bereits ein Vorgeschmack auf die Spe-
zialitat, die man mit dem Gaumen schmecken wird. Wé&h-
rend die Pandemie eine Aussetzung oder Verlangsamung
dieser Art von Aktivitdten erzwang, hat die Wiederherstel-
lung der Normalitdt den Wunsch nach Live-Demonstratio-
nen verstarkt und die Kochshow soll Gberraschen und ein
einzigartiges Erlebnis bieten.

SHOW

DIE VORBEREITUNG
UNTER DEN AUGEN
DER KUNDEN HAT IMMER
EINE EINNEHMENDE WIRKUNG

von Margherita Treves

Den Kunden einfangen

Es geht nicht nur um die Szene, son-
dern auch um Austausch und Gesel-

[ Showcooking bedeutet nam-
lich die emotionale Einbeziehung der
Zuschauer und Unterhaltung in einer
angenehmen Atmosphéare, um ein brei-
teres Geschmackserlebnis zu bieten,
sowie die Verbreitung von Wissen uber
Verarbeitungstechniken und die Qua-
litdt der verwendeten Zutaten. Speziell
organisierte Veranstaltungen, Partys,
Hochzeiten - es gibt viele Anlasse flr at-
traktive Kochshows, die immer auch den
Wunsch wecken, Fotos zu machen, um
sich an das Gesehene zu erinnern.



da trend

Fortschrittliche Technologie

Die Entwicklung von Technologien fir die Herstellung, La-
gerung und die Ausgabe von Gelato hat zur Verbreitung von

Live-Auftritten beigetragen. |2IIgEL TG (T CICH B
de Eishersteller ist die zentrale Figur, die die Show in
Schwung bringt und die Zuschauer an der Hand fiihrt,

um die Zubereitung verschiedener Spezialitaten zu ent-
BT der Kunde kann den Unterschied zwischen Sorbet

und Gelato, die Vielzahl der Kombinationen von Rohstoffen,
den Reichtum der Fullungen zwischen Toppings, Streuseln,

Marmorierungen kennenlernen.

Vor den Augen

optimale Konsistenz zu erhalten, die
Mit weiteren
Geraten wie einer Schokoladentempe-
riermaschine, einem Sahneautomaten,
einer Kuhlplatte, SoBen- und Joghurt-
schalen kann er die Vorfihrung durch
die live Zubereitung von Pralinen und
Obstsalaten, Ubernge far Stieleis und
Kekse, Kuchendekorationen und Par-
faits erweitern.

VOR DEN AUGEN DES KUNDEN,
ERFOLGEN DAS AUFSCHLAGEN,
STIELEISUBERZUGE,
BRIOCHEFULLUNG

6
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DoroT Schenk on Pixabay

Freepik

WEICH UND VIELSEITIG

Soft Gelato ist aufgrund seiner Zubereitungsart sehr spektakulér
und damit auch Instagramm-tauglich. Schnell in der Zubereitung,
weich und cremig, mit ein oder zwei Geschmacksrichtungen, kann
es auf tausend Arten bereichert werden und wird zunehmend in Fo-
tos verewigt und in sozialen Netzwerken gepostet. Das Soft Gelato
hat eine Aufwertung erfahren, die das stereotype Bild von Gelato
aus Fastfood-Ketten veréndert hat. Die Verwendung raffinierterer
Zutaten und die Verbreitung spezieller Maschinen in handwerklichen
Eisdielen, die das Angebot erganzen, haben zu diesem Wandel bei-
getragen. Die Technologie ermdglicht nicht nur die Herstellung von
Gelato fir den Impulsverkauf, sondern auch von schmackhaften
Kreationen zum Mitnehmen.



P
~ Einfache Gesten

Ein neues Format, das sich vor einigen Jahren durchgesetzt
hat, ist die Zubereitung von gerolltem Gelato, das mit wenigen
Handgriffen Individualitdt und Spektakel verbindet. Alles,
was man braucht, sind eine gekihlte Platte und Spachtel,
um das Gelato zu verarbeiten, dem je nach Kundenwunsch
frische Frlichte oder Fruchtpiiree, Schokolade, Haselnuss-

Rollen, die, in einem Becher positioniert, das ,kalte
Dessert“ originell genieBen lassen.

Leckere Kombinationen

Andere klassische Spezialititen kdnnen auf Wunsch live und
individuell zubereitet werden. So sind zum [EEE S e o1

mit Schokoladencreme ein Genuss fiir Kinder, wahrend
Crépes mit Obstbelag von Erwachsenen bevorzugt wer-

EE Ein naher Verwandter der Crépes ist der Pfannkuchen,
der zum Frihstick und zu Zwischenmabhlzeiten gereicht wird,
angereichert mit Ahornsirup oder Marmelade, geschmolzener
Schokolade oder frischem Obst. Dank der speziellen Platten
kénnen auch Brioche, Krapfen, Donuts und Waffeln zubereitet
werden, die auf viele leckere Arten geflllt und dekoriert wer-
den kénnen.

Wirestock on Freepik S U SS E U N D SAI_Z I G E
BLASCHEN

Der letzte Schrei in Sachen internatio-
nales Street Food ist die Bubble Waffle.
Sie sind fréhlich und leicht und haben
dank ihres einladenden Aussehens und
der Vielfalt der Fullungen die Gunst der
Verbraucher in der ganzen Welt gewon-
nen. Sie kénnen in siiBen und salzigen
Varianten angeboten werden, mit Gelato,
Sahne, frischem Obst flir eine andere Art
von Dessert, aber auch mit Salat, Schin-
ken, Kase flir einen alternativen Snack.

trend EE

oder Pistazienpaste hinzugefigt werden. [8Jgi I TRy

der Kunden entstehen in kiirzester Zeit mehrere Gelato-

67



Taddia.
Eine Palette von Losungen
um aus threm Eis eine
echte Kunst zu machen.

" ¢ : -
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Fiir Sie, die aus dem Eis eine echte Kunst gemacht haben, hat Taddia eine Reihe von Lésungen
entwickelt, die Ihre Arbeit in der Eisdiele noch einfacher, vollstiindiger und sicherer machen.
Papier-und Kunststoffeishecher, Polystyrolbehilter, Trinkbecher fiir heifie und kalte Getriinke in
verschiedenen Formen und GraBen, Plastikloffel, Granitaldffel, Strohalme und Papierservietten.
Wir stellen Ihnen eine vollstiindige Palette von Einweg-Produkien zur Verfiigung, die nach
neuesten technischen Grundlagen und unter voller Achtung der Umwelt entwickelt wurden.

Wer seit iiber 60 Johren Produkte von Taddia wihlt, entscheidet sich aus Handwerk eine Kunst zu machen.

WWW.TADDIA.COM

& TADDIA

SEIT 60 JAHREN DIE KOMPLETTE ANTWORT FUR DIE EISKUNSTLER

aad TV

(LSRR AUSTRIA
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VINTAGE REKSE

RECHTECKIGE HEKSSCHFILEI’]:'GEFULLT MIT SOFT GELATO,
GETAUCHT In SCHOKOLADENUBERZUG ¢
UND STREUSELN ‘

r‘ v ,
f./r

' p
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7 ’ ’ 4
“Aus dem Buch Nuova dimensione del Gelato Soft
[Die neue Dimensionwvon Soft Gelato] von Alice Vig?ﬂi
“Fotos von Francesca Lazzarini =F2 Studio

”

"

' r |
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ZUSAMMENSETZUNG

e Rechteckige Keksschalen, die auf einer Seite mit Schokolade tUberzogen sind
e Cremiges Soft Gelato nach Wahl

¢ \olimilchschokoladen-Kuverttre

Ger0stete Haselnuss- und Kakaobohnenstreusel

1. Eine kleine Portion Soft Gelato direkt aus der Einzelportion-Vorrichtung
auf die mit Schokolade iiberzogene Keksseite geben.

2. Die Portion Gelato mit dem zweiten Keks zudriicken und im Schockkiihler
abkiihlen lassen.

3. Eine Schiissel mit weiBer Schokolade, einer kleinen Portion dunkler Schokolade und einer Handvoll gehackter Haselniisse vorbereiten.
4, Die gut gekiihlten Kekse in die Glasur tauchen.

5. Die mit Schokolade iiberzogene Oberflache mit den Streuseln dekorieren, bevor die Schokolade fest wird.

6. Zum Verkauf ausstellen oder bei -18°C lagern.
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Ihr Eis, am besten.

Das lonische System® ist ein Kontrollsystem, das in Echizeit die richtige
Konsistenz und Volumen lhres Speiseeises pruft. Die Software von Trittico erhalt die
Informationen von speziellen Sonden, die im Gefrierzylinder platziert sind, analysiert
—_— - - die Menge des kristallisierten Wassers in der Mischung und signalisiert Ihnen, wann
TRITTICO® IST IN VERSCHIEDENE HOHEN  der richtige Zeitpunkt flr die Entnahme ist, um Ihnen somit ein trockenes, cremiges
ERHALTLICH. : AR G :

und stabiles Speiseeis in der Vitrine zu garantieren.

Wahlen Sie die GroBe, die am besten zu ; 5 3 : ¢ .
Ihnen passt! Es ist einer der Vorteile der Bravo-Technologie. Es ist Ihr Eis, am besten.

£ in O www.bravo.it @w
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Jedes Kunstwerk entsteht aus der harmonischen Begegnung von Qualitat
und kreativem Flair. La Preferita folgt seit 1955 der Linie dieser italienischen
Tradition, um Produkten von absoluter Exzellenz Form su geben,

die aus ausgewahlten Rohstoffen und produktiven Prozessen handwerklichen
Know-hows entstehen. Entdecken Sie das La Preferita-Sortiment

auch in Augmented Reality, eine Welt auflergewdhnlicher Zutaten,

um lhr nachstes Meisterwerk zu schmieden.
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Preferita
Pl %é\dz%éé 1955

. - Zutaten,
die Meisterwerke erschaffen

QF> Lﬁ\@
Entdecken “ ﬁ '
Sie sie in

Augmented 3’ c' X
Reality --..>-"~' el

lapreferita.it/de
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LA CIALCON

dal 1964
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Cacao Tuten

o
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SEIT JAHRHUNDERTEN Ein heiliger Baum
VERSORGT DER BAOBAB

DIE AFRIKANISCHEN Er erhebt sich wie ein unerwarteter Zauber in den weiten af-
VOLKER MIT WASSER rikanischen Landschaften und &hnelt einem gigantischen,
UND NAHRUNG: auf dem Kopf stehenden Baum, dessen Krone in der Erde zu
HEUTE ERREICHT wachsen scheint, wahrend seine Wurzeln in die Luft ragen.
ER DIE WESTLICHE Der imposante und langlebige Baum (er kann iiber 500
WELT ALS WERTVOLLES
FUNKTIONELLES seiner Fahigkeit, in Regenperioden Hunderte von Litern
NAHRUNGSMITTEL |Wasser in seinem Stamm zu speichern, TGl REREITIFE
FUR DIE VERWENDUNG wertvolle Wasserreserve flr die Bewohner der Savanne. Fir
IN DER BRANCHE sie gibt es keine Krankheit, die nicht durch Aufglisse, Abko-
DER SUSSEN chungen und Krautertees aus Baobab geheilt werden kénnte,
VERSUCHUNGEN vom Sonnenbrand bis Malaria, von der Ruhr bis zu den giftigs-
von Annamaria Andreasi ten Insektenstichen.
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PERYO’ MIT ALPENMILCH

100 JAHRE STREBEN NACH HOHEREM
BRINGT DEN JOGHURTGESCHMACK AUF DIE SPITZE

Warum sollte man ein gewohnliches Joghurteis herstellen, wenn man eines mit echter
Alpenmilch und authentischer Gite anbieten kann? Entdecken Sie das neue Peryo'
mit Alpenmilch, die hochdosierte Zubereitung mit Joghurtgeschmack und
zertifizierter Alpenmilch fir ein reichhaltig strukturiertes, kompaktes
Gelato, das zum Spitzentrend avancieren kann.

] giuso.it

GIUSO

UN SECOLO DI INNOVAZIONE
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Mehrfache
Wirksamkeit

Der Baobab besitzt tatsachlich meh-
rere therapeutische Eigenschaften.

Die aufgeweichten Blatter haben anti-
septische Eigenschaften, aus den Sa-
men wird ein Ol gewonnen, das reich
an essenziellen Fettsauren ist und der
Zellalterung entgegenwirkt, die Wurzeln
werden als stdrkendes Nahrungsmittel
verzehrt und die Rinde wird bei Verdau-

ungsstérungen eingesetzt.

Energiespendend und Anti-Stress

Aber das ist noch nicht alles: Der Baobab ist auch eine ausge-
zeichnete Quelle fur Tryptophan, das unter anderem die Stim-
mung verbessert und Stress, Schlaflosigkeit und Mudigkeit
aufgrund von Mineralstoffverlusten vertreibt. Es hilft bei der
Bekdmpfung von Essstérungen, die durch leichte Depressio-
nen verursacht werden, und kann im Rahmen einer Schlank-
heitsdiat verwendet werden, da es den Stoffwechsel anregt
.\ und eine ausgepragte appetithemmende Wirkung hat. [FH

o / A senschaftliche Studien haben auBerdem gezeigt, dass die

- ]

Frucht eine fiebersenkende Wirkung aufweist, die gegen

[ gt \ gu'dl die klassischen saisonalen Beschwerden helfen kann.

Nici Keil on Pixabay

Der meistgenutzte Teil
Es ist definitiv die Frucht. ST i i e e e e ey

und enthalt eine Fiille niitzlicher Substanzen, die sich

REEE Eine sehr wichtige Eigenschaft ist das Vorhandensein
von l6slichen und unléslichen Ballaststoffen (45%), die nicht
nur fir das Wohlbefinden des Darms sorgen, sondern auch
dazu beitragen, die Aufnahme von Cholesterin, Triglyceriden
und Einfachzuckern zu hemmen, den Blutzucker und die Fette
im Blut unter Kontrolle zu halten und Ubergewicht und Bl&hun-
gen im Bauch zu bek&mpfen.




100 JAHRE LEIDENSCHAFT

’ZW"VERWANDELN VON GELATO IN EIN EMOTIONALES ERLEBNIS

" - -u"% o
D" 353 ..f AT A
Yy {‘ ,*ﬁ.-:sfg.

Wer sagt denn, dass Erinnerunge
sind2 Die beliebtesten Snacks der g .
Giuso zu Gelato-Sorten: dem Gelato der Erinnerungen.
Marmorierung Chocoriso, Kit Tortina Choco Arancia,
Fruttoso Exotic und Kit Liqui-Luke zelebrieren die
gliicklichsten Momente Ihrer Kunden als Kinder und verwandeln
jeden Bissen in eine Erinnerung.

B4 giuso.it

UN SECOLO DI INNOVAZIONE



https://www.giuso.it/it
https://www.giuso.it/it

rohstoff EE

Gut und natiirlich

veroffentlichten Mitteilung geneh-

neuartiges Lebensmittel gemaB der
Diese An-
erkennung gab in Europa grines Licht
fir die Verwendung als funktionelles
Lebensmittel, als Nahrungserganzungs-
mittel und auch als Bestandteil von Kos-
metikprodukten. Sie ist noch wertvoller,
da sie vollig natdrlich ist; es gentgt zu
sagen, dass sie die einzige Frucht der
Welt ist, die spontan dehydriert, wah-
rend sie noch am Baum hangt.

Als Hommage an die geheimnisvolle
Schonheit des Baobab kreierte
Christian Dior den Schal
.Magical Baobab" aus Seidenkoper,

Spezialisiertes . dermitzaireichen
Personal "

Die Ernte erfolgt in der Region Tamba-

counda auf einer Flache von 90.000 In der We" des GEIatOS

Hektar in 42 Dérfern im Stdosten Se- Seit einigen Jahren spielen Pflanzenfasern bei der Eis-
negals, einem trockenen und armen Ge- EESE) e RET ERVITE L R EH Einige, wie z. B. Inulin,

Herbert Bieser on Pixabay

biet. Mehr als tausend Menschen arbei- sind schon seit langem bekannt, aber andere, die bisher
ten dort in der Ernte und mehr als zwei- wenig bekannt waren, erleben einen wahren Boom. Dazu
hundert in der Verarbeitung; 70 Prozent gehort sicherlich der Baobab, der heute besonders bei for-
davon sind Frauen. FE A GG schungs- und experimentierfreudigen Fachleuten gefragt

sorgfaltige Ausbildung fiir die Ernte; ist. Ziel ist es, Gelato und Desserts mit einem sauberen Eti-
kett herzustellen, bei denen natiirliche Fasern an die Stelle
chemischer Zusatzstoffe treten. Eine ,laufende” Herausfor-
derung, die darauf abzielt, die funktionellen Eigenschaften

[ halten. | der Frucht immer besser zu nutzen.




da rohstoff

Auch in SiiBwaren

Baobab ist nicht nur eine wertvolle
Zutat in der Eisdiele, sondern bietet auch
wichtige Vorteile in Getrédnken und Siru-
pen und natirlich in StiBwaren. [FAE0
kostkuchen, Kekse, Croissants, Muf-
fins, zur Herstellung von Marmeladen
und zur Anreicherung von Smoothies,
Joghurts, Milchshakes, Tees usw.
Die Kombination
mit dunkler Rohschokolade ist Uberra-
schend; in Verbindung mit Pulver oder
Baobab-Mehl entstehen kdstliche Mous-
ses, Riegel, Nougat, leckere Kuchen-
fullungen und Energieriegel. Die Kom-
bination mit Zitrusfrichten, Mandeln und
Kokosnuss ist hervorragend.

DAS WORT AN

DIE GEHEIME ZUTAT

Sergio Priotti, Inhaber von ,Bagnolese” in Bagnolo Piemonte (Cu-
neo), sagt: ,Ich habe Hunderte von perfekten Rezepten entwickelt,
deren geheime Zutat die Baobab-Ballaststoffe sind“ Baobab ist nicht
nur véllig natirlich und frei von Allergenen, sondern garantiert auch
hervorragende technische Leistungen; seine Fasern verbessern die
Struktur und die Konservierung von Gelato und kénnen bei der Zu-
bereitung von Spezialitdten ohne Zuckerzusatz sowohl in Gelato als
auch in StBwaren verwendet werden. ,Die Verwendung von Bao-
bab? erklart Priotti, ,verandert das Gleichgewicht der Mischung nicht,
passt sich jedem Rezept an und hinterlasst keinen Nachgeschmack.
Die Ergebnisse sind unglaublich. Er erméglicht die Herstellung von
weicheren Backwaren, die weniger anfallig fir Alterung sind, sowie
von Gelato, das auch bei -20°C noch cremig ist und niemals glanzt,
von streichféhigen Cremes, kandierten Friichten und Zuckerglssen
mit hervorragenden Eigenschaften® In seinem Labor hat er auch
vegane Desserts mit Kakaobutter, Muscovado, Typ-2-Mehl und Bao-
bab patentiert. ,Das Geheimnis{ flgt er hinzu, ,ist die perfekte Emul-
sion der Zutaten, die nur mit den richtigen Geraten erreicht werden
kann®.

Depositphotos
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Die NEXT DICOM® Spe
noch schneller und s:Pa
Der konsequente nach
Auch in der Ausfuhrung ZERO AQ

Marcus Rischewski, CEO

NEX
Mit Intense

Freezing System

Das neue Kaltesystem bewegt
Kiahlmittel gegen den Eismix
und erzielt tiefere Temperaturen

in kUrzerer Zeit.

Schockfrosten direkt
in der Maschine.
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da dasdatenblatt

EIN GUTMUTIGER RIESE

Der Baobab ist stark und imposant, mit groBen Asten, die sich zum Himmel 6ffnen. Er ist als
~Baum des Lebens“ bekannt, da jeder Teil des Baumes fiir Erndhrungs- oder therapeutische

Zwecke verwendet werden kann

Wissenschaftlicher Name: Adansonia digitata

Familie: Bombakazeen

Herkunft: ist auf Madagaskar beheimatet (dessen Natio-
nalsymbol er ist), hat sich aber im gesamten tropischen
Afrika verbreitet

Arten: Es gibt insgesamt acht Arten, von denen sieben
in Afrika und eine in Australien vorkommen (Adansonia
gregorii, lokal als ,Boab“ oder ,Flaschenbaum® bekannt).
Aus den Bluten der letzteren wird eine Essenz gewon-
nen, die hilft, Stress zu bekédmpfen und Spannungen und
Konflikte abzubauen.

THERAPEUTISCHE EIGENSCHAFTEN

Der Baobab ist reich an therapeutischen Ressourcen, die
sich in all seinen Teilen (Wurzeln, Blatter, Fruchtfleisch,
Samen) ausdriicken und Heilmittel flr verschiedene
Beschwerden bieten. Er erhdht die Widerstandsfahigkeit
gegen Viren, reguliert den Darm, den Blutzucker und
die Cholesterinwerte im Blut. Die Frucht und das aus
den Samen gepresste Ol sind starke Antioxidantien und
bek&dmpfen dank ihres hohen Ascorbinsduregehalts (bis
zu 300 mg Vitamin C pro 100 Gramm Fruchtfleisch) die
Wirkung freier Radikale. Sie werden auch in der Kosmetik
verwendet, um das Gewebe zu regenerieren und
Haut und Haar Spannkraft und Elastizitat zu verleihen.
Schon 5 Gramm gefriergetrocknetes Fruchtfleisch pro
Tag reichen aus, um den Kérper in einem gesunden
Gleichgewicht zu halten.

von Annamaria Andreasi

BOTANISCHE MERKMALE

Es handelt sich um eine laubabwerfende Wild-
pflanze mit einer merkwurdigen ,, Tonnenform®Er ist
zwischen 5 und 15 Meter hoch, mit einem Stamm,
der einen Durchmesser von 10 bis 15 Metern errei-
chen kann, und kann 500 bis 5 Tausend Jahre alt
werden; seine tiefen und sehr langen Wurzeln er-
méglichen es ihm, sogar der Gewalt von Zyklonen
zu widerstehen. Die ovalen Friichte mit einer hol-
zigen Schale enthalten ein weiBes Fruchtfleisch,
das die besondere Eigenschaft hat, auf naturliche
Weise auszutrocknen, sobald die Frucht reif ist.
Die hellgrinen Blatter sind handférmig und lan-
zettlich. Die weiB3en, trichterférmigen Bliten sind
mit einem langen Stiel an den Zweigen befestigt.
Sie halten nur eine Nacht lang, von der Abend-
dammerung bis zur Morgendé@mmerung, wahrend
dieser Stunden ist der Baum von einer vielfaltigen
Tierwelt bevdlkert, die von dem siBen Nektar an-
gezogen wird.

Werte pro 100 Gramm Baobab-Pulver: Ballaststoffe 60 g - Fett 3 g (davon geséttigte Fettséduren 1,5 g) - Kohlenhydrate

19 g (davon Zucker 17 g) - Eiwei3 5 g - Eisen 13 mg.
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D A S KAFFEE-
GELATO VOLLE

W o

Das neue Kit Coffee Shock erhebt die perfekte Kombi

aus Kaffee und Schokolade zu neuen Hohenfligen.

Ein Gelato mit I6slichem Kaffee und unserem berihmten

Kakao, Gberzogen mit einer Schoko-Marmorierung und

knuspriger Kaffee-Granella, fir einen einzigartigen, PAL16£0
§ ’ ERNIGOTTI

uberraschenden Mix aus Aromen und Texturen.

MAESTRI GELATIERI ITALIANI
n pernigottigelatieri.com
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BADBAB IST NATURLICH, FREI VON ALLERGENEN, GLUTEN UND TIERISCHEN STOFFEN
LIND EIGNET SICH IDEAL FUR DIE ZUBEREITUNG DELIKATER DESSERTS
UND GELATO MIT PERFEKTER TEXTUR

Rezept von Nicolo Vellino, Eisdiele ,Dolci Sfizi*

Zutaten: Reines Mandelmus 120 g

Wasser 451 g

BITTERORANGENSAUCE

Zutaten: Saccharose 320 g - Dextrose 200 g
Orangensaft 400 g - Orangenschale 50 g
Baobab-Mehl 80 g

EINEIGHARTIBES ARDMA

MANDEL-50RBET

70%iger Zuckersirup 392 g - Baobab-Mehl 15 g
Langkettiges Inulin 20 g - Pflanzliches Eiweil (Erbsen) 2 g

| ZUBEREITUNG: Alle Zutaten piirieren, aufschlagen und
bei der Entnahme mit der Bitterorangensauce marmorie-
ren. Fir die Sauce aus dem Zucker ein trockenes Kara-
mell machen, mit dem Orangensaft abldschen und nach
und nach unter stdndigem Ruhren, die zuvor mindestens
zweimal blanchierte Orangenschale hinzugeben, schlieB-
lich das Baobab-Mehl hinzugeben, gut verrithren und er-
| neut aufkochen lassen. Vor der Verwendung mindestens
12 Stunden ruhen lassen.

T e

HASELNUS5-GELATD

Rezept von Sergio Priotti, Eisdiele-Konditorei ,Bagnolese*

Zutaten: Milch 2800 g - Invertzucker 1680 g - Piemontesische Haselnuss 600 g - Baobab 20 g

Zubereitung: Alles kalt emulgieren und aufschlagen; der Baobab kann sowohl kalt als auch heiB verarbeitet werden. Keine Milchpulver,

Proteine oder andere Zuckerzusatze verwenden.
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TORRONE GELATD

Rezept von Nicolo Vellino, Eisdiele ,Dolci Sfizi*

Zutaten: Frische Vollmilch 602 g - Frische Sahne
35% Fettgehalt 100 g - Magermilchpulver 39 g
Dextrose 17 g - Trockener Glukosesirup 38/40 D.E. 27 ¢
Saccharose 111 g - Tonara-Torrone 80 g
Baobab-Mehl 24 g

ZUBEREITUNG: Alle Zutaten auf einen hohen
Pasteurisierungspunkt bringen, den Torrone in
Stlicken hinzuftigen, vorsichtig verquirlen und
aufschlagen.

PFIRSICH-BLAUBEER-
MOUSSE

Rezept von Sergio Priotti, Eiscafé-Konditorei ,Bagnolese”

Zutaten: Sahne 1 kg - Invertzucker 0,600 kg
Maranta-Wurzel 40 g - Baobab 40 g - Blaubeeren 0,500 kg
Pfirsiche 0,500 kg - Schlagsahne 1 kg

Mandelbiskuitboden

ZUBEREITUNG: Die Sahne, den Invertzucker und die Maranta-Wurzel
zum Kochen bringen; die Mischung auf zwei verschiedene GefaBe auf-
teilen und, wéhrend sie noch heiB ist, die Blaubeeren in das erste und
die ptrierten Pfirsiche in das andere GefdB geben. Abkihlen lassen,
die Schlagsahne unterheben und den Mandelbiskuitboden zubereiten.
Den Biskuit mit 50% Pfirsich- (oder Heidelbeer-) Saft und 50% Invert-
zucker, ohne Alkohol, befeuchten. Die beiden Schichten der Mousse,
eine mit Pfirsich, die andere mit Blaubeeren, vorbereiten und einfrie-
% ren. Fiir den Geleebelag: 500 g Zucker, 200 g Glukose, 40 g Pektin,
20/40 g Baobab, 300 g Wasser in einem kalten Topf zum Kochen
bringen. Die Torte abkihlen lassen und abdecken.

86



STRACCIATELLA
RJIj JA\SGIJ ME} J1J"

Himbeergeschmack, erfi
und das Aussehen der klassi n
Ein Produkt fir viele Anwendungen, das
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Wenn Sie Ihr eigenes Eiscafé,

Ihre Konditorei oder Ihre Cafeteria
erdffnen mgchten, bietet Ihnen FRIGOGELD
ginen schiiisselfertigen Komplettservice,
von der Projektierung bis zum Einbau.
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PFLANZLICHE GETRANKE, DIE KUHMILCH
ERSETZEN, WERDEN IMMER BELIEBTER.
HIER STELLEN WIR EINE NEW ENTRY VOR

von Samanta Alessi

Cremig und lecker

Seit kurzem schldgt ein neues Pro-

G VS8 LR EIERE Nach Hafer-, Reis-,

Kokosnuss-, Hirse-, Soja- und Mandel-
milch gibt es jetzt auch Kartoffelmilch.
Die Professorin Eva Tornberg von der
Universitat Lund in Schweden hat eine
Emulsionstechnologie entwickelt, mit
der diese Knolle genutzt werden kann.
Die Innovation liegt in der Tatsache,
dass es technisch schwierig ist, pflanz-
liche Produkte in cremige Produkte wie
Milch umzuwandeln. Die Wissenschaft-
lerin entdeckte, dass, wenn das Eiweil3
und die Starke von Kartoffeln erhitzt und
mit Rapsél vermischt werden, ein dick-
flussiges, Omega-3-reiches Produkt ent-
steht.

90

Gewinnende Synergie

Das schwedische Lebensmittelunternehmen Veg of
Lund hat mit der Professorin zusammengearbeitet, um
~,Dug“-Kartoffelmilch zu produzieren, die es in drei Varian-
ten gibt: Original, Barista und Unsweetened. Die Methode
zur Herstellung der Emulsion ist unter dem Namen des

Unternehmens patentiert. [o/{===0 el =1 e e et e )
den vierzehn haufigsten Allergenen; es ist also unter
anderem laktosefrei, glutenfrei, kaseinfrei, fettfrei und

ilellssisdhiide Da es nur 6% Kartoffeln enthalt, ist es mit
Kalzium, Vitamin D, Riboflavin, Vitamin B12 und Folsaure
angereichert. Es enthalt Erbsenprotein und Rapsoél.

NACHHALTIGER ANBAU

Im Vergleich zu Tiermilch, so das Unternehmen, reduziert Kartof-
felmilch die Klimabelastung um etwa 75% und im Vergleich zu z.B.
Mandeln benétigen Kartoffeln 56-mal weniger Wasser. Zurzeit wird
das Produkt in Schweden und GroBbritannien vertrieben und hat viel
Erfolg bei den Verbrauchern, aber es kann auch online gekauft wer-
den. Manche fragen sich, ob dies nicht nur eine Marketingaktion ist.
Die Zukunft wird es zeigen.




SIPSA

siry
Excellence in Gelato and Fa

Cremug, vielseitg und koslich, erhiélilich in verschiedenen Geschmacksrichtungen.
Fiir jede Anmwendiung;, sowoll vor als auch nach dem Backen. %



https://www.ipsa.it/it/
https://www.ipsa.it/it/
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¢) SALVALACQUA

WATER ECONOMIZER _ A BRAND OF BRX

e bewusste Verwendung s

-

A

von Wasser im tiscare

‘Q ',’~;\

TAUSENDE
LITER WASSER
PRO TAG
GESPART

100 %
WASSER
SPAREN

Maschinen fiir Eishars

verbrauchen viel Wasser. So funktioniert Salvalacqua
Speiseeismaschinen, Pasteurisierer, Schockfroster, Vitrinen, Das System Salvalacqua st ein geschlossener Kreislauf
Kihlschranke und andere Ausriistungen haben haufig wassergekihlte mit geschlossenem Behalter mit Wasser oder Wasser mit

Motoren fiir einen besseren Betrieb und um die Warme- und Frostschutzmittel, das nicht verdampft, nicht verbraucht wird und
Gerauschabgaben zu verringern, aber ohne einen Wassersparer keinen Kalk bildet.

erfordert das System einen kontinuierlichen Einsatz von Trinkwasser

und damit erhehliche Kosten. Eine Kuhleinheit, die intern oder auerhalb davon installiert wird,

kiihit das Wasser in einem Behalter innerhalb der Einheit und halt
eine konstante Temperatur von 12°-14°C aufrecht.

Die Losung ist Salvalacqua

Mit der Installation eines Wassersparers Salvalacqua mit einem Die Inverterpumpe leitet das Wasser vom Behalter an die
exklusiven geschlossenen Kreis mit geschlossenem Behalter wird der Produktionsmaschinen und garantiert so beste Energieeffizienz.
enorme Verbrauch von Trinkwasser fir die Kiihlung beseitigt.

. COMMUNICATIONLAB

Kontakt info@salvalacqua.com / tel. +39 0721499611 / www.salvalacqua.com n


https://www.salvalacqua.com/
https://www.salvalacqua.com/
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@) SALVAL ACQUA

MIZER A BRAND OF BRX

Griinde fur Salvalacqua

1. EINE OKOLOGISCHE ENTSCHEIDUNG 3. WIRTSCHAFTLICHE VORTEILE
Trinkwasser darf nicht mehr verschwendet werden, es ist ein ko- Es wird kein Trinkwasser mehr verbraucht. Das System Salvalacqua
sthares Gut fiir alle. Fiir eine neue nachhaltige Wirtschaft. mit geschlossenem Kreislauf mit geschlossenem Behalter erfordert

kein Nachfiillen von Wasser, daher spart man 100 % Trinkwasser ein.

4. GESUNDHEITLICHE SICHERHEIT

Das System Salvalacqua mit geschlossenem Kreislauf mit geschlossenem
Behalter schaltet das Risiko einer Entwicklung von Legionellen - wie in
anderen Systemen, bei denen Fllissigkeiten in Berlihrung mit der Umgebung
geraten - vollstandig aus.

2. TECHNISCHE VORTEILE

Die Maschinen fiir Eiscafés funktionieren am besten mit einer
konstanten Temperaturkihlung bei 12°-14°C: Auf diese Weise
erfolgt die Eisproduktion schneller. Es bildet sich kein Kalk, was zu
geringeren Wartungskosten fiihrt.

Finden Sie das geeignete Modell fiir |hr Eiscafé

LINIE COMPAT

Wassersparer mit geringem Platzbedarf

Compat besteht aus:

Tinternen Kiihleinheit, Pumpe und Behélter flir 2 bis 6
Maschinen, unabhéngig vom Wasserversorgungsnetz
mit manueller Wasserbefllung bei der Installation.
1Warmeablassleitung, auch mit erheblicher Lange

(nicht im Lieferumfang enthalten). COMPAT-Modell

LINIE SLQ

Wassersparer mit externer Kiihleinheit

SLQ besteht aus:

Tinternen Einheit einschlieRlich Behalter, Pumpe und
manueller Uberbriickung (automatischer Bypass als Extra)
1externen Kiihleinheit, die auch entfernt von der
Werkstatt installiert sein kann.

Sie erfordert nur eine Hydraulikanlage.

LINIE KUBE

Wassersparer mit interner Kiihleinheit

KUBE besteht aus:

Tinternen Einheit einschlieBlich Behalter, Pumpe und
manueller Uberbriickung (automatischer Bypass als Extra)
Tinternen Kiihleinheit

1Warmeablassleitung (nicht im Lieferumfang enthalten),
auch mit erheblicher Lange, bis zum Anschluss an Schornstein,

Fenster 0.a. Sie erfordert nur eine Hydraulikanlage. KUBE T-Modell KUBE V-Modell

C ) PERSONALISIERTE LOSUNGEN

Kontakt info@salvalacqua.com / tel. +39 0721499611 / www.salvalacqua.com n
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ECHPLINALTE FLROREESNE

Mela simbele di luaghi,
di tecnologia,

difiabe e

di peccato.

Per nol I'ingrediente base.
per un buon gelato

~ " arApfelstrudel
. GUSTO DELLANNO2023

b www.gelato-day.com

EIN BESONDERER TAG

PN R g )
AUCH IN DIESEM JAHR SIND ALLE BEREIT, DEN 1. EUROPAISCHEN TAG
DES HANDWERKLICHEN GELATOS ZU FEIERN

von Marina Sella G e s c h m a c k

SiiBer Anlass des Jahres 2023
Nach Mantecado, den Spanien 2021

FEETEA Wie immer sind Veranstaltungen und Vorfithrun- auswahlt hat, ist Apfelstrudel die Ge-
gen geplant, um die handwerkliche Herstellung dieser italie- schmacksrichtung, die Osterreich als
nischen Spezialitdt zu férdern und zu unterstitzen. Nicht Hommage an sein traditionelles Dessert

zu vergessen ist natirlich der Geschmack des Jahres, ausgewahlt hat: [=rel= Byl a L EE

der bei jeder Ausgabe von einem der teilnehmenden Basis, dem mit Rum und Zitronendl

Lander gewahlt wird, mit der einzigen Ausnahme des letz-
ten Jahres. [I[ZH Die Zutaten, die in dem kultigen
Gelato nicht fehlen durfen, sind Zimt,
Sultaninen, vorzugsweise dunkle, und

Andere Verkijndigung Semmelbrésel. Am 24. Marz wird es in

Anlasslich des zehnten Geburtstags des Gelato Day war der Ge- allen teilnehmenden Eisdielen ange-
schmack des Jahres 2022 ,Dolce Sinfonia® Das Rezept wurde von boten, entweder in der Originalversion
dem Eishersteller kreiert, der den Wettbewerb gewonnen hatte, der nach dem offiziellen Rezept oder krea-
von Artglace in Zusammenarbeit mit Longarone Fiere Dolomiti und
Italian Exhibition Group organisiert wurde.

tiv Uberarbeitet von Gelato-Meistern aus
ganz Europa.
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#%FRUCTITAL ,

bontda e tradizione nel gelato dal 18922

Neues Produkt aus der Sempreprontilinie ideal fur die Eismacker.

Semperpronto Granatapfelsorbet ist ein innovativer und trendiger

Geschmack. Das ist nicht nur ein Sorbet aber ein echtes Elixier inspiriert

www.fructital.it von einer fantastische Fruchte. Produkt auch fur Softmaschinen geeigne


https://fructital.it/
https://fructital.it/

1-CONICA

DIE REVOLUTION
IN DER EISDIELE UND
DARUBER HINAUS...

Gestalten Sie Ihre EISTUTE individuell

auch in herzhafter Version und schaffen Sie innovative
Gourmet-Rezepte, voller Geschmack,
die lhre Kunden iberraschen werden.

Fordern Sie jetzt eine Demonstration an! Schreiben Sie an commerciale@microandi.it - Besuchen Sie www.i-conica.it


https://www.i-conica.it/
mailto:commerciale@microandi.it
https://www.i-conica.it/

reportagemig

CASSA S CASSA 4 CASSA 3 CASSA 2 CASSA 1 INFO
- - [ ]

= = = = .

IMMER AUF KURS

. - . Fester Termin Ende November
Dle EI‘OffnungSfEIel‘ mit der historischen
Messe Mig in Longarone.

Die 62. Ausgabe endete mit einem
positiven Zeichen

von Marina Sella

Die Einweihung fand mit dem Durchschneiden des
Bandes durch den Gouverneur der Region Venetien,
Luca Zaia, statt, der anschlieBend gemeinsam mit dem
Prasidenten der Provinz Belluno, Roberto Padrin, [s[:]3}
dritten Giorgio De Pellegrin-Gedachtnispreis an die Fami-
lie Ongaro von ,La Casa del Gelato® in Caorle Uberreichte.

Anwesend waren der neue Prasident der Messe, Michele Die Region Venetien war auch in die-
Dal Farra, der die Nachfolge von Gian Angelo Bellati antritt, sem Jahr wieder mit einem eigenen
Luca De Carlo, Préasident der Standigen Kommission fur Stand vertreten.

Industrie, Handel, Tourismus, Landwirtschaft und Lebens-
mittelproduktion und Dario Olivier, Koordinator der Mig.

Zum Beispiel mit Bellini mit Prosec-
co DOC; mit Conegliano Valdobbiadene
DOCG; mit Sbatudin mit Recioto di Gam-
bellara DOCG; und mit Fior d'Arancio
Colli Euganei DOCG. Auch an innovati-
ven Kombinationen und Show-Cooking
mit gastronomischem Gelato mangelte
es nicht.

97




Aus der Natur entspringt der Erfolg von Taddia: unsere Eis-und Trinkpapierbecher erhalten
Inspiration aus der Natur, durch brillante Farben und scharfe Bilder. Wir beriicksichtigen diese
bei unserer Arbeit durch hohen Standard in der Verarbeitungsqualitiit, sowohl im Bereich der
Lebensmittelsicherheit als ouch in der dkologischen Nachhaltigkeit. Wir verwenden
ausschlieBlich Papier aus verantwortungsvoller Waldwirtschaft, das heiBt dkologisch, sozial
vertriglich und wirtschaftlich nachhaltig (FSC). All unsere Produkte sind in Ubereinstimmung mit
der Verordnung M.0.CA.

Dies ist der Grund, weshalb Eishecher von Taddia schén sind: natiirlich schan!

date

PEFC
= ;
R Tov FSC =
Wi dee.ong [r—
TR AusTRIA sl 0 Canto St
L olo
%, et

e malnmmt
EISBECHER FSC TADDIA. NATURLICH SCHON!



http://taddia.com/
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WICHTIGER MEILENSTEIN

Zu Ehren des Giro d’ltalia 2023 haben
die Eishersteller Marco und Andrea Reato
Gelato Rosa mit Erdbeeren, roten Johan-
nisbeeren aus den Dolomiten von Belluno
und Ricotta-Kase kreiert und verkostet.
Der Stand von Venetien war Gastgeber
der Veranstaltung, die den drei regiona-
len Etappen Pergine Valsugana-Caorle,
Oderzo-Val di Zoldo und Longarone-Tre
Cime di Lavaredo gewidmet war.

Historische Wiirdigung

Der Preis ,Mastri Gelatieri“ ging an die

Familie Giolitti in der finften Generati-

Die Gewinne- on; er wurde am Confartigianato-Stand

rin ist Barbara Bettera von der Eisdiele , |l gelato di Barbara® fir SuBwaren und Schokolade an Naz-
in Rivolta dAdda (Cremona), zum zweiten Mal nach ihrem zareno Giolitti, Vertreter der vierten Eis-
Sieg 2019; auf dem zweiten Platz liegt Sergio Del Favero hersteller- Generation, Uberreicht. Es ist
und auf dem dritten Platz Thomas Infanti. Der Preis ,Kreati- eine Anerkennung der Echtheit und des
vitat“ fir den elegantesten Becher mit Malaga-Gelato ging Made in Italy. Die Eisdiele blickt auf eine
an Francesco Balestra von La Delizia di Ottaviano, Neapel. lange Geschichte zurlick, die 1849 im
Die Preisverleihung bildete wie Ublich den Abschluss der Herzen Roms, nur einen Steinwurf vom
Ausstellung. Palazzo Chigi entfernt, begann. [HIEH
v v i < — Herz und eine Krone“ mit Gregory

1S srmii e BN : Peck und Audrey Hepburn bekannt,
| T ' | g1 die Gelato von Giolitti aBen. Heute
radition g Dukunfe ¥ - b - - -
: é@, = : T sind Uberall auf der Welt Franchise-
s ! }l - '- th .

betriebe eroffnet worden.

€ Lradition und Rukunft



Vielseitig verwendbar, knusprig und tberraschend!
Crumble Fugar ist ein idealer Ersatz fir die herkdmmlichen Boden fiir
Torten oder Halbgefrorenes. Crumble Fugar dient als knusprige Fillung fir
Speiseeis, verleiht einer Creme oder einem Pudding einen vollmundigen
Geschmack und kann auch mitgekocht werden. Versuchen Sie Crumble
Fugar als Zutat in der Schokolade fiir einen Crunch-Effekt!

Classic, mit Vanille-Keks und Caramel, bernsteinfarben und mit Karamell-
Geschmack.

Crumble Fugar, viel mehr als nur Kriimel!

www.fugar.it f)

FUGAR

PRODUZIONE



https://www.fugar.it/eng/
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Fast 10.000 Besucher aus ganz Europa,

vor allem aus Deutschland WAS FUR EIN PAAR!
und Osterreich, und tiber 3.000
Fachbesucher aus 37 Landern

Die groBBe Team-Challenge zwischen einem Kichenchef und einem
Eishersteller ist wieder da. Der Gewinner von Gelato a Due ist der
Eishersteller Alex Michelazzo von der Eisdiele Antiche Tentazioni
und der Kiichenchef Matteo Bau von der Enotrattoria Da Serafino.

Eiskaltes Vergntigen

Granita ist eine Neuheit, die in der Region ,Arcipelago
B e R In einem interessanten internatio-
nalen Wettbewerb belegte Nicola Serra den ersten Platz, ge-
folgt von Silvia Wudowiak und auf dem dritten Elena Alecu.
Der Gewinner erhielt auBerdem einen Sonderpreis von Elen-
kas Hauptpartner Maurizio Valguarnera, einem berlhmten
veganen ice-chef aus Palermo und Lehrer an der Vegan Aca-
demy, der einen Meisterkurs Uber die Granita gab.

Das zweite Jahr in Folge
konzentriert sich Mig auf
die 6kologische Nachhaltigkeit
Der Mig Green Award zielte darauf ab, das Bewusstsein far

Nachhaltigkeitsfragen in der Eisdiele zu scharfen. Er wurde .
in zwei Kategorien vergeben: der grinste Messestand und Zah I reIChe

die nachhaltigste technologische Innovation. Ko nfe renzen

Marco Stevanin, Berater flr angewand-

te Gkologie,
I
| L

H gegen den Klimawandel zu machen.
In der Sitzung mit dem Titel ,Okologi-
o AR T y 1 sche Umstellung in der Gelato-Indust-

INNOVAZION i | Trodition ot Rikawe
o ;

rie: Pflicht oder Chance?“ gab Martino
Liuzzi, Prasident des Zentrums flr die
Untersuchung von handwerklich herge-
stelltem Gelato, einen Uberblick tiber die
verschiedenen Arten von moglichen Ein-
sparungen.
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Die Versammlung von Artglace genehmigte die neue
Satzung, mit der der Sitz von Paris nach Longarone Fiere

102

reportagemig

CHOCOLATERIE IM WETTBEWERB

Die Mig-Besucher auRRerten ihre Vorliebe

Bei der zweiten Auflage des von der Handwerkerverband der Unter- fur cremige Geschmacksrichtungen,
nehmen in der Branche Erndhrung organisierten Wettbewerbs ,,Una insbesondere weiRe Schokolade
Pralina in Gelateria“ wurde Robbie Pezzuol aus Rimini mit dem Preis und Pistazie

fur die beste Schokolade ausgezeichnet.

Neuer Hauptsitz

verlegt wurde, ein Schritt mit symbolischer Bedeutung.
Am Stand wurde auch Uber den Geschmack des Jahres
2023 entschieden. SchlieBlich endete der mitteleuropaische
Wettbewerb zwischen Osterreich und Deutschland in
der Artglace-Zentrale mit dem Sieg der &sterreichischen
Eishersteller, die die Jury mit den Geschmacksrichtungen
Mozart, Stracciatella d'arancia und Sacher Uberzeugten.

In diesem Jahr fiel die Wahl auf Oster-
reich, das zum Europaischen Tag des
Gelatos, der seit 2013 jedes Jahr am 24.
Mérz begangen wird, den Apfelstrudel in
den Mittelpunkt stellt.

Das
Erdbeer-Trauben-Sorbet mit Prosecco
wurde vom gleichnamigen Longdrink in-
spiriert und ist ein verfihrerisches Ange-
bot mit leichtem Alkoholgehalt, das die
Kunden Uberzeugen wird.

Achtung, fertig, los

Live-Berichterstattung mit Food Professional Network, das
taglich Interviews und spezielle Breaking News Uber die
Messe von dem vor dem PuntolT-Stand aufgebauten Sender
aus sendete. Die Zahlen sprechen fr sich.
Ubertragungen mit 7254 Visualisierungen; 12 Beitrage
Zu den Gespréchspartnern
gehdrten Roberto Leardini, Prasident von UIF-Produkte
fur Eisherstellung und Konditorei, Aussteller, Eishersteller,
Journalisten, Marketingexperten.




Gusto cream Zitrone

Spezielle aromatisierende Paste mit Zitronensaft. Verleiht
Konditorcreme und Schlagsahne einen frischen Geschmack, ohne die
Konsistenz deiner siiBen Kreationen zu beeintrachtigen.

Gusto cream, herrlich zitronig.

www.fugar.it  £)

FUGAR

PRODUZIONE



https://www.fugar.it/eng/
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Succhi Simone Gatto

Aus dem Land der Sonne 100%
reine und natirliche Zitrussafte
und atherische Ole.

Die hohe Qualitat unserer Safte und in folgenden Sorten verflgbar: Blutorange,
atherischen Ole ist von den Zitrusfriichten Mandarine, Zitrone, rose Paumpelmouse
Siziliens und Kalabriens, von ihrer Sammlung und Bergamotte.

von Hand und ihrer sorgféltigen und echten * Die atherischen Ole werden direkt aus der
Verarbeitung gewahrleistet. Schale der Friichte kalt-gepresst und sind in
¢ Gefrorene Séafte werden durch Techniken den folgenden Aromen verfugbar:
gewonnen, die die hausliche Saftpresse Zitronenoel, Orangendl, Mandarinendl,
reproduzieren, sind unpasteurisiert und sind Bergamottol

Simone
Gatto

Godetevela frutta

www.simonegatto.com



https://www.simonegatto.com/
https://www.simonegatto.com/

wettbewerb EE

PERFEKTES
PAAR £ =

DIE HERAUSFORDERUNG,
GOURMET-GELATO UND DESSERT
ZUSAMMEN ZU KOMBINIEREN,

IST EIN TEST FUR DIE HAUTE CUISINE;
DAS ANGEBOT AN GERICHTEN WIRD
IMMER VIELFALTIGER

von Alessandra Poni

Zum dritten Mal

Der Wettbewerb Gelato a Due, der wahrend der Mig
stattfindet, geht nun in sein drittes Jahr. 74 Gl s

wurden ausgewdhlit, bestehend aus einem Koch und

einem Eishersteller; sie traten wie immer in zwei Tests - -
CECEENENEETENY Der erste bestand aus einem Gourmet- E rSte KI dss Iflz' € rte

Gelato, das nach Wahl der Teilnehmer entweder mit einer
Vorspeise, einem ersten Gang, einem zweiten Gang oder
einer Pizza oder einer Streetfood-Spezialitat kombiniert
wurde; der zweite bestand aus einem Gelato-Dessert.

tro (Padua), und dem Koch Matteo
Bau vom Enotrattoria Da Serafino,
Den zweiten Platz
belegten der Eishersteller Gentian As-
hiku vom Eisdiele Mil Sabores und der
Kichenchef Francesco Ferrari vom Re-
staurant Anconetta in Piacenza. Auf der
dritten Stufe des Podiums stand Alice Fin
von der Eisdiele Ricordi zusammen mit
Filippo Rossato, Chefkoch des Restau-
rants Chiesetta del Muccion in Vicenza.

—
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da wettbewerb

Aus lokalem Anbau Das Siegerdessert

Meere und Berge, das diesjahrige Thema. Alex Michelazzo Zum Dessert gab es eine Chantilly
und Matteo Bau haben sich von lokalen Gerichten und auf Ziegenricotta-Basis, die an die
Produkten inspirieren lassen. Der herzhafte Vorschlag Transhumanz aus den Bergen erin-

erinnerte an den ,torresan; einen Vogel, der in Torreglia [ gebackenes Kurbis-Gelato, das

gebraten zubereitet wird. Er bestand aus Taubenbrust, die die SitBe und die Ballaststoffe beibehilt,
kurz in Ol angebraten, dann einige Minuten im Backofen Queller-Gelee, auch bekannt als Mee-
gebacken und schlieBlich Uber Heu gerduchert wurde. resspargel, um die richtige Wirze zu ge-
Daruber, ein Wolfsbarsch-Carpaccio. Daneben eine ben, und Zitronenstreusel. SchlieBlich
Taubenkeule, gefullt mit bei niedriger Temperatur gekochter vervollstandigten Seebarschhaut-Chips
Ganseleberpastete und gekochtem Chinakohl, die auf dem und runde Chips aus gekochten Kartof-

Kochsaft der Taube liegt. [ Sl eV E CRE TR =1 TV o T-T-T e feln das Gericht.

Gelato mit geringem Zuckergehalt sorgte fiir die

CETVE (S ENL G o EIEY Zum Schluss ein Brot-Crumble.

DIE RICHTER BEWERTETEN
AUSSEHEN, GESCHMACK,
KOMBINATIONEN
UND INNOVATIONSFAHIGKEIT
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VARIO ICON/\SEED

Switch, save water, be HYBRIL.

WIE VIELE LITER WASSER WERDEN BENOTIGT,
UM 3 KG SPEISEEIS HERZUSTELLEN?

TRADITIONELLE

EISMASCHINE |

30u" vs 1] su

caltabriga £ PROMAG



https://www.iceteam1927.it/

Werbeinformation

-

¥

INSPIRIERTE

A

nnovation beginnt bei den Men-

E ; schen. So streben wir bei Disaronno
Ingredients nach Spitzenleistungen

und fordern mit Professionalitat und Lei-

denschaft die Kultur des handwerklich her-
gestellten Gelatos.

o I Ad

Das Ziel ist Klar: Wir wollen einen Mehrwert fiir
unsere Kunden schaffen und ihnen eine Unter-
stiitzung bieten, die sie in 360 Grad einbezieht.
Ausbildung, die Entwicklung von fundiertem
Wissen, der Austausch von Erfahrungen und
Fachkenntnissen sind grundlegende Ressourcen

mMoNTEBIANCO  (iaravalle

wll edoet (Felats

ROFIS,.. +

DISAROND

\ 11
fir das Wachstum eines jeden Untemnehmens.
Mit der Griindung des Education, Creation
& Application Institute wollen wir mehr
tun: Wir haben einen Brutkasten flr Wissen,
Erfahrung und Fahigkeiten auf allen Ebenen
geschaffen. Ein Schulungslabor fir Eisherstel-
lung und Konditorei, das unseren Kunden und
angehenden Fachleuten zur Verfiigung steht,
mit anspruchsvollen Zielen und Schulungswe-
gen, die der gesamten Lieferkette einen Nut-
zen bringen kénnen.
Die Einfiihrung einer modernen Arbeitsmethode
ist ein charakteristisches Element, das uns dazu
veranlasst hat, einen Raum zu schaffen, der in
der Lage ist, die Exzellenz des Made in Italy und
die Qualitat der Rohstoffe zu fordern und das
Erbe von sechs Marken zu vermitteln, die sich
in der Branche sowohl national als auch inter-
national immer ausgezeichnet haben.

Grundkurse, Fortgeschrittenenkurse, Themen-
kurse flir Eisherstellung und Konditorei bieten

EUROBISCO w




EDUCATION, CREATION

& APPLICATION
INSTITUTE

DISARONNO

eine Ausbildung, die speziell darauf ausgerich-
tet ist, den Profi und den zukiinftigen Profi in
jeder Phase seines beruflichen Werdegangs zu
begleiten, dank einer Gruppe von erfahrenen
Technical Chefs und spezialisierten Lehrern. Im
Namen der Exzellenz vervollsténdigen kollektive
Vorfiihrungen, Veranstaltungen in der Region,
direkte Unterstiitzung bei der Eroffnung neuer
Aktivitaten, Entwicklung und Feinabstimmung
spezieller Rezepte die breite Palette der fir
unsere Kunden geschaffenen Dienstleistungen.
Die Eisherstellung in all ihren Formen ist das
pulsierende Herz des Institute. Deshalb haben
wir Kurse vorgesehen, die auf die verschie-
denen Niveaus der Kandidaten aufgeteilt sind
und die je nach den Bedrfnissen des Teil-
nehmers oder den von ihm gesetzten Zielen
einen mehr oder weniger spezifischen Ansatz

verfolgen. Da es unsere eigene Philosophie ist,
eine umfassende Ausbildung und Beratung an-
zubieten, und da unsere Herausforderung darin
besteht, unsere Kunden umfassend zu betreu-
en, umfasst das Kursangebot nicht nur Themen,
die sich ausschlieBlich auf die Gelato-Bran-
che beziehen, sondern auch geschéftliche,
Marketing- und Kommunikationsaspekte.

Die Gelateria Moderna besteht nicht nur aus
Gelato, auch die Abteilung flir kalte Konditorei
im Laden wird immer groBer und leistungsfahi-
ger. Aus diesem Grund haben wir drei verschie-
dene Vorschldge untersucht und entwickelt, die
sich auch mit diesem Thema befassen.

Alle Kurse finden im Education, Creation &
Application Institute in Saronno (VA) statt, wo
jedem Teilnehmer ein kompletter Arbeitsplatz
mit allen notwendigen Geréten zur Verfiigung

steht und er von mehreren Technical Chefs mit
internationaler Erfahrung unterstiitzt wird. Um
teilzunehmen, miissen Sie das Anmeldeformular
auf der Website www.disaronnoingredients.com
unter der Rubrik , Institute” ausftillen.

—INGREDIENTS —


https://disaronnoingredients.it/

da tendenzen
Alkoholfreie Getranke.
DER BOOM

Die Deutschen lieben nicht nur Bier. Die Daten
zur Verbreitung von Erfrischungsgetranken
zeigen einen leichten, aber stetigen Anstieg

des Konsums

von Mario Trabalza

Daten in der Hand Atemberaubende Zahlen

Der Umsatz mit Erfrischungsgetranken belief sich im Jahr
2022 auf 47,5 Milliarden Euro. [N ENTEPIPERTIE RNV

meisten getrunkenen Erfrischungs- ELE SR Auch im Jahr 2027 werden 63% der Ge-
FEUERUCHINPETEGIEREE Es folgen samtausgaben fur alkoholische Getranke auf den AuBer-

Coca-Cola mit 33 Litern und andere Haus-Markt (z.B. Bars und Restaurants) entfallen, was 13%
Mischgetrédnke und Limonaden mit 27,4 des Gesamtkonsums entspricht. Fir das laufende Jahr wird
Litern pro Person. Es folgen 6,9 Liter der durchschnittliche Pro-Kopf-Verbrauch auf 290,42 Liter
Orangensaft pro Jahr und 6,4 Liter Ener- geschatzt, wobei +4,2% auf Online-Kéufe entfallen.

gy Drinks & angereicherte Getréanke.

Rawpixel.com on Freepik

Die Vorlieben

Kalorienarme Erfrischungsgetranke sind besonders erfolg-
reich. Nach den letzten verfigbaren Daten der wafg lag der
Pro-Kopf-Verbrauch im Jahr 2021 bei 118,6 Litern (im Jahr
2020 waren es 114,7 Liter). R EIE G CE CHIEE ERIE

bei den Verbrauchern sind Coca-Cola in den Light- und
Zero-Varianten, die wenig oder gar keine Kalorien haben.

Im Jahr 2021 wurden 12,9 Liter pro Person konsumiert, ein
leichter Anstieg gegenuber den 12,2 Litern im Jahr 2020.
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smaschinen

ikal , kombiniert, etc.

Pasteurisierer

60, 130 & 180 Liter
. auch mit Rohmilch-Zulassung
komplette Linien mit Homogenisierer,
Reifewannen etc.

Cremekocher
Sahnemaschinen

Becher-Abfiilllmaschinen

Verkauf & Service von

VALMAR-Eismaschinen Pasteurisierern Saleci¢ Eistechnik Tel.: .+49(0)7221/375461
Reifewannen Cremekochern Fremersbergstr. 36 Fax: +49(0)7221/375462
MUSSANA-Sahnemaschinen Becher-Abfiillmaschinen D-76530 Baden-Baden  E-Mail: info@salecic.de

www.salecic.de

SALECIC EISTECHNIK



https://www.salecic.de/
https://www.salecic.de/
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B ONCEL TEC

Congeltec ist ein neues und innovatives Unternehmen, das aus der Erfahrung des EigentUmers Mazzer

Umberto hervorgegangen ist, der seit Uber 40 Jahren im Bereich des Verkaufs, der Installation, der Wartung

und der Reparatur von industriellen KUhlsystemen und Einrichtungsgegenstéinden fUr Bars und Restaurants
tatig ist.

Die vorgeschlagenen KUhlsysteme finden in zahlreichen Bereichen Anwendung: von der Gastronomie Uber
Apotheken bis hin zu landwirtschaftlichen Verkaufspunkten. Das Angebot des Unternehmens endet also
nicht mit dem Verkauf von KUhltheken fUr Eisdielen und Bars, sondern umfasst eine Reihe von
alternativen Lésungen, die fUr verschiedene kommerzielle und industrielle Zwecke geeignet sind.

Die Congeltec-Mitarbeiter sind hochprofessionell und kénnen Qualifikationen gewdhrleisten, die eine
Installation und Wartung gemdaB den einschldgigen Vorschriffen bescheinigen.

DarUber hinaus kédnnen Sie sich ebenfalls an Congeltec wenden, wenn es um die regelmdaBige Wartung und
Reparatur von Ger&ten geht, die nicht von Congeltec installiert und geliefert wurden.

Sie kdnnen das Unternehmen
fOr eine breite Palette von
Produkten und Dienstleistungen
kontaktieren:

* GewerbekUhlschrénke;

* komplette Einrichtung;

e KUhlrdume;

* KUhltheken fUr Eisdielen,
Supermdrkte und Bars;

* Theken fUr Selbstbedienung;
e KUhlrGume fUr Apotheken und
die Medizinbranche;

* Klimaanlagen und
Klimatisierungssysteme;

e Kalteanlagen und
WarmerUckgewinnungssysteme

VIA CELTICA, 54 - 31020 - SAN VENDEMIANO (TV) - ITALY - TEL. 0438778548 - CONGELTEC@GMAIL.COM


https://www.congeltec.it/
mailto:congeltec@gmail.com

event hAE

EINE WELI
DER WETTBEWERBE

Die erste deutsche Etappe DIE WETTBEWERBE
Siebzehn deutsche handwerklich arbeitende Eishersteller AUF DER BUHNE DES
traten am 9. November in Hannover in den RAumen des Hand- GELATO FESTIVAL WORLD
lers Carpigiani Eisunion an. MASTERS GEHEN WEITER.
men an der deutschen Endrunde 2024 teil. [DIIRC1E CR R 4 HIER SIND DIE

ging an Giovanni Finamore vom Eiscafé Finamore in Duderstadt %
mit der Geschmacksrichtung ,Skyr-Kaki-Limette”. Zweite AUSGEWAHLTEN KANDIDATEN

wurde Loreen Herrmann vom Eiscafé Zesch am See mit dem FUR DEUTSCHLAND
Gelato ,Macadamia Salted Caramel - Tonka Chunck Swirl“ von Marina Sella
Den dritten Platz belegte Giovanni Talo von Puzzled Café &

Gelateria in Osnabrick mit ,Lemon Cheesecake"

ITALIAN
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German Challenge

Die zweite Auswahl fand zum ersten Mal auf der Sigep
[EET] Mit der Geschmacksrichtung Sfizio calabrese [Kalabri-

sche Laune] mit Walniissen, Bergamotte und karamellisier- Mit der Ausgabe 2022-25 geht
ten Feigen gewann der Eishersteller Santo Palamara von der das Gelato Festival World
Eismanufaktur Zio Santo in Miinchen die erste europaische Masters in sein dreizehntes
Etappe 2023 des Gelato Festival World Masters. Den zwei- Jahr, nachdem es 2010
ten Platz belegte Adriano Di Stasio von der Eisdiele La Dolce in Florenz zum ersten
Vita in Abensberg, gefolgt von Rino Bernardi von der Eisdiele Mal stattfand

by Rino in Ochsenhausen. Die drei Eishersteller werden am
Finale des Deutschen Gelato Festivals teilnehmen, das fir
2024 geplant ist.

ITALIAN  {
EXHIBITIQ
GROU S

FES L
WORLD ]
RANKING

/GELA Z
UNIVER: © =2
— CARPIGI/

ITALIAN
EXHIBITH

Gelato Festival World Masters Vier BewertungSkritel‘ien

ist die Weltmeisterschaft,

die mit den strategischen
Partnern Carpigiani die w-|cht|gsten Prameter, nach denen |e Gelati
und Sigep - Italian Exhibition Die JL'er tachtete auch auf dle. Auswahl
Group organisiert wird der Zutaten, die Kunstfertigkeit der Handwerke.r bei der Her-
stellung des Rezepts und das Gesamtergebnis, das durch

Anblick, Geschmack und Geruch beurteilt wurde.
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AusschlieBlich mit (Mutter Natur
kaonn Man ein Spelseels
dieser Art hersfellen T~

Eine innovaiive Produktiinie fur ein 100% nattrliches Speiseeis. Enthalten sind nur
natdrliche Emulgatoren und Stabilisatoren, ohne kiinstiche Farb- und Konservierungsstoffe.
Enidecken Sie wuieder mit “Mutter Natur” den einzigartigen und echten Geschmock
Clean Label, alle Naturlichkeit in ihrer besten Form. ,

icenaturae N

udwduuicenatura

a [ 7
&
O}


http://icenatura.com/
mailto:info@icenatura.com
http://icenatura.com/

da richtig&falsch

DUNKLE SCHOKOLADE ENTHALT KOFFEIN
RICHTIG
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Tetiana Bykovets on Unsplash

Vor allem dunkle Scho-
kolade, aber in gerin-
gerem Mafse als Tee
und Kaffee. Kakao ent-
hdlt Koffein und Theo-
bromin, die beide zu
den Neurostimulanzi-
en gehdren. Wenn man
die Schokolade dann
mit einer Tasse Kaffee
kombiniert, wird die
Wirkung noch anre-
gender. Allerdings ist
es wichtig, es nicht zu
ubertreiben, um das Ri-

siko von Angstzustinden und Unruhe zu vermeiden. Die beleben-
de Wirkung ergdnzt die anderen Qualitdten dieses wertvollen Le-
bensmittels wie den Gehalt an Antioxidantien, die freie Radikale
bekdmpfen, Serotonin, ein Element, das die Stimmung verbessert,
und Flavonole, Verbindungen aus der Klasse der Flavonoide, die die

kognitiven Leistungen verbessern.

JE ROTER DER DOTTER,
DESTO NAHRHAFTER IST ER

Die mehr oder weniger in-

tensive Farbe des Dotters
hé&ngt davon ab, wie die Huhner gefuttert werden.
Wenn sie dunkler ist, bedeutet dies, dass das Fut-
ter einen héheren Anteil an farbigen Substanzen
(wie Karotine, natiirliche Verbindungen) enthalt.

Alice Pasqual on Unsplash

Kiirbis ist kalorienreich,
weil er sehr zuckerhaltig ist

FALSCH

Kiirbis hat einen niedrigen Zuckergehalt und
sehr wenig Kalorien, wahrend er reich an
Nahrwerten ist. Er enthalt Wasser und Bal-
laststoffe, wodurch er die Harnausscheidung
anregt und die Magen-Darm-Funktionen regu-
liert. Er enthalt Flavonoide, die freie Radikale
bekampfen, und Beta-Carotin, die Vorstufe
von Vitamin A, das das Immunsystem starkt.
AuBerdem liefert er die Vitamine C und E.
SchlieBlich enthalten die Samen Magnesium,
Zink und Omega-3, die bei der Bekampfung
des schlechten Cholesterins niitzlich sind.

Pilze hahen ernahrungsphysiologische
Eigenschaften

Stockking on Freepik

RICHTIG

Pilze sind nicht nur eine Quelle
fur Vitamin D und alle B-Vita-

mine, sondern auch reich an Mineralien wie Kalium,
Magnesium und Selen. Sie starken das Immunsystem,
senken das schlechte Cholesterin und halten den Blut-
druck unter Kontrolle. Sie behalten ihre Eigenschaften
auch nach dem Trocknen bei. Sie sind kalorienarm und
enthalten kein Fett.




Spaghetti Eispresse UNICA* Besuchen Sie uns gerne
wroom!

in unserem Sho

SPAGHETTI EISPRESSE UNICA

- maximale Hygiene

- hohenverstellbar in drei Stufen

- fiir gro3e Teller geeignet

- Fihrungsrohr mit Drei-Finger-System,
abnehmbar

: - einfache Reinigung

maximale - Druckplatte im Formgeber Deckel
Hygiene . - Formgeber Spaghetti mit Deckel

= ' - Standsockel,

mit integrierter Tropfschgle

- inkl. 6 m Druckluftschlauch

D ] ) P T W O A

TECHNISCHE DATEN:

- Abmessung: 202 x 290 x 622 mm

- Material: ~ hochwertiger Edelstahl
- Funktion: ~ pneumatisch

- Druckkraft: bis zu 240 kg

Fiir grofe -Gewicht:  ca.15kg

Teller *Einen passenden Kompressor
geeignet finden Sie in unserem Sortiment

Portioniererspiilen
W
QUALITAT

MADE IN

GERMANY
Spaghetti Eispresse BELLA =

unsere manuelle

- einfache Bedienung, einfache Reinigung
- Druckplatte abnehmbar

- besonders Standfest

- inkl. Formgeber Spaghetti

Technische Daten:

Abmessung: 150 x 255 x 510 mm
Material: hochwertiger Edelstahl
Funktion: ~ manuell

Gewicht: 5,4kg

.-I = ® - GEPPETTO-EIS GMBH
f | | ) f Sf VISBEKER STR. 51
r r J- @ — rll D-27793 WILDESHAUSEN
GERMANY

T +49 (0) 4431 9455606
F +49 (0) 4431 738398
E INFO@GEPPETTO-EIS.DE

WWW.GCGEPPETTO~E|IS:DE



https://www.geppetto-eis.de/
https://www.geppetto-eis.de/
mailto:info@geppetto-eis.de

Entdecken Sie Gelando als den Partner lhres Vertrauens.

&

elando

IHR ONLINESHOP

Bei Gelando finden Eishersteller alles, was Sie flir lhren taglichen Bedarf benétigen.
Von Rohstoffen bis hin zu Verpackungen und vielem mehr, bieten wir unzéhlige hochwertige Produkte.

WOFUR WIR BEI GELANDO STEHEN

Verlasslichkeit

Von Anfang an verfolgen wir ziel-
strebig die Qualitatsanspriiche
der Kunden zu erfiillen. Unsere
Produkte sind von Professionali-
tat und Innovation gepragt.

=

Hochwertige Produkte
Wir von Gelando lassen unsere
Produkte nur bei ausgewahlten
Produzenten aus der EU her-
stellen. Unsere Partner zeichnen
sich durch tolle Arbeit und einen

hohen Qualitatsstandard aus.

Schnelle Zustellung

Geben Sie lhre Bestellung je-
derzeit in unserem Onlineshop
www.gelando.de ab. Unser Lo-
gistikpartner liefert die Ware in-
nerhalb zwei bis drei Werktagen.

‘ ®
PIEMONTE QUICK ICE PAPP- PISTACCHIO
NOCCIOLA CREAM MIX BECHER PURO

(=] [=]

Gelando UG

Berliner StralRe 18

63619 Bad Orb

NS

info@gelando.de

+49 6052 801525

www.gelando.de
@gelando.de


https://www.gelando.de/
mailto:info@gelando.de
https://www.gelando.de/

| [
leitet seit mehr
als zwanzig Jahren innova-
tive Marketingprojekte im
Bereich des Nahrungsmit-

telverbrauchs auf internati-
onalem Niveau.

Im Herbst 2013 staunten die Mailander Blrger nicht :
schlecht, als auf einem der schoénsten Platze der Stadt
der Turm eines U-Boots aus dem Asphalt auftauchte.
Naturlich blieben die meisten Passanten stehen, zlickten
ihre Smartphones, machten ein Foto, in vielen Féllen ein
Selfie, dffneten ihr bevorzugtes soziales Netzwerk und i
stellten das (iberraschende Bild ohne zu zégern auf ihre
Seite. Das Teilen in den sozialen Netzwerken erfolgte
und die wichtigsten Nachrichtenseiten i
verbreiteten die unglaubliche Nachricht sofort, wodurch
ein Medieneffekt enormen Ausmafes erzielt wurde, und
die spontane Teilnahme der Leute als Reporter ausgenutzt
wurde. Der Gedanke an einen Kriegsangriff mit einem i
U-Boot im Zentrum einer Stadt erschien sofort paradox,
aber es dauerte ein paar Tage, bis man erkannte, dass
es sich um die Kampagne eines neu erdéffneten protection
store handelte, der alle Arten von Versicherungsprodukten
anbot, die ,gegen die unvorhergesehenen Ereignisse
des Alltags“ zugeschnitten waren. Mit dem gleichen
provokanten Ansatz trat 2015 ein bekanntes Online-
Portal auf, das Menschen, die eine Wohnung oder i

blitzschnell,

Direkter Kontakt

Die Geheimnisse des Ambient Marketing,

eine wirksame und erschwingliche Waffe

gastromarketing EE

Die Provokation,

sich verkauft!

»Provokation ist meine bevorzugte

Form der Selbstverteidigung”

Romain Gary, franzosischer Schriftsteller

ein Zimmer flir kurze Zeit suchen, mit Menschen
zusammenbringt, die zuséatzlichen Platz zu vermieten
haben. In den franzésischen Alpen wurde eine Seilbahn
als Ferienwohnung genutzt, eine eindeutige Provokation,
um die Angemessenheit der beworbenen Dienstleistung
zu verdeutlichen und die Mdglichkeit zu schaffen, Uberall
Urlaub zu machen, wobei der Fantasie keine Grenzen
gesetzt sind! 2018 fillte einer der gréBten Anbieter von
Instrumenten zur Bewertung der Luftqualitdt London mit
PlUschtieren, die zu husten begannen, wenn ein Sensor
eine UbermaBige Verschmutzung anzeigte. Neuartigkeit,
Originalitdt und Kreativitét sind die Schlussel zum Erfolg
eines Marketinginstruments, das weniger bekannt ist
als herkdmmliche, das aber leicht eine groBe Zahl von
Menschen einbeziehen kann, die spontan zu Tragern
der Botschaft werden und so eine Mund-zu-Mund-
Propaganda in groBem Umfang schaffen, die die Investition
auBerst rentabel macht. Wenn Sie also das nachste Mal
etwas Interessantes auf einem Platz, an einer U-Bahn-
Haltestelle oder in einem Club sehen, kénnte es sich um
eine Ambient Marketing Initiative handeln!

Fragen Sie nach den Themen, die Sie gerne vertiefen mochten oder zeigen Sie uns Ihre ,,Marketing-Losungen®

auf, die Sie fur Thr Lokal erfunden haben. Schreiben Sie an: info@gastromarketing.it und Thre Geschichte
konnte zum ,,Hauptdarsteller einer unserer nachsten Ausgaben werden.



https://www.gastromarketing.it/
mailto:info@gastromarketing.it
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gastromarketing

+ Die Vertiefung
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Ambient Marketing ist eine Form des unkonven-
tionellen Marketings, dessen Starke auf zwei Kom-
ponenten beruht, die mit Kreativitdt und Uberraschung
zu tun haben, wobei alltagliche Orte und Situationen
genutzt werden, um die Offentlichkeit zu erreichen und zu
beeindrucken. Ziel dieser Technik ist es, den Verbraucher
dort zu ,berlihren’ wo er nicht erwartet, Empfénger von
Werbe- oder Verkaufsférderungsbotschaften zu sein, und
so den Uberraschungseffekt zu nutzen, um den normalen
Widerstand gegen die Kommunikation zu brechen, indem
eine Botschaft verwendet wird, die zumindest anféanglich
nicht als Werbung erkannt wird. Diese Marketingtechnik
fallt in den Bereich der so genannten unkonventionellen
Aktivitdten, die die Marketingexperten des spaten 20.
Jahrhunderts, als die Kommunikationsmittel noch in
einem viel engeren logischen Raster lebten, in den
meisten Féllen bestirzen wirden, da der Verbraucher
weniger erfahren und daher auf einfachere Formen der
Werbung eingestellt war. Tats&chlich tauchte der Begriff
Ambient Marketing erstmals 1996 auf, als eine groBe
Werbeagentur Uberraschend Werbung auf dem Boden,

an Tankstellen und sogar hinter den Tiren 6ffentlicher
Toiletten platzierte. Mit dieser provokativen Methode,
den Nutzer der Botschaft einzubeziehen, gelingt es, eine
Werbeaktion in einem Gebiet in ein virales Ereignis zu
verwandeln, das in der Lage ist, zu Uberraschen und
sofort eine Mundpropaganda auszulésen; die Menschen,
die von der beworbenen Marke durch ein intensives
sensorisches Erlebnis betroffen sind, werden zu aktiven
Verbreitern der Markenbotschaft, die ihren Weg zum
Erfolg in den Kanélen des Internets findet. Letztlich
sieht der Nutzer einen Werbespot nicht passiv, wie es
beispielsweise bei Fernsehwerbung der Fall ist, sondern
wird zum Protagonisten der Geschichte in der ersten
Person. Gerade dieser letzte Aspekt kann dazu fihren,
dass man mit einer guten Portion Fantasie und einer Prise
Verrucktheit diese Technik nachahmen und versuchen
kann, seine Kunden auch innerhalb einer einzigen
Verkaufsstelle zu Uberraschen, indem man zum Beispiel
Werbebotschaften auBerhalb der herkdmmlichen Tisch-
oder Thekenkarten ,platziert? Keine leichte Aufgabe, aber
eine, die zu Uberraschenden Ergebnissen fihren kann!

Eine Form des Marketings

die auf Kreativitat beruht

Direkt ins Herz

Einer der wichtigsten Aspekte der Kommunikation ist es, die Menschen dazu zu bringen, ,iiber Sie zu
sprechen®. Ein Ziel, das fiir jeden Unternehmer leichter zu verfolgen ist, da er nicht nur innerhalb seines
eigenen Unternehmens, sondern auch mit den Kanilen der unendlichen Webwelt agieren kann. Lassen Sie
sich daher von Marketinggeschichten aus der Umgebung anregen, suchen Sie nach reproduzierbaren Ideen
und fragen Sie sich vor allem, wie Sie IThren Kunden dazu bringen konnen, ein Werbetréger fiir Thre Tatigkeit
zu werden. Seien Sie entschlossen, seien Sie kreativ, aber auch... ein bisschen verriickt!




| NEU
Eigens hergestellte Speiseeis-
Basen von Pacovis

SPEISEEIS-BASENMISCHUNGEN TROCKEN . 1

~ Standardsortiment mit Eigenentwicklungen
in gewohnter Pacovis-Qualitat

~ Eigenmischungen individualisiert

nach Kundenwunsch

Wir stellen in unserem Werk Ihre Basenmischungen in Pulverform her.

v |hr Mehrwert: Beratung durch Fachspezialisten v Zeitersparnis: Effizientere Speiseeisherstellung -
bei Ihnen vor Ort abwiegen von Einzelkomponenten entfallt
v Kirzere Lieferzeiten und konstant hohe Qualitat dank v/ Weniger Anbruch von diversen Rohstoffen
Pacovis-Produktion v Fremdkontamination durch angebrochene Rohstoffe kann
v Fur Gross- und Kleinmengen von Speiseeis geeignet: verringert werden: verbesserte Hygiene
Fullmengen nach Kundenwunsch v/ Mehr Lagerplatz, Reduktion der Lagerkosten:
v Personliche Base nach lhren Wiinschen ab 200 kg keine Lagerhaltung verschiedener Rohstoffe
v Auswahl: Standardsortiment, Nachbau oder « Flexible Rezepturanpassungen

Eigenmischungen nach Rezeptur des Kunden

Unser Vollsortiment fir das Speiseeis-Gewerbe

Bei uns finden Sie fertige Zutaten sowie auch Einzelkomponenten fiir die Speiseeisproduktion,
bedruckbare Verpackungen, Hygiene- und Reinigungsprodukte und vieles mehr. Also alles,
was Sie fur Produktion und Verkauf von lhrem leckeren Speiseeis benétigen.

Fordern Sie uns heraus und lassen Sie sich von unseren Spezialisten individuell beraten.

Bestellen Sie:

Pacovis Amrein AG (H-3123Belp t+41318185111 info@pacovis-amrein.com pacovis-amrein.com

Pacovis Amrein Deutschland GmbH D-72555 Metzingen t+497123 3800473 info@pacovis-amrein.de pacovis-amrein.com
Pacovis food solutions Osterreich GmbH A-2000 Stockerau t +43 226 66 5317 38 info@pacovis-amrein.com pacovis-amrein.com H a p py to S e rve .

02/2023


https://www.pacovis.com/de-de
http://www.pacovis-amrein.com/
http://www.pacovis-amrein.com/
http://www.pacovis-amrein.com/
mailto:info@pacovis-amrein.de
mailto:info@pacovis-amrein.com

da messenderwelt
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Madrid HIP HOSPITALITY INNOVATION PLANET https://www.expohip.com/en/
(Spanien) horeca
10.-14. Hamburg INTERNORGA www.internorga.com

Erndhrung - Getréanke

Brasov GASTROPAN EXPO www.gastropan.ro

(Rumanien) Brotherstellung - Konditorei - Food service
02.-05. Verona VINITALY www.vinitaly.com
(Italien) Wein - Destillate
25.-28. Singapur FHA FOOD & BEVERAGE www.foodnhotelasia.com

Erndhrung - Getrénke - Gastgewerbe

10.-12. Ho Chi Minh City VIETFOOD & BEVERAGE + PROPACK hcm.foodexvietnam.com/en/
(Vietnam) Erndhrung - Getranke

07.-10. Bologna SANA www.sana.it
(Italien) Ausstellung fiir biologische

und natiirliche Produkte

13.-17. Mailand HOST www.host.fieramilano.it
(Italien) Speiseeisherstellung - Konditorei
Cafeteria - Food

Dubai THE SPECIALITY FOOD FESTIVAL www.speciality.ae
(VAE) Ernahrung - Getranke

Oktober

Die Daten der Veranstaltungen kénnen Anderungen unterliegen. Zur Bestatigung bitte direkt die Zustandigen kontaktieren.


https://www.sana.it/
https://www.vinitaly.com/
https://www.ism-cologne.com/
https://www.prosweets.com/
https://www.foodnhotelasia.com/
https://www.expohip.com/en/
https://www.jma.or.jp/foodex/en/
https://www.internorga.com/
https://www.dmpsrl.eu/
https://www.gastropan.ro/
https://hcm.foodexvietnam.com/en/
https://www.host.fieramilano.it/
https://www.iba.de/
https://www.speciality.ae/

FACCIOBUONO®

la soluzione gestionale su misura

Sie sind es leid, |Ihr Eis zu verschenken!!!!
Entdecken Sie unsere Systeme zur Steigerung
von Umsatz und Effizienz

FaccioGiusto:

Im labor wird eine Waage verwendet,um die
rezepte korrekt abzuwiegen.

Beim verkauf hingegen wird dasEis ohne jegliche
Kontrollinstrumente serviet!

Aber Was wiirde passier, wenn Sie lhre
Waage aus dem Labor nehmen wiirden?
Vermeiden Sie Fehler beim Verkauf, geben Sie
die richtingen Hilfsmittel, um richtig zu servieren

FaccioBuono:

Wissen Sie, dass Sie Ihre Gewinne steigern kénnen,
wenn Sie lhre einfache Waage austauschen!

Keine Wiegefehler mehr!

Beschriften Sie Ihre Produkte!

Automatischer Rezeptausgleich
Lebensmittelkosten flr lhre Rezepte

www.facciobuono.it - info@facciobuono.it



https://www.facciobuono.it/
https://www.facciobuono.it/
mailto:info@facciobuono.it
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https://puntode.de/

DIE INNOVATION
DER TRADITION

26. - 29. NOVEMBER 2023
LONGARONE - DOLOMITI

6 3 Mostra Internazionale
o del Gelato Artigianale

www.mostradelgelato.com

e LONGAARONE Longarone Fiere Dolomiti Srl
FIERE Via del Parco, 3 - 32013 LONGARONE (BL) - ITALY o
Tel. +39 0437 577577 » fiera@longaronefiere.it


https://www.mostradelgelato.com/
mailto:fiera@longaronefiere.it
https://www.mostradelgelato.com/
https://www.longaronefiere.it/
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ABONNIEREN

Jahresabonnement
unserer Zeitschrift PuntoDE \%‘%
(4 Ausgaben) ) e,
&4
Europa - y € 50,00
AuBerhalb Europas &> € 90,00

n Besuchen Sie unsere Seite auf L29%as -D.-
Facebook tiber den QR-Code! E

FUr Informationen wenden
Sie sich an unser Abonnement-Buiro :
unter der Telefonnummer: +39 (0)2 70004960 " :
oder per E-Mail: abbonamenti@editradesrl.it I BIGELATO.CAFE.KONDITORE| ==



mailto:abbonamenti@editradesrl.it
http://puntode.de/

Mitten im Markt Messe Stuttgart @

Heif e
Trends.
Eiskalt
& A serviert.

7 GELATISSIMO

Die ganze Welt der Eiskultur
3.-7.2.2024 | Messe Stuttgart

Setzen Sie lhre Losungen, Produkte und Services perfekt
in Szene - auf der GELATISSIMO 2024, dem Branchenhit fiir
Ideen, Innovationen und gute Geschifte.

Jetzt unverbindlich Stand anmelden!
www.gelatissimo.de/anmeldung

DEOOOO Hgelatissimo2024


https://www.messe-stuttgart.de/gelatissimo/anmeldung
https://www.messe-stuttgart.de/gelatissimo/

Fur reichlich Abwechslung und groBen Genuss sorgen kreative
Trendsorten im Eissortiment, denn sie wecken die Probierlust der
neugierigen Gaste. Mit Cheesecake Style prasentiert Gelatop nun
eine weitere spannende Pronto-Variation.

Gelatop Pronto Cheesecake Style

- Einfach und gelingsicher in der Zubereitung:
nur anrihren, reifen, frieren, fertig

- typischer Cheesecake-Geschmack
mit feiner Zitronennote

- ideal zu kombinieren,
2. B. mit Marmoria Erdbeere

- 6x12kg

Fragen Sie lhren Fachberater!

3)DREIDOPPEL

DREIDOPPEL GmbH | Ernst-Abbe-StraRe 4-6 | 40764 Langenfeld
Telefon +49 2173 7909-0 | info@dreidoppel.de | www.gelatop.de | €3

Aber Pronto:

Eis, das wie Kuchen schmeckt!

Das bereits in unserem Pronto enthaltene Quark- und
Mascarponepulver sorgt fir den typischen frischen
Cheesecake-Geschmack, der mit einer leichten Zitronen-
note abgerundet ist und sich toll kombinieren [3sst.



https://www.dreidoppel.de/backwaren-eis-industrieprodukte.htm
https://www.dreidoppel.de/gelatop-eis-produkte.htm
https://www.dreidoppel.de/gelatop-eis-produkte.htm
mailto:info@dreidoppel.de

Schmeckt wie bei Oma! Rote Griitze ist eine der beliebtes-
ten SuBspeisen in Deutschland und Skandinavien und wird
typischerweise mit Vanilleeis oder -sauce gegessen, um den
sauren Geschmack der Beeren mit dem silBen Geschmack der
Vanille zu kombinieren. Ab sofort gelingt die Kombination von
Eis und Rote-Gritze-Geschmack direkt in einer Kugel - dank
unseres neuen Marmorias!

Gelatop Marmoria Typ Rote Griitze

- mit Fruchtstiicken von Erdbeeren, Sauerkirschen und von
Roten Johannisbeeren

- garantiert fruchtiger Geschmack und intensive Farbe

- optimale Konsistenz zur Einmarmorierung

- ohne Farbstoff
im 3,0-kg-Eimer

Fragen Sie Ihren Fachberater!

SDREIDOPPEL

DREIDOPPEL GmbH | Ernst-Abbe-StraRe 4-6 | 40764 Langenfeld
Telefon +49 2173 7909-0 | info@dreidoppel.de | www.gelatop.de | €3

Unsere Lieblingskombination

Vanille 263 mit Marmoria Typ Rote Griitze sorgt
fiir ein geschmackliches und optisches Highlight in
Ihrer Eistheke.


https://www.dreidoppel.de/
https://www.dreidoppel.de/gelatop-eis-produkte.htm
mailto:info@dreidoppel.de
https://www.dreidoppel.de/gelatop-eis-produkte.htm
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EIN, ELEKTRISIERENDER
GCESCHMACK!

S

©2022 Pokémon [ Ninte

DAS EIS, DAS JUNG UND ALT EROBERT!

MEC3 hat die von Pokémon inspirierte Geschmacksrichtung
entwickelt: eine Basis mit weiem Schokoladengeschmack

und ein Uberraschendes Variegato mit Schokoladengeschmack
mit knisternden Zuckerkristallen. Zusammen mit dem Eis
bekommen Sie auch jede Menge Gadgets, um lhre Eisdiele
einzurichten, und Mini-Pull Back-Pokémon, die Sie an die
Naschkatzen verschenken kénnen!

+49 89 992 4950 . mec3@mec3.de « mec3.com The Genuine Company


https://www.mec3.com/it/
https://www.mec3.com/it/
mailto:mec3@mec3.de

