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DAS EIS, DAS JUNG UND ALT EROBERT!

MEC3 hat die von Pokémon inspirierte Geschmacksrichtung
entwickelt: eine Basis mit weiBem Schokoladengeschmack

und ein Uberraschendes Variegato mit Schokoladengeschmack
mit knisternden Zuckerkristallen. Zusammen mit dem Eis
bekommen Sie auch jede Menge Gadgets, um lhre Eisdiele
einzurichten, und Mini-Pull Back-Pokémon, die Sie an die

Naschkatzen verschenken konnen! ( E C 3 /)j [[ ‘

+49 89 992 4950 . mec3@mec3.de « mec3.com The Genuine Company
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Nach dem Erfolg von
PAW Patrol gibt es viele
Neuheiten zu entdecken

Aufgepasst, die PAW Patrol Eiscreme
wird Sie mit brandneuen Gadgets und POP-
Materialien Uberraschen. Multiplizieren Sie |hp@
Konsumanldsse das ganze Jahr tiber dank de
Rezepte von Parfaits, Eis am Stiel, Soft=lin
Milchshakes: sie ziehen:
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KOSTENLOS MIT DEM KIT

Der Spender mit > ny
3D-Sammlergummis +49 89 992 4950 * mec3@mec3.de * mec3.com


https://www.mec3.com/
mailto:mec3@mec3.de
https://www.mec3.com/

r sorgfaltige bis ins Detail ausgekligelten
Dadurch konnten ideale Systeme erreicht

+ Varianten.
+ Sichtbarkeit.
+ Technologie.
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Beauty coated technology
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Seit Uber dreifig Jahren entwirft und kreiert
ltalProget originelle Einrichtungsideen und
innovative technologische Lésungen for den
Lebensmittel- und Getrénkemarkt. Und heute
gehort es zu den fohrenden Unternehmen
italienischer Hersteller von Kohlvitrinen for
Eisdielen, Konditoreien und Snackbars.

Bettona (Perugia) / Italy

italproget.it

A CREATVI BIZ


https://italproget.vetrinerefrigerate.com/
https://italproget.vetrinerefrigerate.com/
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schen Berghe
‘sellens servi

Fiir den Grafen von Montalbano gab es keine Dlskusqmncn Has Inus:
perfekt zubereiten werden, mit Haselniissen aus dem
intensiv im Geruch, geréstet und im ganzen ves

um ihren kompletten Duft zu vermitteln.

Heute konnen Sie mit der Paste “La Nocciola Mo

den Geschmack wahrer sizilianischer Tradition wie

und selbst diejenigen zufrieden stellen, die einen einen edl

. Elenka S.p.A. - Qualititszutaten fiir die Eisdiele und Konditorei


https://www.elenka.eu/
https://www.elenka.eu/
mailto:info@elenka.it

Seit Uber achtzig Jahren leben wir die Welt

Alt aufgrund unserer Erfahrung, jung aufgrund unserer Leidenschaft

Enthusiasmus, Emotion, Leidenschaft: So leben wir die Welt des Speiseeises, seit wir 1939 begonnen haben,
Hartpapierbecher herzustellen.Wir bieten Speiseeisherstellern unsere fortschrittlichsten Technologien und das durch
jahrzehntelange Partnerschaften mit den groBten multinationalen Unternehmen des Lebensmittelsektors entwickelte
Know-how. Wir arbeiten nach hdchsten Qualitidtsstandards (BRC loP Grade AA) im Rahmen der Lebensmittelsicherheit
und der Umweltvertraglichkeit und verarbeiten nur Papier aus nachhaltig bewirtschafteten, erneuerbaren Waldern
(FSC® oder PEFC™). Ferner sind all unsere Produkte konform mit der Verordnung iiber Materialien und Gegenstédnde, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.

So sind wir seit (iber achtzig Jahren an lhrer Seite, jeden Tag wie am ersten Tag: Mit jugendlicher Leidenschaft und der Kraft groBer
Erfahrungswerte.

SEIT 1939 DAS PACKAGING DER GROSSEN SPEISEEISHERSTELLER




_des Spelseelses m|t derglelchen Emotion.

O Cartoprint

Seda International Packaging Group

WWW.CARTOPRINT.COWM



https://www.cartoprint.com/
https://www.cartoprint.com/

Ready to.
CRUMBLE.. -
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https://www.martiniprofessional.it/martini-gelato/
https://www.martiniprofessional.it/martini-gelato/
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CREMINO CLASSICO

Der Geschmack von weiB3er Schokolade kombiniert mit dem von Haselnuss
sind die Protagonisten dieses neuen Angebots in eleganter Elfenbeinfarbe.

PASTA

Bestellen Sie das spezielle Set
mit dem Sie einen
unvergleichlichen
Eisgeschmack mit

YR/
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0 www.pregel.com
info@pregel-deutschland.de

kreieren konnen.

PAYYTAS
'\\\ )



https://pregel.it/de/home/
https://pregel.it/de/home/
mailto:info@pregel-deutschalnd.de

Aruwendungimaglichkeiten

Pino Pinguino™ ist die Creme fuir das Eiscafé mit dem umhiillenden Schoko-Haselnussgeschmack,
die auch bei Minustemperaturen weich bleibt und lhrer Kreativitét freien Lauf Idsst.

€ @) @ "/ -prege-deutschiand.de #PinePinguine
i’/{\j =) V‘LQ’} y 7LD ;A\;{ iy


https://pregel.it/de/home/
mailto:info@pregel-deutschalnd.de

Ruckblick
auf das Jahr

Letzte Ausgabe des Jahres. Ein Jahr, das leider bittere Uberraschungen
bereitgehalten hat. Tragische Konflikte in der Welt, nicht weit von
uns entfernt, die wenig Hoffnung auf eine baldige L&sung machen.
Preiserhhungen, einige Schwierigkeiten bei der Beschaffung von
Rohstoffen. Wir erleben keine friedlichen Jahre. Aber alles in allem hat
sich unser Sektor gut behauptet, auch dank des langen Sommers und
des heiBen Wetters.

Trotz allem miissen die Fachleute der Branche mit ihrer gewohnten
Hartnackigkeit weitermachen und an die kommenden Monate denken,
um ihre Position zu festigen und die Kundenbindung zu erhéhen. Neue
Impulse werden sicherlich von der Messesaison ausgehen, die im
Oktober mit der Host in Mailand eréffnet wurde und im Februar mit der
Gelatissimo enden wird. Wir von PuntoDE sind ebenso zukunftsorientiert.
So gibt es in dieser Ausgabe verschiedene Themen, aus denen sich eine
neue Idee fiir die Umsetzung im Geschéaft ergeben kdnnte. Wir haben uns
aber auch mit aktuellen Themen befasst, zum Beispiel mit den Gefahren
im Internet, denn die Digitalisierung hilft zwar in vielerlei Hinsicht, birgt
aber leider auch ernsthafte Risiken wie Phishing. Oder einfache Tipps zur
Senkung der Energiekosten, die in diesem Jahr stark angestiegen sind.

Ich wiinsche Ihnen ein frohes neues Jahr, das uns einige angenehme
Uberraschungen bringen mége!

Manuela Rossi
Veranwortliche Direktorin

leitartikel EE
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Das Speiseeis enthiillt Hall D A
sich in seiner vollendeten Schonheit

ANIMA FLORIO

Anima Florio entsteht aus der geschickten Kombination von einer
samtweichen und likérhaltigen Paste und einem Variegato, der sich
aus einer gusgezeichneten Vielfalt an Rosinen zusammenseizt, die im
hochwertigen Marsala Fine Ambra Florio eingelegt wurden

= T,

! BT
DISARONNO disaronnoingredients.com FLORIO

INGREDIENTS - 1833


https://disaronnoingredients.it/
https://disaronnoingredients.it/
https://www.anselmi1892.com/it/
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SKYR — AlL@NATURAL
Geschmack und Prodotti Stella naturally
Wohlbefinden auf einem einzigen Loffel

/ |

‘ Ohne zugesetzten Zucker

Skyr, ein Superfood par excellence, aus uralter Tradition geboren.
Der islandische Kase aus Kuhmilch ist ein frischer, leichter Genuss,
der zudem aufierst gesund ist und mit zahlreichen wohltuenden
Eigenschaften Uberzeugt.

Naturally Sweet von Prodotti Stella bietet Skyr als Eisprodukt an,
ideal fur jede Gelegenheit, vom Frihsttick bis zum Brunch, bis hin
zum frischen, gesunden und leichten Snack, auch ideal, um Pokes
mit verschiedenen Variegati und Streuseln zu kreieren.

Fettarm

Eiweifhaltig

DISARONNO

INGREDIENTS prodottistella.com @


https://www.prodottistella.com/en/home.html
https://disaronnoingredients.it/
https://www.prodottistella.com/en/home.html

FUR EINE BESSERE WELT

More than Us ist das Konzept des Lavazza Kalenders
2024, der den Wert der Zusammenarbeit durch eine Reise
feiert, deren Protagonist die afrikanische Fotografie
ist. Auf der Grundlage gegenseitigen Respekts zusam-

menzukommen, um etwas GroBeres zu schaffen, ist das i«

Konzept hinter dem kinstlerischen und chorischen Projekt
der afrikanischen Fotografen Thandiwe Muriu (Kenia),
Daniel Obasi (Nigeria) und Aart Verrips (Stdafrika) unter
der kreativen Leitung der Agentur Armando Testa. Das
beschriebene Afrika ist einzigartig, ein Gebiet voller
Energie und kultureller Vielfalt, voller Experimentierfreude
und Zukunftsorientierung; es ist das Ursprungsland der

Aart Verrips

Aart Verrips

Kaffeebohne und die Wiege einiger nachhaltiger Entwicklungsprojekte
der Giuseppe und Pericle Lavazza Onlus Stiftung, die 2024 ihr 20-jahriges
Bestehen feiern wird. Um mehr Uber das Projekt Lavazza Kalender 2024
zu erfahren und die Geschichten und Visionen seiner Protagonisten zu
entdecken, besuchen Sie www.lavazza.it/it/calendario-2024.

NEUE ERNENNUNG

Der Verwaltungsrat
der Italian Exhibition
Group hat Maurizio
Renzo Ermeti zum
neuen Verwaltungs-
ratsvorsitzenden der
IEG ernannt. Er er-
setzt Lorenzo Ca-
gnoni, der am 5. Sep-
tember  verstorben
ist. Maurizio Renzo
Ermeti wurde mit den
gleichen operativen
und  verwaltungstechnischen  Befugnissen
betraut, die bereits seinem Vorgdnger (iber-
tragen wurden. Nach seiner Ernennung hat
er sein Amt als Mitglied des Vergiitungs- und
Ernennungsausschusses aufgegeben, dessen
Zusammensetzung durch die Ernennung von
Alessandra Bianchi durch den Verwaltung-
srat ergdnzt wurde. Weitere Infos unter
www.iegexpo.it

16

Hefegeback im Wettbewerb

Die elfte Ausgabe des Panettone Day endete im vergangenen September in der exklusiven
Sala Mengoni bei Cracco in der Mailander Domgalerie mit der Verkiindung des besten hand-
werklich hergestellten Panettone (typischer weihnachtlicher Hefekuchen aus Mailand) des
Jahres 2023. Die Preise gingen an Domenico Napoleone von der Pasticceria Elli Napoleone
in Rieti in der Kategorie Traditioneller Panettone, Bartolo Carbé von Antico Forno Carbe in
Syrakus in der Kategorie Kreative SiiBspeise und Francesco Bertolini von der Pasticceria
Bertolini&Figli in San Bonifacio (VR) in der Kategorie Schokoladengold. Sonderpreise gingen
an Santo Giarrusso fiir Kubiertes Hefegeback und Bartolo Carbe fiir Friihstiick mit Panetto-
ne. Die Jury unter dem Vorsitz von Meister Gino Fabbri bestand aus dem pastry chef Marco
Pedron, dem Kiichenchef Carlo Cracco, der pastry chef Marta Boccanera, dem Backermeis-
ter Adriano Del Mastro und dem Gewinner der Kategorie Traditionell der Ausgabe 2022,
Giordano Berettini. Alle Kuriositaten iiber die Veranstaltung unter www.panettone-day.it



https://www.iegexpo.it/
https://www.panettone-day.it/
https://www.lavazza.it/it/calendario-2024.
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YOGURT GRECO SOFT
FRISCH, LECKER, KOSTLICH!

LASS DICH VON UNSEREM NEUEM GRIECHISCHEM JOGHURT SOFT
VERFUHREN!

Im Einklang mit den neuesten Markttrends ist YOGURT GRECO SOFT die
perfekte Antwort auf die wachsende Nachfrage nach Produkten mit
gesunden Eigenschaften. Der neue griechische Softjoghurt hat dank
des hohen Anteils an griechischem Joghurt einen unverwechselbaren,
reichhaltigen und vollmundigen Geschmack, eben wie ein griechischer
Joghurt sein sollte!

DISARONNO

~INGREDIENTS —

www.montebiancogelato.com o


https://disaronnoingredients.it/
https://www.montebiancogelato.com/

DALIA BASIS

FUER HALBGEFRORENES

Dalia ist eine leichte hochwertige Basis fuer
halbgefrorene Desserts.

Aufgrund seines neutralen Geschmack ist es
perfekt,um das Aroma ihres Desserts zu verstaerken
und ihm den Glanz zu verleihen, den es verdient.

) ohne Farbstoffe
ohne Aromen
ohne gehartete Fette

X
@ Glutenfrei

Laktosefrei

GELATITALIA gelatitalia.it | +39 035 4824335 H


https://gelatitalia.it/it/
https://gelatitalia.it/it/
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Andrew Martin on Pixabay LY

Teure Eiskugel

Einige der rund 9.000 Eisdielen in
Deutschland haben die Schwelle von
2 Euro pro Kugel Uberschritten. Mit der
Preiserh6hung reagierten einige Eisdie-
len auf die steigenden Preise fur Gas,
Energie, Rohstoffe und nicht zuletzt auf

die Inflation.

Februar 2023 um fast 30% gestiegen.
Um diesen wirtschaftlichen Aderlass
zu Uberstehen, mussten viele Speise-
eishersteller - neben mdoglichst vielen
Kostensenkungen - auch auf Preiser-
héhungen zuriickgreifen, die jedoch ei-
nen Teufelskreis ausgeldst haben. Viele
Verbraucher, insbesondere Familien mit
Kindern, haben ihren Konsum reduziert.
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STEIGENDE GAS- UND ENERGIEPREISE BELASTEN
DAS GASTSTATTENGEWERBE. FUR UNTERNEHMEN,
EISDIELEN UND KONDITOREIEN KOMMT NOCH

DER ANSTIEG DER ROHSTOFFPREISE HINZU

Schwer wie Blei

Um zu verstehen, wie sehr die Energiekosten den Umsatz
von Eisdielen und Restaurants belasten, ist es notwendig,
die Daten der Umfrage zu analysieren, die vom Verband
DEHOGA/Deutscher Hotel- und Gaststéattenverband e. V.
durchgefihrt wurden. Laut DEHOGA belastet der Anstieg
der Energiekosten bei 48,8% der Betriebe den Umsatz
um rund 10%. Fur 10,7% der Betriebe betrifft der Anstieg
15-20%, fur 8,7% der befragten Stichprobe erreicht er so-
gar 20%. Im Vergleich zu 2022 werden die Energiekosten
im Jahr 2023 fur die meisten Unternehmen um etwa 50%

SCIedl Nach Schédtzungen des Deutschen Industrie-

und Handelskammer (DIHK) wird ein weiteres Jahr mit

Energiepreissteigerungen zur SchlieBung von mehre-

ren tausend Unternehmen fiihren.

19



da aktuelles

Einige Ideen

Was kann ein Speiseeishersteller aktiv
tun, um diese schwierige Situation zu
MEISCIakdZum Beispielistdie Einfuh=
aber ein konkreter Weg, um die Aus-
LED-Beleuch-
tungssysteme helfen ebenfalls, den

Verbrauch zu senken, ebenso wie Sen- ' 3 5 | 4“

ENERGIE SPAREN

soren, die die Eingangstur automatisch
schlieBen, wenn Kunden vorbeigegan-
gen sind. So wird die Warme im Winter
und die Kilhle im Sommer nicht nach Ngert odh ot e
drauB3en abgeleitet.

Eine andere Moglichkeit

Ein vom Bundesamt fur Wirtschaft und Ausfuhrkontrolle

DIE GESTIEGENE NACHFRAGE (BAFA) empfohlener Weg ist die 2011 eingeflhrte und vom
NACH GAS HAT DIE PREISE BAFA selbst finanzierte Erstzertifizierung nach 1ISO 50001, die
In DIE HOHE GETRIEBEN Managementstrategien fiir Energieeffizienz vorsieht. FAE N a

Zertifizierung ist es, die Kosten zu senken und die Ener-
gieleistung zu verbessern.

Pexels on Pixabay

KOMMENDE STRATEGIEN

Auf nationaler Ebene ist es das Ziel der Bun-
desregierung, bis 2045 eine emissionsfreie
Energieerzeugung zu erreichen. Zu diesem
Zweck hat die von Bundeskanzler Olaf
Scholz geflihrte Koalitionsregierung von
2024 bis 2027 rund 212 Milliarden Euro
fur den Klima- und Transformationsfonds
(KTF) vorgesehen. Konkret soll das Geld fiir
hohe Energieeffizienz in Gebaduden bei Re-
novierung und Neubau, fur die Dekarboni-
sierung der Industrie und den Ausbau der
erneuerbaren Energien, der Elektromobili-
tat und der Ladeinfrastruktur sowie fur die
Halbleiterproduktion und den Ausbau der
Wasserstoffindustrie verwendet werden.

20
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TWIST

DER EINZIGE,
SELBSTREINIGENDER
SPEISEEISBEREITER
AUF DER WELT. NN A
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NEHMEN SIE SICH ZEIT!

AUTOMATISCHES WASCHSYSTEM DES GESAMTEN PRODUKT-
KREISLAUFES, WELCHES DEN BEDIENER, DURCH VOREINGESTELLTE
AUTOMATISCHE PROGRAMME, VON DER PROZEDUR DES
MANUELLEN WASCHENS UND DES WIEDERZUSAMMENBAUS DER
TEILE ENTLASTET: KEIN ABFALL, KEIN STRESS.

frigomat.com SN [£] [©] (@

SIE FINDEN | SIGEP Rimini | EUROPAIN Paris | GELATISSIMO Stuttgart ’ INTERSICOP Madrid

UNS AUF 20-24 JANUAR 2024 21-24 JANUAR 2024 3-7 FEBRUAR 2024 17-20 FEBRUAR 2024



https://www.frigomat.com/

Taddia.
Eine Palette von Lésungen
um aus lhrem Eis eine ,
gsechte Kunst zu machen.

Fiir Sie, die aus dem Eis eine echte Kunst gemacht haben, hat Taddia eine Reihe von Lisungen entwickelt,

die Ihre Arbeit in der Eisdiele noch einfacher, vollstindiger und sicherer machen.

Papier-und Kunststoffeishecher, Polystyrolbehiilter, Trinkbecher fiir heiBe und kalte Getriinke in

verschiedenen Formen und GroBen, Plastiklsffel, Granitaloffel, Strohalme und Papierservietten.

Wir stellen Ihnen eine vollstindige Palette von Einweg-Produkten zur Verfiigung, die nach neuesten

technischen Grundlagen und unter voller Achtung der Umwelt entwickelt wurden.

Wer seit iiber 60 Jahren Produkte von Taddia wiihlt, entscheidet sich aus Handwerk eine Kunst zv machen.

compostable

SEIT 60 JAHREN DIE KOMPLETTE ANTWORT FUR DIE EISKUNSTLER


https://www.taddia.com/

Freepik
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OFT VERBERGEN SICH HINTER SCHEINBAR VERTRAUENSWUEDIGEN_
E-MAILS PHISHING-VERSUCHE, D.H. VERSUCHE, PERSONLICHE
INFORMATIONEN FUR.ILLEGALE ZWECKE ZU STEHLEN

voh Marina Sella

Wer schreibt?

Neben den Vorteilen bringt die Digitali-
sierung auch potenzielle Gefahren mit
sich, die die andere Seite der Medaille

der Technologie sind. [ ey
Das Glei-

che kann auch Uber Whatsapp-Nach-
richten, Textnachrichten oder andere
Formen der elektronischen Kommunika-
tion geschehen. In all diesen Fallen wird
der Benutzer ein potenzielles Opfer der
Cyberkriminalitdt namens Phishing.

Sensible Daten

Dabei handelt es sich um eine besondere Art von
Computerbetrug im Internet, in der Praxis eine Form von

0 -1-lalo[¢1Ml Phishing erfolgt hauptséachlich in Form

von irrefiihrenden E-Mail-Nachrichten, die mit der

Absicht verschickt werden, Informationen wie
Passworter, Bankkonto- oder Kreditkartennummern
und andere personliche Daten zu stehlen. gl

Regel gibt sich ein vertrauenswirdiges Unternehmen
als Absender aus, mit einem gefélschten Logo, das dem
echten sehr ahnlich ist.

PHISHING IST EIN BEISPIEL FUR EINEN CYBERANGRIFF,
DER DAZU DIENT, DIE KONTROLLE UBER SENSIBLE DATEN
VON EINZELPERSONEN UND UNTERNEHMEN ZU ERLANGEN
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da ausdemnetz

Raxl.om on Freepik Wi e es fu n kti 0 n i e rt

Oftmals fordern die E-Mails, die angeblich von bekannten
Kredit- oder E-Commerce-Unternehmen oder Unternehmen
wie der Deutschen Post stammen, den Nutzer auf, dringend
persoénliche Daten oder Bankverbindungen zu aktualisieren
oder andere personliche Informationen anzugeben. PG
Grund fir die Aufforderung kénnen falsche Probleme
bei der Ausfilhrung einer Uberweisung oder das
Ablaufen eines Passworts oder einer Kreditkarte sein.

Freepik

Der Anschein triigt

Der Link, auf den man klicken soll,
verweist scheinbar auf die Website
des Absenders, aber in Wirklich-
keit handelt es sich um eine falsche
Webseite, die eingerichtet wurde,
um die vom Benutzer eingegebenen
Die Folgen kénnen
betrigerische Abbuchungen von Kredit-
karten, Diebstahl von Kontodaten oder
das Sammeln von persdnlichen Infor-
mationen sein, die spater illegal verkauft
werden.

She2 1.0

0
ST

Vorsichtig sein

Um sich vor Cyberangriffen zu schitzen, ist es nicht nur
ratsam, sich mit einem guten Antivirenprogramm auszustatten,
das haufig aktualisiert werden sollte, sondern auch darauf
zu achten, wie die E-Mail geschrieben ist. Y

Mitteilungen enthalten oft grammatikalische Fehler und

sind unpersonlich, d.h. sie sprechen den Empféanger
D L BTN Generell wird empfohlen, keine
Kredite anzunehmen, die nicht angefordert wurden. Denken
Sie auBerdem daran, dass keine Bank, kein Unternehmen
und kein Manager per E-Mail nach sensiblen Daten fragt.
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Ware es nicht groBartig, mit nur einer Base das komplette
Angebot an Milcheis in der Theke herzustellen? Pinktlich zum
125-jahrigen  Firmenjubildum haben wir eine 50-g-Base fur
sahnig-vollmundiges Milcheis entwickelt, das mit zahlreichen Eis-
pasten und Aromen im Sortiment immer wieder neu inszeniert
werden kann.

Unsere neue Eisbase 50 Jubildum

- sahniger, vollmundiger Geschmack

- mit naturlichen Aromen

- mattes Aussehen

- cremige Konsistenz

- qut zu portionieren

- warmes Mundgefuhl bereits bei Grundrezeptur

Fragen Sie Ihren Fachberater!

Besuchen Sie uns:
26.11.-29.11.2023
Halle A/2

Stand C/E 35-41/1-6

Gelatieri aufgepasst!
Die neue Base 50 Jubildum ist sowohl zur warmen als
auch kalten Herstellung von Milcheis mit sahnig-vanil-
ligem Aroma geeignet. Jetzt doppelt punkten: mit ein-
fachem Handling in der Eiskiiche und méchtiq Abwechs-
lung in Ihrer Eistheke!

\ Longarone i

5DREIDOPPEL

DREIDOPPEL GmbH | Ernst-Abbe-StraRe 4-6 | 40764 Langenfeld

Telefon +49 2173 7909-0 | info@dreidoppel.de | www.gelatop.de | @@ X ®


https://www.dreidoppel.de/
https://www.dreidoppel.de/produkte/handwerk/eiscafe
mailto:info@dreidoppel.de

ADAPTIVE

TECHNOLOGY INSIDE

HE line

Durchschnittlicher

Energieverbrauch Serie RTX
oder Vorgangermodelle

10965 BERLIN
BARLETTA -EIS GmbH
Am Tempelhofer Berg 6
Telefon +49 30/6273 6496
info@barletta.de
www.barletta-eis.de

Autorisierter Carpigiani Distributor )

www.eisunion.de

MRZ APR MAI JUN JuL AUG SEP OKT NOV DEZ
i

22941 BARGTEHEIDE 30916 ISERNHAGEN 50374 ERFTSTADT 66115 SAARBRUCKEN
BACKRING NORD EISUNION HEIDER & CARACCIOLA KOBAGRO GmbH
E. MAY GmbH & Co. KG GmbH HANNOVER GmbH & Co. KG St. Johanner StraBe 84
Am Redder 9 EisenstraBe 22 Albert-Einstein-Ring 17 Telefon +49 681/48058
Telefon +49 4532/9752-300  Telefon +49 511 300 258 30  Telefon +49 2235/97 89 700  info@kobaegro.de
info@backring.de hannover@eisunion.de info@heica.de www.kobaegro.de
www.backring.de www.eisunion.de www.heica.de

68804 ALTLUSSHEIM
28239 BREMEN 35396 GIESSEN 59557 LIPPSTADT EISUNION
EISUNION EISUNION BRIEWIG KALTE GmbH GmbH ALTLUSSHEIM
GmbH BREMEN GmbH GIESSEN Westernkotter Str. 194 Industriestrasse 1-3
GroBe Riehen 6 Ursulum 2 Telefon +49 2941/274933 Telefon +49 6205/28886-0
Telefon +49 421-69107880  Telefon +49 641/4802920  info@briewig.de info@eisunion.de
bremen@eisunion.de info@eisunion.de www.briewig.de www.eisunion.de
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ADAPTIVE

TECHNOLOGY INSIDE

high
efficienc

Energieeinsparung

-.30%

*Im Vergleich zur RTX-Reihe oder frihere Modelle. Bezogen CARPIGIANI

auf den Strom- und Wasserverbrauch der Chargenfreezer,

nur auf den Wasserverbrauch der Pasteurisier. carpigiani.com

Autorisierter Carpigiani Handler

72414 RANGENDINGEN 94315 STRAUBING 14943 LUCKENWALDE 97076 WURZBURG
KRA EISTECHNIK ALOIS KRA GmbH EISTECHNIKCENTER GmbH BELZ GmbH
SUD-WEST GmbH Riickertstrae 39a Jiiterboger StraBe 31 A OhmstraBe 15
Dr.-Alexander-Grupp-Strasse 16 Telefon +49 9421/99610 Telefon +49 3371 4048780 Telefon +49 931/22089
Telefon +49 711-70709290 info@alois-krae.de info@eistechnikcenter.de hbelz@aol.com

filderstadt@krae-eistechnik.de www.alois-krae.de www.eistechnikcenter.de www.h-belz.de

www.alois-krae.de

99734 NORDHAUSEN 17121 GORMIN
89231 NEU-ULM MULLER GASTRO GmbH BREUER KALTE-KLIMA
ALFRED PFERSICH StraBe der Genossenschaften 170 Max-Koster-Str.2
GmbH & Co. KG Telefon +49 3631/60570 Telefon +49 39992-70367
Messerschmittstr. 23 Mueller-Gastro@t-online.de blankensteinheiko@t-online.de
Telefon +49 731/7079-10 www.gastro-mueller.com

info@pfersich.de
www.pfersich.de

bipiuci.it



https://www.carpigiani.com/
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KONTAKTIEREN-SIE UNS,
UM ALLE EMPFOHLENEN
KOMBINATIONEN ZU ENTDECKEN

www.fructital.it

Raffinierte Creme aus Kakao und TGT-Haselnussen
vollkommen frei von Milch- und Molkereiprodukten,
vielseitig einsetzbar in Eis und Konditorwaren


https://fructital.it/

vorschau EE

Kommende :-
Weihnachtstrends

g ¥ zur Verschénerung
_ der:Sehaufenster
: mit-natiitlichen

undnachhaltigen

» ' Dekorationen
ristmas! e
®  enthillt

von Mario Trabalza

Wie man auswahlt

Fur Weihnachtsliebhaber sticht der
Termin bei der Christmasworld her-

vor, der internationalen Fachmesse, Zu ru Ck Zu m U rs p ru n g

die jedes Jahr zu Beginn des Jahres In diesen Zeiten der besonderen Instabilitat aufgrund von
in Frankfurt am Main stattfindet und Krieg und Umweltkrisen geht es bei Weihnachten um Nach-

die Trends fiir das wichtigste Fest des haltigkeit, Einfachheit und Tradition. Die Wegwerf-Konsum-
CENWEEEE P48 Das diesjahrige Leitmotiv kultur, die glitzernde, uberflissige und farbenfrohe Produk-
spiegelt den Zeitgeist wider: 6kologische te hervorgebracht hat, weicht der Tradition und dem ratio-

Nachhaltigkeit. Dekorationen, Girlanden nalen Konsum minimalistischer Produkte. PEIR'E Al =101

und Geschenke missen vorzugsweise Pailletten, Geschenke und knallige Dekorationen fiihrt

aus natdrlichen Produkten, recycelten zu einer Wiederentdeckung von Vintage-Dekorationen
Materialien und mit umweltvertraglichen und -Accessoires, die die weihnachtliche Atmospha-
Verfahren hergestellt werden, die die
Umwelt wenig belasten.
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da vorschau

Das Schlagwort

Die auf der Christmasworld ausgestell-
ten Produkte gehdéren zu den vielfal-
tigsten und kreativsten, aber immer mit
einem Auge auf die Umwelt: Geschenk-
bander und Girlanden aus Bio-Baum-
wolle oder kompostierbarem Material,

vegane Kerzen. GES TR LEEICED
'
[N Aber auch die Verwendung
von langlebigen Naturmaterialien wie

Holz und Stein.

Mit Tannenzapfen, Beeren

und Blittern lassen p

sich Fenster umweltfreundlich
dekorieren

Olesia Buyar on Unsplash

Nichts dem Zufall tiberlassen

Accessoires und Dekorationen werden nach den Festtagen
nicht in den Mull geworfen, sondern fur die Wiederverwen-
dung am né&chsten Weihnachtsfest aufbewahrt.

Konzentration auf die Vermeidung von Verschwendung
und Extravaganz, auf der Suche nach dem Richtigen und
Schoénen, gilt auch fiir die Auswahl der Geschenke. glt:ls

sind also die personalisierten Geschenke, die vielleicht ein-
fach sind, aber auf die Person zugeschnitten, und die Sorgfalt
und Zuneigung fir die Empfanger des Geschenks zeigen.

Traditionelle Dekorationen
pragen die Festtage
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vorschau EE
Schlichtes Fest

Der umweltbewusste Verbraucher des dritten Jahrtausends

ist Uber Produktionsprozesse und Materialien informiert und

bevorzugt ein Weihnachten ohne Prunk. XS G el e
Eintauchen in den Wald und sich von Tannenzap-
fen, verschieden geformten Holzstlicken, Beeren, Blattern,
Steinen und allem anderen, was uns anspricht, inspirieren in der Gestaltung
lassen, um Raume auf originelle und umweltneutrale Weise von Objekten
geschmackvoll zu dekorieren. Minimalistische Weihnachten

manifestieren sich auch in der Gestaltung von Objekten, die

schlichter und mit essenziellen Dekorationen versehen sind.

Minimalistische Weihnachten
manifestieren sich auch

Niitzliche Synergien

Die Verschmelzung all dieser Komponen-
ten - 6kologische Nachhaltigkeit, Tradition,
Nattirlichkeit - kommt nicht ohne Techno-
logie aus. Die mit dem 3-D-Drucker her-

gestellten Produkte hatten ihren Auftritt
auf der Christmasworld, einer Messe, die
auch ein interessantes Testfeld fiir techno-
logische Losungen zur Herstellung innova-
tiver Stoffe und Materialien mit geringer
Umweltbelastung ist.

Trendige Farben

Die Trendfarbe der Weihnachtszeit ist
Violett, das sich in der Dekoration flir den
Baum oder in Kerzen wiederfindet. 14

Apricot und Flieder, die fiir Vinta-

ge-Dekorationen verwendet werden. [l Vsteroonfreepik
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vorschau

Pvproductions on Freepik

Eleganz und Harmonie

Wie immer kann man aus einer breiten Palette von Farben
wahlen, aber die Devise lautet, sich zu trauen, ohne auf glit-
zernde, UberméaBig auffallige Farbténe zuriickzugreifen. [-XEY
Farben, die Atmosphére schaffen, eine Aura von Mystik
mit Eleganz und Harmonie, die in der Lage sind, den inti-

men, familidren und minimalistischen Geist dieses Weih-

QENEEHCEFITRTETGIT TR So sind die ewigen Gruntdne

perfekt, in den Varianten Eukalyptus und Dunkelgriin, die an

Freepik

Essen auf dem Tisch

Perfekt auf den Zeitgeist abgestimmt ist auch die Kiche, die
man sowohl zu Hause als auch in Lokalen genie3en kann, die
dem Zeitgeist entsprechen. Von den Vorspeisen bis zu den
Desserts liegt der Schwerpunkt auf qualitativ hochwertigen,
biologischen, frischen und saisonalen Produkten, vorzugswei-
se aus dem nachsten Umkreis, mit denen sich schmackhaf-
te und gesunde Mittagessen zubereiten lassen. Aber es gibt
auch Platz fir vegetarische und vegane Rezepte fir ein immer

groBer werdendes Publikum. ¥R e o CHET I EHRTCIRIED
ditionellen lokalen bis zu internationalen Gerichten, bis
hin zu Klassikern aus anderen Traditionen, vor allem bei

Desserts wie Panettone aus Italien oder dem britischen
Christmas Pudding.

32

den Wald oder an Eisblau erinnern.

Es ist schon, die Atmosphire
des Weihnachtsfestes
und die Freude
am Beisammensein
bei Tisch zu teilen



\+49 89992 4950 . thec3@mec3.de + mec3.com
\ N

EISDIELEN!

BEREITET EUCH VOR,

DEN AUTHENTISCHEN

GESCHMACK VON POPCORN UND
VON GESALZENEM KARAMELL

IN EINER NOCH NIE DAGEWESENEN
SPEISEEIS-VERSION ANZUBIETEN!

MECS3 bringt das groBe Kino in die Eisdiele.
Die Hauptdarsteller von Let’s pop sind
Popcorn-Aromapaste und Popcorn-
Variegato Salty Caramel, zwei Kolosse fiir
einen Snack, die die Kinokassen zum Beben
bringen werden.

The Genuine Covmpany


https://www.mec3.com/
https://www.mec3.com/
mailto:mec3@mec3.de

da imlabor
ENDLICH IST WEIHNACHTEN

Auf denTischen, die fr das schonste Fest des Jahres gedeckt sind,

darf Gelato nicht fehlen, das die klassischen Weihnachtsgeschmacksrichtungen
zu neuem Leben erweckt

von Antonio Mezzalira

MASCARPONE

MIT CREME BASE 50

Frische Vollmilch 550 g
Sahne 35% Fettgehalt 160 g
Fettarmes Milchpulver 35¢
Saccharose 90¢g
Dextrose 409
Dehydrierter Glukosesirup 30 DE 65¢
Creme Base 50 309
Mascarpone 30¢g
GESAMT 1000 g

MIT CREME BASE 100

Frische Vollmilch 550 ¢
Sahne 35% Fettgehalt 160 g
Fettarmes Milchpulver 309
Saccharose 80¢g
Dextrose 40 g
Dehydrierter Glukosesirup 30 DE 60¢g
Creme Base 100 60¢g
Mascarpone 30¢
GESAMT 1000 g

ZUBEREITUNG

- Die festen Zutaten des Rezepts gut mischen und dann mit den fliissigen Teilen vermischen, mit Ausnahme des Mascarpone, der spdter bei 4°C

hinzugeflgt wird.

« Alle Zutaten im Pasteurisierer auf 85°C erhitzen, dann abkihlen lassen und den Mascarpone hinzufigen.

« Die Mischung in den Pasteurisierer geben und das Gefrierprogramm laufen lassen.

« Herausnehmen und einen Tag lang bei -18°/-20°C ruhen lassen.

* In der Vitrine bei einer Temperatur von -12°/-13°C ausstellen und mit Zuckerflocken oder weiBen Baisers dekorieren.
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WALNUSS

MIT CREME BASE 50

Frische Vollmilch
Magermilchpulver
Saccharose
Dextrose

Creme Base 50
Akazienhonig
Walnusskerne

GESAMT

MIT CREME BASE 100

Frische Vollmilch
Magermilchpulver
Saccharose
Dextrose

Creme Base 100
Akazienhonig
Walnusskerne

GESAMT

660 g
35¢
904¢
50¢
35¢
209¢
1109

1000 g

660 g
259
80 ¢g
35¢
7049
20g
1109

1000 g

Imlabor EE

ZUBEREITUNG

* Die Kerne aus der Schale nehmen und durch Schockkihlen auf Mi-
nustemperatur bringen.

* Alle gut vermischten Zutaten, auBer den schockgekuhlten Nissen
und dem Honig, auf 85°C bringen.

* Die Mischung auf etwa 4°C abkuhlen und zw6lf Stunden lang bei
derselben Temperatur ruhen lassen.

* Die kalte Mischung mit den Walnusskernen und dem Honig mikro-
nisieren, um zu verhindern, dass sie ranzig werden.

* Die Mischung in die Eismaschine geben und den Kihlzyklus laufen
lassen.

* Das Gelato herausnehmen und etwa zehn Minuten lang im Mi-
nusbereich schockkihlen.

« Mit Nissen, vorzugsweise karamellisierfen, garnieren.
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PANETTONE

MIT CREME BASE 50

Frische Vollmilch 530¢g
Sahne 35% Fettgehalt 120 ¢
Magermilchpulver 284
Saccharose 100 ¢
Dexirose 409
Dehydrierter Glukosesirup 30 DE 50 g
Creme Base 50 309
Eigelb 80¢g
Orangensaft 209
Limetten- und Orangenschalen 29
GESAMT 1000 g

MIT CREME BASE 100

Frische Vollmilch 530 g
Sahne 35% Fettgehalt 1209
Magermilchpulver 284
Saccharose 90 g
Dextrose 304¢
Dehydrierter Glukosesirup 30 DE 40¢
Creme Base 100 60 g
Eigelb 80¢g
Orangensaft 20¢
Limetten- und Orangenschalen 29
GESAMT 1000 g

ZUBEREITUNG

- Alle Zutaten auBer der Schale und dem Orangensaft gut vermi-
schen.

- In den Pasteurisierer geben und die Temperatur auf 85°C bringen.
+ Die Mischung zwdlf Stunden lang bei 4°C reifen lassen, dann die
unbehandelte Schale (mit einer feinen Reibe, um die Bitterkeit des
weiBen Teils zu vermeiden) und den gefilterten Orangensaft hinzu-
fugen.

- Die Mischung in die Eismaschine gieBen.

- Das Gelato herausnehmen und abwechselnd mit gerdstetem und
in Vanillesauce getrdnktem Panettone schichten.

36

VANILLESAUCE

Invertzucker 600¢
Wasser 400¢
Vanilleschote 1

Invertzucker und Wasser zum Kochen bringen; das Mark
der Vanilleschote in den Sirup geben. Bei Zimmertempe-
ratur anwenden.

GEROSTETER PANETTONE

Den Panettone in Streifen schneiden und auf einer Toast-
platte résten. Auskihlen lassen und dann mit Vanillesau-
ce bestreichen.
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Fir uns ist das Gute eine Eigenschaft, die es zu erforschen gilt und die uns

Gute S immer wieder siifie Uberraschungen und magische Momente beschert. All

dies tun wir mit ausgewdhlten Zutaten und einer sorgféltigen Verarbeitung,

ent de Cken um lhnen einen Moment des Staunens, der unerwarteten Uberraschung

und des unendlichen Verwohnens zu bereiten. Lassen Sie sich verfihren!
D . 3
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DAS ENDE DER DURCH COVID-19 VERURSACHTEN UNANNEHMLICHKEITEN FALLT MIT EINER
ANDERUNG FUR ALLE, DIE IM GASTSTATTENGEWERBE ARBEITEN, ZUSAMMEN. AB DEM NEUEN
JAHR WIRD DIE MEHRWERTSTEUER AUF DIE WERTE VOR DER PANDEMIE ZURUCKKEHREN

von Francesco Lo Greco und Mario Trabalza

Riickkehr zur alten Steuer

Ab dem 01.01.2024 werden die voriibergehenden MaB-

GroBte Achtsamkeit

Die erneute Umstellung stellt die Gas-
tronomie vor neue Aufgaben. Aufgrund
Fur den Verzehr von Speisen und Getran- der Herausforderungen wéhrend der
ken in gastronomischen Betrieben wird der allgemeine Covid-19-Pandemie und der Preisent-
Steuersatz von 19% Umsatzsteuer wieder Anwendung wicklung der letzten Jahre, hat dies
finden. Fur die Lieferung von Lebensmitteln oder den Ver- Einfluss auf die Wirtschaftlichkeit und
zehr auBerhalb von Geschéftsrdumen gilt jedoch der er- Preisgestaltung in naher Zukunft. [J[53
méBigte Satz von 7%.
Ab dem nachsten Jahr gelten zwei
verschiedene Tarife

39
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" ¥ Einige Fragen
Die Eiskarte sollte geprift werden!

betreiber versdumen es, eine jahrliche Priifung der Kar-

Dabei sollte der Eishersteller sich re-
gelméaBige bestimmte Fragen bezlglich der angebotenen
Vorschlage stellen. Die wichtigsten Fragen sollten lauten,
ob die Kunden diese Angebote noch schéatzen, ob die Viel-
faltigkeit der Speisen und Getranke noch anerkannt wird
oder ob der Lagerbestand reduziert werden sollte, um die
Vorrate begrenzt und stets frisch zu halten.

Um die Betriebskosten niedrig zu halten,
miissen viele Aspekte
des Unternehmens iiberpriift werden

Drazen Zigic on Freepik

Wo isst du mich?
KﬂnStru kt“,e Ratschlage Man muss auf die Umsatzsteuer ach-

ten! Sie ist ein grundlegender Faktor

Unter den verschiedenen Tipps, um die Kosten unter fur die Kalkulation. Falls der Kunde
Kontrolle zu halten, ist der wichtigste sicherlich, ein Ver- das Gelato im Eiscafé konsumiert,
zeichnis mit Rezepten und Kalkulationen anzulegen, um entstehen wieder 19% Umsatzsteuer.

sie auf dem neuesten Stand zu halten. [2\0i e == Falls er das Gelato an der Eisvitrine
hat man immer immer einen Uberblick Uiber die Zah- zum Mitnehmen bestellt, betragt die

len und der Kunde findet immer die gleiche Qualitat (VNEEIF S CUETE T A7M SchlieBlich
Lol g [e e e e e = (e AuBerdem miuissen die ist es ratsam, Angebote und Anbieter

Personalkosten berticksichtigt werden, zu denen nicht zu vergleichen. Aufgrund der steigen-
nur L6hne und Gehélter gehdren, sondern auch Urlaubs- den Preise ist es ein entscheidender
gelder, Sozialversicherungsbeitrége und Sozialabgaben Schritt, die Kosten fur Rohstoffe, Ma-
und Steuerbetraterkosten. terialien und Energie zu kontrollieren.

Francesco Lo Greco ist Fachberater fur Existenzgriinder und bei der KFW und BAFA als Unterneh-
mensberater registriert. Seine Zulassung gilt fir ganz Deutschland. Seine Aufgaben bestehen in der
Begleitung von Unternehmern im Bereich Gastronomie und Start- ups in der Griindungsphase, aber
auch als Unterstltzung im laufenden Geschaftsbetrieb.

www.logreco.eu - buero @logreco.eu
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Christmas!

Die magischste Zeit des Jahres steht vor der Tur, verwirklichen Sie lhren Weihnachtsgeschmack mit:

Ein cremiges und warmes Milch-Gelato fiir den Gaumen. Ideal auch fiir Konditoreien.

Klassische Paste fir die Zubereitung von ) Sahne- und Fantasie-Gelato. Ideal auch in der Konditorei,
zum Aromatisieren von Vanille-Cremes, Bayerischen Cremes, Parfaits und Teigwaren.

Gebrauchsfertige Gelato-Creme fir die Zubereitung in Eisdielen und Konditoreien. g
Ideal fir Cremini, Variationen und fir leckere kleine Glaser, - - o
Erhéltlich in verschiedenen Geschmacksrichtungen.

Crumble firr Dekorationen in Eisdielen und Konditoreien.
fur ein Produkt, das

vereint!

éioeotreddo
weil

In Sirup
erlegien Kirschen 2 ¢

.
Madagaskar- .
Vanille- Pastenklasse

Frucht-Streuselkrokant

Basis Pannaplus

A IPSA

Hochwertige Zutaten fur Speiseeis
und handwerklich hergestellte Konditoreiprodukte

www.ipsa.it /info@ipsa.it / ® @ @ ®
5 _
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Medac S.r.l. - Via R. Wenner, 52 - 84131 Salerno - ltaly

@ &ﬁ*ﬁ@&(«é@ S Tol. +39 089.301.466 - Fax +39 089.302.069

Industriacartotecnica

%6 www.medac.it - [@] info@medac.it - @) medapp - (©) medacsr - [} medac s.r..

protegge la qualita, rispetta I’'ambiente
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INDIVIDUELL BEDRUCKBAR

Sind Sie es leid, unendlich viele Deckel fir lhre Eisbecher zum Mitnehmen zu
haben? Die Losung ist EIN X ZWEI Medac! EIN X ZWEI -Papierdeckel kénnen
auf zwei Medac-Bechern mit unterschiedlichem Fassungsvermégen verwendet
werden und vereinfachen so die Verwaltung lhres Zubehdrs zum Mitnehmen.
EIN X ZWEl Medac spiegelt die dkologische Philosophie des Unternehmens
wider, eine komplette Serie von Bechern und Deckeln (auch mit integriertem
Holzloffel), die durch die getrennte Papiersammlung recycelt werden koénnen.
EIN X ZWEIl Deckel sind fur eine groBe Auswahl an Bechern mit einem
Fassungsvermogen von 140 ml bis 1.176 ml erhéltlich. Aber das ist noch nicht
alles! Becher und Deckel kénnen mit den gewlnschten Grafiken und mit
Mindestmengen individualisiert werden. EIN X ZWEI Medac: Naturlich brillant!

*x € (@ ©)

zow:z uE

Praktisch zum Mitnehmen.
Okologisch nachhaltig fiir die Umwelt.

OK compost
(EN 13432:2002)

) /3 BRES
PEFc FSC P“k“h ing Materlals
FSC* CO16163
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Passion fruit

MONOPORTION MIT EINEM LEICHT EXOTISCHEN P &
HAUCH. SIE KOMBINIERT FRISCHE _
von Ernst Knam UND GETROCKNETE FRUCHTE ZU EINEM A -
HARMONISCHEN KONTRAST UON TEXTUREN - |
UND GESCHMACKSRICHTUNGEN T -

N




ZUSAMMENSETZUNG
Zutaten fiir 6 Monoportionen
e Haselnuss-Dacquoise

® Mousse

* Gelée
Eiweil3 100 g
Zucker 160 g
Feines Mandelpulver 1359
Streuzucker 135¢g
Feines Haselnusspulver 120 g
Mehl Typ 405 409
Zimtpulver 5¢g

Das EiweiB schlagen, indem man den Zucker in
drei Schritten hinzufligt. Separat Mandelpulver,
Zucker, Haselnusspulver, Mehl Typ 405 und Zimt
mit einem Schneebesen vermischen. Wenn das
EiweilB aufgeschlagen ist, die Mischung mehrmals
unter Riihren mit einer Spachtel einarbeiten. Die
Mischung auf ein Backpapier streichen und 15 Mi-
nuten bei 175°C backen.

MOUSSE

Mango-Plree 250 g
Gelatineblatter 15¢g
EiweiB 1259
Streuzucker 25¢g
Frisch geschlagene Sahne 250 ml

Die rehydrierten und ausgedriickten Gelatineblét-
ter in 50 g Mango-Plree auflésen. Die anderen
200 g einriihren und die halbgeschlagene Sahne
unterheben. Das Eiweil3 mit dem Zucker in drei
Schritten aufschlagen, um eine weiche Baisermas-
se zu erhalten. Zum Schluss das Baiser mit einem
Schneebesen in die Masse einarbeiten.
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GELEE

Pliree aus Mango und Passionsfrucht 300 g

Passionsfruchtkerne n.B.

Streuzucker 50¢g

Gelatineblétter 109

Die rehydrierte und ausgedriickte Gelatine in 50 g _

Mango- und Passionsfruchtpliree auflésen. Die DEKO RATION

aufgeléste Gelatine und die restlichen 250 g mit Frische Mangowdirfel - Crispy Mango - Mangosauce
Streuzucker und ein paar Passionsfruchtkernen - Baisers - Schokoladenpulver und Salz

hinzufiigen.

Einen Boden aus Dacquoise ausstechen. Den Boden der Form zu etwa einem Drittel mit Gelée bedecken. Gefrieren lassen
und dann die Mousse einfillen. Mit dem Dacquoise-Boden abschlieBen. Die Einzelportion sollte iber Nacht im Gefrier-
schrank ruhen, bevor man sie aus der Form nimmt. Mit einer gldnzenden Glasur abschlieBen. Die Portion auf einem Teller
anrichten und mit Mangowdirfeln, knuspriger Mango, Mangosauce, Baisers, Schokoladenpulver und Salz dekorieren.




CIOKKa=Z

Die cremige, verfuhrerische Marmorierung mit Gianduja.
Fur ein intensives, kdstliches Geschmackserlebnis.
Erhéltlich auch in den Varianten weiBe Schokolade, salziges
Karamell, Pistazie, Zartbitterschokolade und Kastanien.
Verfeinert jede Eiswanne.

Gustosé, lass dich vom Geschmack provozieren.

www.fugar.it f]

FUGAR

FUGAR

PRODUZIONE


https://www.fugar.it/eng/
https://www.fugar.it/eng/
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MEHR'ALS NUR NAHRUNG

COMFORT FOOD IST ESSEN, DAS TROST SPENDET; ES:BEZIEHT.
SICH AUF. TRADITIONELLE GERICHTE, DIE NOSTALGISCHE UND SENTIMENTALE
GEFUHLE WECKEN KONNEN

von Margherita Treves
Freepik

Konstanter Trend Ruckkehr zur Tradition

Die Freude Uber Nahrungsstreicheleinheiten geht weiter. Die Einschréankungen, die man mit Co-

In den letzten Jahren ist es immer tiblicher geworden, vid-19 erlebt hat, haben einerseits zu
sich mit Speisen zu verwéhnen, die den Gaumen einer Ruckbesinnung auf Traditionen

und die Stimmung beruhigen. J\Eale[=Te 0Tl o]gle[o]=! und der Wiederentdeckung von Fami-

Dictionary wird ,Comfort Food“ definiert als ,Essen, lienrezepten gefuhrt und andererseits
welches Menschen zu sich nehmen, wenn sie traurig zum Verzehr von Speisen und Snacks,
oder besorgt sind, oft siBes Essen oder Lebensmittel, um spontane Winsche zu erflllen oder
die sich durch hohen sentimentalen Wert und Kalorien- Stress abzubauen.

und Kohlenhydratgehalt“ auszeichnen. Der Begriff kann Wohlbefinden, oder besser gesagt
sich auch auf Lebensmittel beziehen, die leicht zu essen nach Gliick durch Essen, hat eine

sind, weil sie weich oder leicht verdaulich sind, oder im starke emotionale Komponente, die
negativen Sinne kalorienreich, also sehr reich an Zucker von persénlichen Erfahrungen und
oder Fett und Salz. Erinnerungen abhéangt.

Unsere Leibgerichte

COMFORT FOOD IST Es gibt diejenigen, die die Pizza am Samstagabend mit

EIN LEBENSMITTEL, DEM JEDER der Familie oder mit Freunden lieben und diejenigen,
MENSCH EINEN PERSONLICHEN die nicht auf den Braten ihrer GroBmutter verzichten kon-
TROSTWERT ZUSCHREIBT nen, es gibt Menschen, die nicht auf das Schokoladen-Ge-

lato ihrer Kindheit verzichten kénnen und andere, die nach
Zimt duftenden Apfelkuchen unwiderstehlich finden.
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HOHE PROZENTSATZE

Comfort Food ist ein sehr individuelles Konzept und jeder hat
seine eigene Definition von Seelenessen. Zu den beliebtesten
Lebensmitteln gehdren Gelato, SiiBigkeiten, herzhafte Snacks

und Desserts. Bei der Wahl von , Essen fiir die Psyche" achten
die Verbraucher in der Regel nicht auf die Kalorienzufuhr oder
den Nahrwert der Lebensmittel, die sie konsumieren. Wéah-
rend Covid-19 kauften 56% der Verbraucher weltweit mehr
.Comfort Food" als vor der Pandemie. In Amerika ist dieser
Anteil mit iiber 60% sogar noch héher (Quelle: FMCG Gurus).

Die Verbindung zu den Vorfahren

Die Wissenschaft untersucht seit Jahren die Beziehung
zwischen Essen und Emotionen. Man isst namlich nicht
nur, um sich zu erndhren, sondern auch, um Stress
und Spannungen mit meist herzhaften Lebensmitteln
abzubauen, die ein Gefuhl der Befriedigung vermitteln,
oder um Momente der Traurigkeit und Nostalgie mit stf3en
~Leckereien® zu Uberwinden, die angenehme Empfindungen

e Das Verlangen nach diesen Lebensmitteln ist |
FARAD UND DUNKLE SCHOKOLADE

HABEN EINE POSITIVE WIRKUNG COEC AR A E L LG M Der emotionale Wert eines
AUF DIE STIMMUNG Gerichts spielt dabei ebenso eine Rolle wie die natlirlichen
Eigenschaften der Zutaten.

Ausgewogene Ernahrung [

Wenn man sich zu sehr von Trostessen verwdhnen lasst,
riskiert man leider Gewichtsprobleme und gesundheitliche

SR [SIo 8 Die gebotene Erleichterung ist nur vorii-
bergehend und man sollte sich daher an ein Limit hal-
ten, um nicht in eine Sucht zu verfallen. |SIEREUE][:eR

gene Ernahrung ist nach wie vor der beste Weg, um sich
wohlzufiihlen und ausschlieBlich in Zeiten, in denen man
ein besonderes Bedurfnis hat, sich selbst etwas Gutes zu
tun, Trostessen zu geniefBen.




"3 comfortfood

GUT UND HEILSAM

Es gibt Lebensmittel, die die Ausschiit-
tung von Endorphin, Dopamin und
Serotonin, den Glickshormonen, for-

dern. Der Verzehr von z.B. Walnissen,
Mandeln oder dunkler Schokolade
hilft, die Stimmung zu verbessern, in-
dem er Momente der Midigkeit oder
Depression sofort lindert.

Hannah Pemberton on Unsplash

Gelato... welche Freude!
WIE DIE BELIEBTHEIT VON COMFORT

FOOD ZEIGT, HABEN EINIGE

Unabhéngig von der Forschung LEBENSMITTEL DIE MACHT, GUTE LAUNE
besteht kein Zweifel daran, dass Gelato zu den Lebens- ZU VERBREITEN, SOLANGE MAN ES
mitteln gehért, die gliicklich machen und zu den beliebtesten NICHT UBERTREIBT

und begehrtesten gehdren. Mit seinem Reichtum an
Geschmacksrichtungen, seiner umhullenden Cremigkeit

und seiner ,ansteckenden® Frische erobert es Jung und Alt Au Berst be I | ebt

gleichermafen. Es gilt vor allem als Synonym fiir Genuss,

Freude, Geselligkeit und sogar Selbstbelohnung. AuBerdem
hat es die Macht, angenehme, unbeschwerte Momente in
der Vergangenheit wieder aufleben zu lassen.

nimmt einen prominenten Platz in
CEONAECIEEL NG R Mascarpone-Gela-

to, ein in Espresso und Kakao getrank-
ter Biskuit, sorgt fir den auBergewdhn-
lichen Geschmack dieses Desserts.
AuBer in die Schalen in der Vitrine hat
diese Sorte auch Einzug in die Aus-
wahl der klassischen Parfaits wie Ku-
chen und Einzelportionen gehalten;
sehr beliebt in den kélteren Monaten,
wenn man vor allem bei Familientref-
fen oder geselligen Zusammenkunften
ein von allen geliebtes Dessert genie-
Ben moéchte.




CRUMBOLE

GLUTENFREI

Immer mehr Al Verpasse nicht die
Menschen y &> KA alternativen glutenfreren:
konnen die ‘ BN die Klassische und Cerealien
Qualltqt der AT LYLAE il Kikatkohne
knusprigen W

und beliebten
CrumbOlé von
PreGel genielen!

Zwei neue Empfehlungen
vollig glutenfrei, die

die belustigende und
vielseitige Produktlinie
im Eiscafe erweitern.

CRUMBOLE ' CRUMBOLE
e 3l KAKAO GLUTENFRE!

0 www.pregel.com
info@pregel-deutschland.de


https://pregel.it/
https://pregel.it/de/home/
mailto:info@pregel-deutschland.de

1964 -2024! SEIT 60 JAHREN

DEM EIS VERPFLICHTET

PURE FILL

Dosier- und Abfullanlage
DIBASE® e

Pasteurizierer DITHERM®

Koch- und Ruckkuhl-
Kessel

(®) KALTERUDI
PURE FILL

www.kaelte-rudi.de


https://www.kaelte-rudi.de/home/

2024

(®) KALTERUDI

DICOM®
Speiseeismachine
erhaltlich in 8 GroBBen

TRADITIONAL-FREEZER
Spatel-Eismachine

R

DICOM® - BIS 28 LITER EISMIX
FERTIG IN 9 MINUTEN
JETZT LIVE ERLEBEN!

MIG LONGARONE 2023
26. BIS 29.11.2023
HALLE A/2, GANG A, STAND 1-3


https://www.kaelte-rudi.de/home/
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MOCHI - chandiervidss on Freepik

Das waren 6,5 Prozent oder 1,2 Millionen
mehr als im Jahr 2021. Der Anteil dieser Personengruppe
an der Bevdlkerung stieg somit um 1,3 Prozent auf 24,3 KUNDEN FESTIGEN
Prozent im Jahr 2022 (2021 waren es 23,0 Prozent). von Margherita Mogliazzi

DIE HERKUNFTSLANDER

Was die geografische Herkunft derje-
nigen angeht, die sich fir einen Zuzug
nach Deutschland entschieden haben,
so stammen 42,8% der rund 11,4 Mil-
lionen Auslander aus anderen EU-Lan-
dern, wobei die polnische (867.000),

die ruméanische (799.000) und die ita-
lienische (648.000) Gemeinschaft am
starksten vertreten sind. Die grofte
auslandische Gruppe nach Nationalitdt
bilden die fast 1,5 Millionen Turken. Es
gibt einen hohen Anteil von Auslan-
dern aus Syrien, die Ende 2020 7,2%
aller Auslander ausmachten.

N,

DIE SUSSE SEITE
DER GLOBALIT/

EINEN TEIL DES ANGEBOTS
SPEZIALITATEN ZU WIDMEN,
DIE AUS DEN ETHNISCHEN
TRADITIONEN ANDERER LANDER
STAMMEN, KANN DEN
KUNDENSTAMM ERWEITERN
UND DIE BEREITS TREUEN

KIRSCHBLUTENBLATTER BRINGEN
FRISCHE IN DIE SCHOKOLADE

Veranderungen konkret

All diese Zahlen machen deutlich, dass sich unsere
Gesellschaft in den letzten Jahrzehnten tiefgreifend verandert

i\l Diese Veranderungen stellen viele Sektoren vor
neue und spannende Herausforderungen, insbesondere
[ = BT G LG VRS JEA Die Unternehmen  versplren

zunehmend das Bedurfnis, ihr Angebot mit Vorschlagen zu
erweitern, die auch bei anderen ethnischen Gruppen Anklang
finden und ein breites und vielfaltiges Geschmackspanorama
schaffen.




sitten&gebrauche EE
Zum Ausprobieren JHESKOUTA - ' ' "

Davon profitieren auch die vielen Ver-
braucher, die stdndig auf der Suche
nach neuen und anregenden Sinneser-
fahrungen sind. SchlieBlich hat die er-
zwungene Abgrenzung wahrend der
Pandemie viele Menschen dazu veran-
lasst, ihre kulinarischen Féhigkeiten mit
neuen Rezepten von Speisekarten aus

aller Welt zu testen. [IESEETEES Ny
|

Vielfaltige Auswabhl

Bei einem Sprung nach Afrika kann man lokale Kdstlichkeiten

entdecken, wie die &agyptischen Ghorayebah-Kekse, die SCHWARZER ZUCKER

nur aus Butterschmalz, Puderzucker und Mehl hergestellt l'jﬂﬂ;:&:ﬁ?;gﬁ:i:
den. JIRET{] GO Meskout ieBen,

iaeiaty In_Marokko _kann_man_Meskouta_genieBen DESSERTS BELIEBT

einen Krapfen, der die Konsistenz von Biskuit hat und

in unzadhligen Variationen, sogar mit Zitrusfriichten,

BN I In Aquatorialguinea gehéren Bananen zu
den Stars des Gebacks; unwiderstehlich in Akwadu, gebacken Ta u se n d FO m e n
und begleitet von Honig, Butter, Zimt, braunem Zucker und

Kokosnuss. Dondurma ist die tirkische Version

von Gelato. Es ist cremig, elastisch
und zah, da eine starkehaltige wil-
de Orchideenwurzel fiir das Rezept

MA’AMOUL IEAECETTEN Die beliebtesten Ge-
schmacksrichtungen sind Pistazie und

- Schokolade. Ma’amoul, késtliche liba-
nesische Kekse, sind mit Frichten und
NuUssen, Datteln und Pistazien gefullt;
der Teig wird aus Grie3 und Mehl her-
gestellt. Je nach Flllung nimmt jeder
Keks eine andere Form an, um seinen
Geschmack zu unterscheiden.

istockphoto




da sitten&gebrauche
Wunderschon anzuschauen!

ZUTATEN WIE LILA UBE-KARTOFFELN BRINGEN Typisch flr den Sudan ist Baseema, was aus dem lokalen
NEUE GESCHMACKSRICHTUNGEN, FARBEN Idiom Ubersetzt so viel wie ,kostlich® bedeutet. 0

UND TEXTUREN IN WESTLICHE DESSERTS einzigartigen Geschmack verdankt dieser Kuchen
einer Mischung aus Joghurt, Vanille und Kokosnuss
und einige Versionen enthalten den Zusatz von

Die Grundlage des nigerianischen Shuku

Shuku ist eine Mischung aus Kokosnussflocken, Eigelb und

Zucker. Die Kugeln werden geformt, mit Mehl bestdubt und
Neue Geschmacksrichtungen und Dufte zwanzig Minuten lang gebacken. Sie werden in der Vitrine
kommen aus dem riesigen asiatischen ‘ gut aussehen!
Kontinent. Aus China kommt der Moon-
cake, ein Kuchen aus goldenem Sirup
(&hnlich wie Honig), Lauge, Pflanzendl
und Mehl, mit einer Fullung aus Lotus-
paste. Er wird wahrend des Mittherbst-
festes beim Anblick des Mondes genos-
sen. Japanischer Mochi hingegen ist
eine eher klebrige Paste aus gedampf-
tem und in einem Mérser zersto3enem
Reis.

Kekse und Kuchen
Die kulinarische Kultur des Nahen Ostens findet ihren
einer Paste aus geschélten
und gemahlenen Sesamsamen, denen Ol und Salz zugesetzt
werden. Sie &hnelt in ihrer Konsistenz der Erdnussbutter,
ist vegan, glutenfrei und wird auch wegen ihrer einfachen
Zubereitung geschétzt. Sie verleiht einen an Haselnisse
erinnernden Geschmack und verleiht siBen Rezepten eine
unwiderstehliche Cremigkeit. Sie kann als Zutat fur duftende
Schokoladenkekse verwendet werden oder um einen
originellen Kasekuchengeschmack in der Gelato-Schale in
der Vitrine zu kreieren.
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GROUP

‘ JNuTmia

ZUTATEN UND DEKORATIONEN FUR
EISDIELEN UND KONDITOREIEN

Nutman Group S.r.l.
Viale ltalia 166/168 - Canelli (Asti)- Tel. +39 0141 835225
www.nutman-group.com - info@nutman-group.com

5@ ]


https://nutman-group.com/
mailto:info@nutman-group.com
https://nutman-group.com/

< Bbfo Tonsi

Herausgegeben von Beppo Tonon
Fotos von Studio Phototecnica
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_die verschiedenen Vorschlagen einen Hauch
~ von Klasse verleihen. Eine Winterfrucht, die die Natur :
mit der Schale in einer Vielzahl von Farben anbietet; -
sie erweist sich als ideal fUr essenzielle, aber sehr

' itungen, auch dank der \Wah! ei




ideenausobst

Die fiir diese Art der Verarbeitung am besten
geeigneten Birnen sind die Passa Crassana oder
Santa Maria, die in der Wintersaison leicht erhéltlich
sind. Eine mittelgroBe Frucht mit glanzender, intakter
Schale auswahlen und sie grindlich waschen. Mit
einem scharfen Messer in zwei Teile schneiden. Die
Réander der Birnenhalften mit kleinen Querschlitzen
ahnlich einem V auszacken. Mit einem Messer die
Birne der Lange nach aufschneiden, die Scheiben
sollten etwa drei Millimeter dick sein. In dieser Phase
ist es wichtig, dass man versucht, das gleiche Kaliber
beizubehalten, damit das Ergebnis bei der Herstellung
homogen ist. Aus einer Scheibe Wassermelone ohne
Schale drei gleich gro3e Wirfel schneiden. Mit einem
kleinen Messer die vier Kanten an der hellen Seite
des Wiirfels schrag nach innen schneiden. Die beiden
erhaltenen Teile trennen, indem man sie mit einer
Hand im Uhrzeigersinn und mit der anderen Hand
gegen den Uhrzeigersinn dreht. So entsteht eine
Blume, in deren Mitte man eine Johannisbeere als
Stempel platzieren kann. Gelato mit Vanillegeschmack
auf dem Teller anrichten und mit Sahne bedecken. Die
Birnenscheiben einbetten und die Bllten in der Mitte
platzieren.

TIPP: Diinner geschnittene Birnenscheiben kdénnen auch
zur Dekoration von Torten oder anderen Bechern verwendet
werden. Schlagsahne auf dem Gelato hilft, eine Basis zu
schaffen, die die geformten Friichte stabilisiert.




da ideenausobst

/arte Pringstrose

Eine harmonische und raffinierte Blume, die aus einem einfachen
Fruchtcarpaccio aus Wiliams-Bimen besteht. In der Mitte befindet
sich eine geschnitzte Erdbeere, die die Farbe des Blutenblattrandes
aufgreift. Eleganz wird aufgetischt...




ideenausobst EE

Fir die Zubereitung eine rote, intensiv gefarbte Williamsbirne mit intakter Schale auswéhlen, gut waschen und
trocknen. Um einen ,vibrierenden Effekt zu erzielen, die Oberflache mit einem Ausstecher der Lange nach
einritzen. Mit einer Schneidemaschine Scheiben desselben Kalibers vorbereiten, wobei eine Dicke von zwei
bis drei Millimetern empfohlen wird, damit das Fruchtfleisch beim Falten nicht abzublattern droht. Die GréRe
der Scheiben sollte gleich sein. Dabei darauf achten, dass die erste und die letzte Scheibe jeder Frucht weg-
geworfen wird. Die Scheiben leicht falten, eine nach der anderen, so dass eine Reihe von leicht gebogenen
Blutenblattern entsteht. Mit einem Messer die Spitze einer gleichmaBigen, nicht zu reifen Erdbeere abtrennen;
ein paar parallele Schnitte vornehmen, ohne ganz durchzuschneiden, die Frucht drehen und den gleichen
Vorgang quer durchfiihren. Die verschiedenen Schnitte vorsichtig mit der Spitze eines kleinen Messers, aus-
dehnen um die erhaltenen Blutenstempel zu ,,6ffnen” Die Erdbeere direkt in die Mitte der Blite setzen.

TIPP: Birnen passen perfekt zu einer Creme mit Zimtgeschmack.
Helle Teller auswéhlen, um den leuchtenden Farbton der
Fruchtschale zur Geltung zu bringen.
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Via della Liberta, 20 WIR ERWARTEN SIE IN:
31050 Ponzano V.to (Treviso) - Italy

‘ Tel.+Fax 0039 0422 967611
I (i @ info@nero-luce.com
www.nero-luce.com
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" Elixier des langen Lehens

DIE BEEREN DER ARONIA MELANOCARPA SIND REICH AN NATURLICHEN ANTIOXIDANTIEN UND ERMOGLICHEN ES,
IN DER WELT DER DESSERTS SPEZIALITATEN MIT EINEM HOHEN GESUNDHEITSGEHALT ZU KREIEREN

von Annamaria Andreasi

Therapeutische Eigenschaften

Die breiigen Aroniabeeren sind in Nordamerika beheima-
tet und waren ein wichtiger Bestandteil der taglichen Er-
Was die
Aufmerksamkeit der Wissenschaftler und Erndhrungswissen-
schaftler zunachst auf sich zog, war ihre intensive blau-violette
Farbe, eine sehr dunkle Pigmentierung, die auf einen sehr ho-
hen Gehalt an phenolischen Phytochemikalien, insbesondere
Anthocyanen, zurlickzufihren ist. 1480 mg pro 100 g ist die
Gesamtmenge, die in den frischen Beeren enthalten ist, und

664 mg pro 100 g ist die Konzentration an Pro-Anthocyanen.
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Die Wissenschaft sagt

Bereits 2005 wurde in einer polnischen Studie tber choke-
berry (englische Bezeichnung), die in der Zeitschrift European
Food Research and Technology verdffentlicht wurde, festge-
stellt, dass Anthocyane und Pro-Anthocyanidine die dominie-
renden Gruppen phenolischer Verbindungen in diesen Beeren

RISl oMl Beide Werte gehoren zu den hochs-
ten, die jemals in der Pflanzenwelt gemessen wurden,

funfmal héher als in Trauben, Heidelbeeren und Kirschen

Katvon Wood on Unsplash 0 ef Zzwanzigmal hoher als in Himbeeren und Erdbeeren.

Zur Verteidigung

Diese bioaktiven Inhaltsstoffe sind vor allem in der Schale ent-

halten und dienen dem Schutz des Fruchtfleisches und der ‘.
Samen vor ultravioletter Strahlung (die Pflanze wachst in be- Der Anbau von Aronia
sonders sonnigen Gebieten). Indem sie das intensive Sonnen- in der Steiermark

licht herausfiltern, spielen sie eine entscheidende Rolle, um
der Aggression oxidierender chemischer Spezies entgegen-

r A\l Sie reproduzieren den gleichen Schutzmecha-
nismus im menschlichen Organismus, da sie in der Lage
sind, die durch ein UbermaB an freien Radikalen ange-

griffenen Zellen zu reparieren und ihre Regeneration zu
ETUNEEE daher haben sie sich als wertvolle Verblindete

im Kampf gegen degenerative Krankheiten erwiesen. GUTE PRAVENT"]N

Sie tragen dazu bei, die BlutgefdBwande
elastischer zu machen und Herz-Kreis-
lauf-Erkrankungen wie Herzinfarkt und
Schlaganfall vorzubeugen, und sind wirk-
sam bei der Senkung des LDL-Cholesterins,
indem sie der Bildung von atheroskleroti-
schen Plaques entgegenwirken. AuBerdem
halten sie die Haut jung, indem sie sie vor
den schadlichen Auswirkungen von Um-
weltschadstoffen wie Rauch und anderen
Faktoren schiitzen, die den Korper zur Bil-
dung freier Radikale veranlassen. Sie sind
reich an Vitamin K (zur Erhaltung starker
Knochen), Ballaststoffen fir die Darmge-
sundheit und haben einen hohen Gehalt an
Chinasdure, die bei Blasenentziindungen
wirksam ist.

ist weitgehend hiologisch

AdobeStock
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1
Die getrockneten Beeren sind reich
an Vitaminen und Mineralstoffen und eignen
sich hervorragend als Zugabe zu Joghurt
und Miisli, zum Friihstiick oder als Snack

Die Produktion

Der weltweit gréB3te Erzeuger ist Polen mit einer Anbauflache
von rund 6.000 Hektar. Die Ubrige européische Produktion be-
findet sich in Osterreich, Slowenien, Kroatien, Bosnien, Ser-
bien, der Ukraine und ltalien. In Osterreich, wo Aronia zu den
Essgewohnheiten gehért, lag die Produktion im Jahr 2022 mit
1.500 Tonnen (+22% gegenuber 2021) leicht Gber dem Durch-
schnitt; sie wurde vor allem zu Séften, Aufstrichen und Farbstof-
fen verarbeitet. Aufgrund der unginstigen Preisentwicklung ist
die Flache jedoch langsam riicklaufig (Quelle statistik.at). DI
Anbauflache in der Steiermark betragt mittlerweile rund

"4
r— 400 Hektar und ist damit eine der groBten Anbaufldchen
- Alexander Mils on Unsplash in Mitteleuropa.

Fantasie
in der Konditorei

Kasekuchen, Kuchen, Torten, Stieleis,
Parfaits, Muffins, Plumcakes, Energie-
riegel... gefolgt von durstléschenden Ge-
tranken (Saft, Milchshakes, Smoothies)
sowie aufféllige Dekorationen fir Torten
und Parfaits. Der Fantasie des Konditors

sind keine Grenzen gesetzt. I
o

Geltung zu bringen.
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Schwarze Aroniabeeren
sind reich an Antioxidantien

Immer beliebter

In Deutschland gibt es Aronia-Ca-
fés, die diese wertvolle Zutat in ver- [l istockphoto
schiedenen Zubereitungen verwen-

B Das Café in Altenberg Neure- "erwendungen |n der Weu

hefeld bietet eine Krimeltorte mit

Aroniabeeren an, die von Beerentee Die Amerikaner sind stolz auf ihre ,einheimischen Beeren®
begleitet wird. Im Aronia Café terra und bauen Aronia in groBem Umfang an. In ihren Hausern
walli im Hunsriick kann man eine Plan- finden sich immer wieder késtliche Muffins, Kuchen,
tage besuchen und hausgemachte Smoothies, Aufglisse und Konfitiren aus chokeberries.
Aroniaprodukte wie Kekse, Kuchen und Spezielle Saucen und balsamische Wirzmittel begleiten
Marmelade probieren. auch herzhafte Gourmetgerichte, z. B. gegrillte Fischfilets

oder gebratenes Fleisch. | [gl)\[e]e T do o F- NE LR W o L= [0

ter Brauch, den Tag mit einem Smoothie zu beginnen,

.‘ der aus einer Handvoll Aroniabeeren, einer reifen

Es ist der Phantasie des Konditors Banane, einer Tasse Kefir, Agavendicksaft und einem
iiberlassen, zu experimentieren In Russland werden die Beeren

fur die Zubereitung zahlreicher StBspeisen verwendet.

KamranAydinov on Freepik

. Wo kaufen

Die getrockneten Beeren und der
Saft sind in Krautergeschaften und
Naturkostladen, aber auch in einigen
Sie konnen
aber auch Uber sichere Kanale online
direkt bei den Erzeugern gekauft wer-
den. Der Verzehr von Aronia umfasst
eine tagliche Dosis von 7 bis 10 cc far
den reinen Saft, 15 bis 20 cc fiir den ge-
mischten Saft (Trauben-Apfel), 10 g Pul-
ver oder getrocknete Beeren.
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Vista-eistheken mit -
glykolkUnlung wo man S
S Sehen kann

HOHE
ENERGIEERSPARNIS

dank optimierter Bauweise

und innovativer Technologie
der BRX-Eistheken mit

Glykolkiihlung

VISTA, DIE EISTHEKE

MIT GLYKOLKUHLUNG, IN DER MAN DAS EIS SEHEN KANN.

Eine wahre Revolution fiir eine hervorragende Sichtbarkeit
der Eisprodukte: Die neuen, groReren Eishehalter mit 26 cm Durchmesser
verlocken zum Genuss und erleichtern die Ausgabe.

DANK DER ZWEI KUHLTECHNOLOGIEN

wird das Eis am Tag ohne Deckel ausgestellt, in der Nacht werden die
Eisbehalter abgesenkt und mit dem Deckel verschlossen. So sind keine
Gefrierschranke mehr ndtig. Viele Konfigurationen, zwei- oder dreireihig.

BIS ZU 70%
WENIGER
STROMVERBRAUCH
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"3 dasdatenblatt

GESUNDREIT
UND HARMONIE

Aroniabeeren bieten eine unglaubliche Bandbreite an Eigenschaften,
die zur Gesunderhaltung des Korpers beitragen. Die intensive Farbung
und die tppige Bliite der Pflanze machen sie besonders attraktiv

flir den Garten

von Annamaria Andreasi
BOTANISCHE MERKMALE

Die Pflanze ist ein mittelgroBer, sommergriner Strauch mit

ovalen Bléttern, die je nach Jahreszeit von leuchtend griin
Wissenschaftlicher Name: Aronia melanocarpa bis rostrot variieren; sie ist kalteunempfindlich und passt
Familie: Rosaceae sich an alle Bodenarten an; sie mag sonnige Standorte.
Herkunftsgebiet: Sie stammt aus Nordamerika Im Frihjahr (April-Mai) entwickelt sie kleine wei3e Bliten
und Kanada (der englische Name ist Chokeber- in Buscheln mit fiinf Blltenbléttern und auffallend tiefrosa
ry). Von dort wurde sie nach Russland eingefthrt StaubgefaBen, die sehr dekorativ wirken. Auf die Bllten
und dann nach Finnland, Schweden, Deutschland folgen breiige Beeren von intensiver und attraktiver violett-
und schlieBlich nach Osteuropa exportiert. blauer Farbe, die wie Kirschen aneinandergereiht sind. Ihr
Produktion: Die gréBte Produktion findet derzeit Geschmack ist leicht sduerlich, wird aber sii3, wenn sie im
in Polen statt, mit einem Anteil von neunzig Pro- Herbst voll ausgereift sind; sie bleiben den ganzen Winter
zent an der Weltproduktion. Uber an der Pflanze.

ERNAHRUNGSPHYSIOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Die Eigenschaften enden nicht mit den Antioxidantien (Anthocyane und Procyanidine). Hinzu kommen die Vitamine
C, E, Kund die Vitamine der B-Gruppe (einschlie3lich Folsdure), Mineralstoffe (vor allem Kalium und Zink, aber auch
Kalzium, Magnesium und Eisen), Phytosterine (wichtig fur die Bekdmpfung eines hohen Cholesterinspiegels) und
Pektine (I6sliche Fasern, die wegen ihrer gelierenden Eigenschaften nitzlich sind). SchlieBlich sind geringe Mengen
an Zucker, Sorbit und Fett (weniger als 0,1 Prozent) enthalten.

VERZEHR UND ANWENDUNG

Aroniabeeren werden frisch verzehrt, in Obstsalaten und Smoothies; kaltgepresste Séfte sind ausgezeichnet und ge-
sund. Sie werden auch zur Herstellung von Kompotten, Senf und Konfitliren verwendet. Getrocknet (in Krauterladen
erhaltlich) eignen sich die Beeren fir die Zubereitung von Krautertees und -aufgiissen und als Zugabe zu Musli,
Muffins, als Snack oder zum Frihstlck. Neben der Erndhrung werden sie auch flr die Herstellung von kompletten
Kosmetiklinien mit Anti-Aging-Eigenschaften verwendet.

68



BRX-EISTHEKEN MIT GLYKOLKUHLUNG B~

Das nachhaltigste Verkaufssystem fiir Eis

- Weniger Stromverbrauch
- Weniger Arbeitsstunden fUr die Eisverkaufer

POZZETTI GELATO & BAR TECHNOLOGY

HOHE
ENERGIEERSPARNIS

dank optimierter Bauweise
und innovativer Technologie
der BRX-Eistheken mit

Glykolkiihlung

GLYCOL-EISTHEKEN MIT POZZETT!I

i. COMMUNICATIONLAB

.-_;ﬁl .
BIS ZU 70%
WENIGER
STROMVERBRAUCH

MAXIMALE MODULARITAT
Lineare, runde und Eckmodelle
flir 2 bis 20 Sorten, mit und
ohne Reserve, zwei- oder
mehrreihig. Es gibt auch eine

Serie auf Radern.
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Aus der Natur entspringt der Erfolg von Taddia: unsere Eis-und Trinkpapierbecher erhalten
Inspiration aus der Natur, durch brillante Farben und scharfe Bilder. Wir beriicksichtigen diese
bei unserer Arbeit durch hohen Standard in der Verarbeitungsqualitiit, sowohl im Bereich der
Lebensmittelsicherheit als ouch in der dkologischen Nachhaltigkeit. Wir verwenden
ausschlieBlich Papier aus verantwortungsvoller Waldwirtschaft, das heiBt dkologisch, sozial
vertriglich und wirtschaftlich nachhaltig (FSC). All unsere Produkte sind in Ubereinstimmung mit
der Verordnung M.0.CA.

Dies ist der Grund, weshalb Eishecher von Taddia schén sind: natiirlich schan!
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Jberarbeitete
Streicheleinhelten

Chokebetries - wie die Aroniabeeren in der angelsachsischen Welt genannt werden -
eignen sich hervorragend fUr die Zubereitung raffinierter Gerichte und ungewohnlicher
Desserts, die selost traditionellen Rezepten eine exklusive Note verleihen

MURBETEIGKUCHEN MIT VOLLKORNMEHL
UND ARONIA-KOMPOTT

Rezept aus der Konditorei ,L'Oca Golosa"“ in Gorizia (Italien)

Zutaten: 250 g Butter - 250 g Zucker - 100 g Eier
4 g Salz - 1 Vanilleschote - 240 g Mehl Type 405
240 g Vollkornmehl - 300 g Aronia-Kompott

ZUBEREITUNG: Das Mehl auf eine ebene Flache gieBen und im
Mehl eine Mulde machen. In der Mitte die Butter weich werden
lassen und den Zucker, die Eier, die Vanille und das Salz dazu-
geben und alles miteinander vermengen. Z(igig vorgehen, damit
die verschiedenen Zutaten eingearbeitet werden, ohne dass sich
der Teig erwdrmt. Wenn er fertig ist, den Teig mit Frischhaltefolie
abdecken und fur mindestens eine Stunde im Kiihischrank ru-
) o Ty hen lassen. Sobald der Teig geruht hat, auf ein leicht bemehltes
ol " L. e I e & Backbrett legen und mit einem Nudelholz einige Augenblicke

4, . \d lang ausklopfen, dann zu einer etwa 7-8 mm dicken Teigschicht
ausrollen. Den Teig auf das Nudelholz aufrollen und in eine
24 cm groBe Form mit herausnehmbarem Boden legen. Die
Oberflache glétten, indem der (berschiissige Mirbeteig ent-
fernt wird (er wird fir die Rauten verwendet). Den Boden der
Torte einstechen und das Aronia-Kompott hineingeben. Den
Teig erneut ausrollen und dann mit einem Teigausstecher mit
gezacktem Rand Streifen ausstechen. Diese gitterférmig auf den
Kuchen legen. Bei 170°C etwa 25-30 Minuten backen.
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ERSTE LIEBE

Rezept aus der Konditorei ,L'Oca Golosa“ in Gorizia (Italien)

PANNA COTTA

Zutaten: 500 ml frische fliissige Sahne
1 Vanilleschote - 8 g Gelatineblatter

80 g Zucker

ZUBEREITUNG: Die Gelatinebldtter 10-15 Minuten lang in
kaltem Wasser einweichen. Den Zucker in einen Topf mit der
fliissigen Sahne geben, mit dem Vanillemark aromatisieren
und auch die Schote hinzugeben; auf kleiner Flamme erhit-
zen; wenn die Sahne kocht, den Herd ausschalten und die
Schote entfernen. Die Gelatine abtropfen lassen, ohne sie zu
sehr auszudriicken und in den Topf mit der heiBen Sahne
geben. Rihren, bis die Gelatine vollstandig geschmolzen ist.
Die Panna Cotta in die kleinen Glaser gieBen und diese bis
zu einem Drittel filllen. Mindestens flinf Stunden in den Kiihl-
schrank stellen, damit sie fest wird.

GELEE
Zutaten: 500 g Aroniasaft - 125 g Zucker
12 g Fischleim

ZUBEREITUNG: Den Fischleim einweichen.
Aroniasaft mit dem Zucker erhitzen, ohne ihn
zu kochen, den Fischleim hinzufligen, auflésen
und abkihlen lassen. Die Mischung in Glaser
Uber die gut gekiihlte Panna Cotta gieBen und
sofort in den Kiihlschrank stellen.

BAISER MOUSSE

Zutaten: 300 g EiweiB - 170 g Wasser Zutaten: 200 g Sahne - 300 g Erdbeeren - 8 g Fischleim

600 g Zucker 100 g Baiser - rote Friichte zum Garnieren
ZUBEREITUNG: Das Wasser und den Zucker in einem ZUBEREITUNG: Den Fischleim mindestens 20 Minuten lang in kaltem
kleinen Kochtopf auf Kleiner Flamme erhitzen. Wenn Wasser aufweichen lassen. Das Erdbeermark mit dem Zucker piirieren
der entstehende Sirup 115°C erreicht, das EiweiB bei und durch ein Sieb streichen. Die Gelatine abtropfen lassen und aus-
Raumtemperatur in den Planetenmixer geben und driicken, in eine Schissel mit zwei Essloffeln Wasser geben und in der
mit dem Schneebesen bei mittlerer Geschwindigkeit Mikrowelle schmelzen, dann schnell zu der Erdbeermasse geben. Die
aufschlagen. Die Geschwindigkeit verringern und den zuvor zubereitete Baisermasse und die Schlagsahne von unten nach
Sirup, der inzwischen 121°C erreicht hat, zu dem oben in die Mischung einriihren. Uber das Aronia-Gelée gieBen. Zum
halbgeschlagenen EiweiB geben. Weiterschlagen, bis letzten Mal im Kihlschrank fest werden lassen. Nach Belieben mit ro-
die Baisermasse abgekinlt ist. ten Friichten dekorieren.




Alles Geppetto?
Weitere Produkte finden Sie
auf unserer neuen Webseite

www.geppetto-eis.de

GEPPETIO-E

A
QUALITAT

GERMANY

Spaghetti Eispresse
BELLA

einfache Bedienung
einfache Reinigung

Portioniererspiilen

und Trockner

alle Modelle finden Sie
auf unserer Webseite

Milch und Getranke

Pumpe

Die perfekie Erganzung
fur jeden KUhltresen

WWW.GEPPETTO-EIS.DE

D=—=mas = eaes

maximale
Hygiene

Spaghetti Eispresse
FUTURA

Einen passenden Kompressor
finden Sie in unserem Sortiment
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I-CONICA

Die Revolution in der Eisdiele

Mit I-CONICA LIGHT konnen Sie die Eistiiten herstellen, die Sie wollen,
indem Sie FORM - GROSSE - GESCHMACK wéhlen
und lhrer Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt!
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Made in Italy

{ § flir eine
, herausragende
- Qualitat.

Die I-CONICA Light ist klein und leicht, passt tiberall hin und Treten Sie ein in die Welt von I-CONICA
ist die Thekenmaschine, die drei Waffeltliten gleichzeitig in
etwa einer Minute herstellt. i-conica.it

+39 3534406133

commerciale@microandi.it

Gebacken, garniert I- CQ NICA

und genossen : - LI I'C"NICAC
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FALSCHLICHERWEISE ALS ROTER TEE BEZEICHNET,
IST ROOIBOS EIN AUFGUSS MIT VIELEN WOHLTUENDEN
EIGENSCHAFTEN UND ZUDEM EIN ANGENEHMES GETRANK Europﬁische

von Samanta Alessi
Anerkennung
ROtEI‘ B“SCh Der Name Rooibos - Red Bush hat die

Anders als Tee, der aus den Blattern der Camellia sinensis européische Anerkennung erhalten und

QEICERCY MY« M wird Rooibos aus den Blattern der wurde in das Register der geschutzten
Aspalathus linearis zubereitet, einer Pflanze, die Ursprungsbezeichnungen (PDO) ein-
ausschlieBlich in den Cederbergen wachst, gl getragen. Dies ist das erste Mal, dass

Bergregion Sudafrikas, mehr als zweihundert Kilometer ein afrikanisches Produkt in Europa
nordlich von Kapstadt. Rooibos bedeutet auf Afrikaans eine anerkannte g.U. erhilt.

Jroter Busch®; daher wird er auch Red Bush genannt.
Die Pflanze zeichnet sich durch kleine gelbe Bliten und
nadelartige Blatter aus. Der daraus gewonnene Aufguss
hat eine bernsteinfarbene Farbe.

GENAUE ANFORDERUNGEN

Rooibos - Red Bush g.U. muss einer detaillierten Spezifikation entsprechen. Die Pflanze muss ausschlieBlich aus

den angegebenen geografischen Gebieten stammen, und auch die spezifischen Produktionsschritte miissen in
einem bestimmten Gebiet stattfinden; der Geschmack und die Zusammensetzung der Bldtter stehen in direktem
Zusammenhang mit dem Klima des Anbauortes.
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Zwei Arten

Es gibt roten Rooibos, dessen Bléatter durch enzymatische
Oxidation eine gelbe bis ziegelrote Farbe annehmen und die
dann dem Aufguss die Farbe geben; es gibt griinen Rooibos,

DAS ERNTEN

Die Samen der Aspalathus linearis
Pflanze werden von den Einheimischen
geerntet. Eine einzigartige, jahrhunder-

tealte Tradition wird auch heute noch

der nicht oxidiert wird und dessen Blatter Gberwiegend hell-
grin sind und einfach getrocknet werden. Unmittelbar nach
der Ernte werden die Blatter und Stéangel zerkleinert und der
Sonne ausgesetzt.
eingeweicht, zerkleinert und in regelméBigen Abstéanden
gewendet, um die Oxidation zu fordern. Sobald die rich-

tige Konsistenz erreicht ist, werden sie zur Trocknung

praktiziert. Die Pfliicker folgen den
Ameisen, wenn sie die Rooibos-Samen
in ihre Nester schleppen. Sie 6ffnen die
Nester, um die Samen zu entnehmen,
und lassen gerade so viel Ubrig, dass
die Ameisen Uberleben kénnen.

Nicht nur Mineralien

Die wohltuenden Eigenschaften des Getranks sind bemer-
kenswert. Es enthalt mehrere Arten von Flavonoiden mit anti-
oxidativer und entzindungshemmender Wirkung, z.B. Querce-
tin, das fur die Gesundheit des Herz-Kreislauf-Systems nutz-
lich ist. Es hat einen hohen Gehalt an Vitamin C.

scheint die Pflanze die einzige Quelle von Aspalanthin zu

ROOIBOS IST EIN AUFGUSS
MIT EINEM MILDEN UND SUSSEN
GESCHMACH, DER TRADITIONELL
IN SUDAFRIKA GETRUNKEN WIRD

DAS REZEPT

Mit dem Aufguss lassen sich kreative
Fruchtcocktails und Mocktails sowie

sein, einer Art Flavonoid mit auBergewohnlicher antioxi-
B f| Rooibos ist auch reich an zahlreichen Mine-
ralien wie Kalzium, Magnesium, Phosphor, Mangan und Fluor.

stiBe und herzhafte Rezepte zuberei-
ten. Hier ist ein Rezept fiir ein alko-
holfreies, erfrischendes Getrdank (vom
SA Rooibos Council).

Er ist auch eine gute natirliche Verdauungshilfe und ein Mittel
gegen Schlaflosigkeit und Unruhe. Er wird auch in Kosmetika
zur Haut- und Haarpflege verwendet.

SUMMER REFRESHER
Zutaten

Drew Jemmett on Unsplash
1 Liter starker, kalter Rooibos - 1 Liter i

Orangensaft - 1 Liter Ginger Ale - 500
ml Sodawasser - 1 geschnittene Zitro-
ne - frische Minzblatter - zerstoBenes

Eis

Vorgehensweise

Rooibos und Orangensaft mischen und
abkiihlen lassen. Unmittelbar vor dem
Servieren das gekiihlte Ginger Ale, So-
dawasser und zerstoBenes Eis hinzuge-
ben. Mit Zitronenscheiben und Minze
garnieren.
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GESETZLICHE
MEHRWEG-ANGEBOTSPFLICHT?

ERLEDIGT )

MIT DEN NEUEN
MEHRWEG-EISBECHER!

(Ohne dauerhafte Servicegebihr)

LIMA
!-‘osmvé
ZERTIFIZIERT

EINFACH
STARTER-SET
BESTELLEN!

Im Starter-Set enthalten:

100 Becher - 25 Stiick je Grofie
+ 3 Tischaufsteller DIN A5

+ 1 Plakat mit Pfandhinweis DIN A3

+ 1 Poster Kunden-info DIN A4

MACHT IHR AUCH MIT?

ROcIAY

pecictd

e

RECICLS

DAS MEHRWEGSYSTEM

ROCICIS

‘.'.G/:; Informationen und Bestellungen bei lhrem FachgroBBhéndler vor Ort oder bei www.gebas24.de
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Eigens hergestellte Pacoviy

Speiseeis-Basen von Pacovis

SPEISEEIS-BASENMISCHUNGEN TROCKEN T TT— ‘

~ Standardsortiment mit Eigenentwicklungen
in gewohnter Pacovis-Qualitat

~ Eigenmischungen individualisiert

nach Kundenwunsch

Wir stellen in unserem Werk lhre Basenmischungen in Pulverform her.

v |hr Mehrwert: Beratung durch Fachspezialisten v Zeitersparnis: Effizientere Speiseeisherstellung -
bei Ihnen vor Ort abwiegen von Einzelkomponenten entfallt
v Kurzere Lieferzeiten und konstant hohe Qualitat dank « Weniger Anbruch von diversen Rohstoffen
Pacovis-Produktion v Fremdkontamination durch angebrochene Rohstoffe kann
v Fir Gross- und Kleinmengen von Speiseeis geeignet: verringert werden: verbesserte Hygiene
Fullmengen nach Kundenwunsch « Mehr Lagerplatz, Reduktion der Lagerkosten:
v Personliche Base nach lhren Winschen ab 200 kg keine Lagerhaltung verschiedener Rohstoffe
v Auswahl: Standardsortiment, Nachbau oder v Flexible Rezepturanpassungen
Eigenmischungen nach Rezeptur des Kunden

Unser Vollsortiment fiir das Speiseeis-Gewerbe

Bei uns finden Sie fertige Zutaten sowie auch Einzelkomponenten fir die Speiseeisproduktion,
bedruckbare Verpackungen, Hygiene- und Reinigungsprodukte und vieles mehr. Also alles,
was Sie fur Produktion und Verkauf von Ihrem leckeren Speiseeis bendétigen.

Fordern Sie uns heraus und lassen Sie sich von unseren Spezialisten individuell beraten.

Bestellen Sie:

Pacovis AG, Zweigniederlassung Belp CH-3123 Belp t+4131818 5111 info@pacovis-amrein.com pacovis.ch

Pacovis Deutschland GmbH D-72555 Metzingen t +49 7123 38004 73 info@pacovis-amrein.de pacovis.de

Pacovis food solutions Osterreich GmbH  A-2000 Stockerau t+43 226 66 5317 38 info@pacovis-amrein.com pacovis.at

02/2023
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Margot

Robbie

BARBIE

“Ich habe keine groBen Plane. Nur eine riesige
Mega-Party mit allen Barbies”
Barbie

¥

Juli 2023

von Antonio Mezzalira

Der Film erzahlt die Geschichte von Barbie, die in der scheinbar makellosen Welt von Bar-
bieland lebt, einer glitzernden matriarchalischen Gesellschaft. Zusammen mit den anderen
Barbies flhrt sie ein perfektes Leben, voller Erfolg und Zufriedenheit. Alles scheint fir die
Protagonistin gut zu laufen, bis sie wahrend einer Tanzparty ausruft: ,Habt ihr jemals ans
Sterben gedacht?“ Diese Frage flihrt dazu, dass die Protagonistin in die reale Welt verbannt
wird, gefolgt von Ken, der sehr in sie verliebt ist, aber dessen Liebe nicht von Barbie erwidert
wird. Als die beiden schlieBlich in der Realitét landen, lernen sie sowohl die Freuden als auch
die Gefahren des menschlichen Lebens kennen. Auf ihrer Reise werden Barbie und Ken mit
verschiedenen Herausforderungen konfrontiert und machen unbekannte Erfahrungen.

TITEL REGIE LAND FILMGENRE PRODURTION

Barbie Greta Gerwig USA, Kanada Abenteuer, Warner Bros
Fantasy, Komddie
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BARBIE

Sie hat ganze Generationen in den Wahnsinn getrieben und in ihrer perfekten
Welt ist alles rosa. Eine Nuance, die in der Eisdiele mit einem Gelato aus Fior

di Latte, Himbeersauce und gekochter Roter Bete wiederbelebt wird... und das

Mérchen geht weiter.

Frische Vollmilch 570 g
Sahne 35% Fettgehalt 150 g
Magermilchpulver 4049
Saccharose 9049
Dextrose 4049
Dehydrierter Glukosesirup 30 DE 60 g
Creme Base 50 35¢9
Himbeerextrakt 109
Rote-Beete-Extrakt 59

Fahrwasser on Freepik

Die festen Bestandteile gut mischen; mit Hilfe eines
Schneebesens die flissigen Bestandteile, auBer dem Himbeer-
und Rote-Bete-Extrakt, einrlhren.

Alle Zutaten auf 85°C bringen.

Die Mischung auf 4°C abkiihlen lassen und bei dieser
Temperatur etwa 12 Stunden lang reifen lassen.

Den Himbeer- und Rote-Bete-Extrakt unterriihren und in die
Eismaschine geben.

Das Gelato herausnehmen, die Schale mit Himbeersauce und
Baisers dekorieren.

Das Gelato ca. 10 Minuten lang kihlen.

In der Vitrine bei einer Temperatur von -12°/-13°C ausstellen.

Frische Vollmilch 5709
Sahne 35% Fettgehalt 150 g
Magermilchpulver 30¢g
Saccharose 80g
Dextrose 3049
Dehydrierter Glukosesirup 30 DE 55¢g
Creme Base 100 70 g
Himbeerextrakt 1049
Rote-Beete-Extrakt 59
HIMBEERSAUCE
Pirierte Himbeeren
Invertzucker
Apfelpektin
Xanthangummi
Saccharosezucker
Dehydrierte Glukose 30 DE
Zitronensaft

2000 g
1400 g
409

200 g
150 g
30¢g

Das Himbeerpiiree mit dem Invertzucker auf 96°C
bringen. Bei 65°C Pektin, Xanthan, Saccharose
und Glukose hinzufiigen (gut vermischen). Wenn
die Mischung 96°C erreicht hat, den Zitronensaft
hinzufiigen und auf 4°C abkiihlen. Nach einem Tag
Ruhezeit anwenden. Die Sauce hélt sich im Kiihl-
schrank bei 4°C etwa zehn Tage.




smaschinen

ikal , kombiniert, etc.

Pasteurisierer

60, 130 & 180 Liter
. auch mit Rohmilch-Zulassung
komplette Linien mit Homogenisierer,
Reifewannen etc.

Cremekocher
Sahnemaschinen

Becher-Abfiilllmaschinen

Verkauf & Service von

VALMAR-Eismaschinen Pasteurisierern Saleci¢ Eistechnik Tel.: .+49(0)7221/375461
Reifewannen Cremekochern Fremersbergstr. 36 Fax: +49(0)7221/375462
MUSSANA-Sahnemaschinen Becher-Abfiillmaschinen D-76530 Baden-Baden  E-Mail: info@salecic.de

www.salecic.de

SALECIC EISTECHNIK
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@) SALVALACQUA

Funktionsweise X ECONOMIZER _ A BRAND OF BRX

Es handelt sich um ein System mit GESCHLOSSENEM KREIS MIT GESCHLOSSENEM
BEHALTER. Nach dem Befiillen ist es immer dasselbe Wasser, das darin vollstandig
unabhangig vom Wassernetz zirkuliert.

Die verschiedenen Modelle lassen sich nach den Platzanforderungen

und Wiinschen der Kunden unterscheiden.

Finden Sie das passende Modell fiir |hr Eiscafe

LINIE COMPAT

Kompakte Wassersparer: ein einziger Aufbau, der sowohl den Wasserspeicher als auch
die Kiihleinheit umfasst, Fir den korrekten Betrieb bendtigen sie einen garantierten
Lufteinlass und den Abzug der Warmluft durch eine Leitung nach auRen.

MODELLE COMPAT

LINIE SLQ

Diese Modelle bestehen aus 2 Einheiten: einer internen (Gerat) und einer externen (Chiller), um kithlen und die Warme nach auRen ableiten zu kdnnen.

MODELL SLQV MODELL SLQV NO INOX
EXTERNE EINHEITEN
MODELL SLQT MODELL SLQ T NO INOX SL0 4/5/6
wrn  SIED

e
" 1
\ .
' J . Py
5\__,“ -

LINEA KUBE
Modelle aus 2 Einheiten, beide intern. Die Kiihleinheit (Chiller) braucht fiir den korrekten Betrieb einen AuRenlufteiniass und einen Abzug der
Luft nach auen mit Leitungen, Abzugsrohr, Fenster usw.

mopELL KuBEV JE MODELL KUBE V NO INOX
. INTERNE EINHEITEN

MODELL KUBE T NO INOX
[MOOELLKUBE THO WO KwBE 4/5/6
o e



https://www.salvalacqua.com/

¢) SALVALACQUA

WATER ECONOMIZER _ A BRAND OF BRX

Sewusster Wasserverprauch
m tiscare

i. COMMUNICATIONLAB

100%

WASSEREINSPARUNG

BRX rir

DIE UMWELT

)4

POZZETTI GELATO & BAR TECHNOLOGY

Kontakt info@brxitalia.com / tel. +39 0721499611 / www.salvalacqua.com n
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da vorschau

Y. W e
DIE GEWINNKOMBINATION
BEGINNT VON NEUEM
| 2k . L

ALLES IST BEREIT
AUSGABE DER GEE
DER FUHRENDEN'F
DER ALPEN FUR H?
GELATO. SIE WIRD
PARALLEL ZUR INTE

i
von Gloria Levati - Photo: ©Landesh

Eine willkommene Riickkehr

Nach vier Jahren trifft sich die gesamte Welt des Gelatos
wieder auf der Stuttgarter Messe zur siebten Auflage der VIELFALT

SRl Im Paul-Horn-Pavillon (Halle 10) wird sich|
DES ANGEBOTS

die handwerkliche Speiseeisindustrie prasentieren. [N

Veranstaltung findet in Verbindung mit der Intergastra, ei- Eismacher finden eine groBe Auswahl
. ; an Rohstoffen und veganen Toppings,
ner der fuhrenden europédischen Fachmessen fiir Beher- um das Angebot in der Vitrine zu er-
bungsbetriebe und Gastronomie, auf einer Gesamtflache weitern und weitere Kunden anzuspre-
von rund 120.000 Quadratmetern, statt. Dank der Synergie chen. Die Marburger Barkeeperin Linh
ischen den beiden M ird sqlich sei I Nguyen wird bei der Herstellung krea-
zwischen den beiden Messen wird es mdéglich sein, alles tiver Cocktails zu sehen sein. Die Mes-
zu finden, was notwendig ist, um die modernsten Ideen im se erweitert das Ausstellungsangebot
Bereich der Gastronomie mit dem Angebot von Gelato zu um Wf;te_rlel BersiCh?vI;N(;e ZUTm Bjispif;'
. . . einen ravilon, der sic €n Irends un
verbinden. Die Ausgabe 2020 war ein groBBer Erfolg. Das Produkten aus der Welt der Getrinke
Messeduo verzeichnete rund 100.000 Besucher aus der und der Vielfalt des Kaffees widmet.
ganzen Welt.

86



vorschau EE

Niitzliche Infos

WANN: 03.- 07. Februar 2024

WO: Messe Stuttgart
UHRZEITEN: Besucher von 10 bis 18 Uhr,
letzter Tag von 10 bis 17 Uhr

Dynamik
Griine WahIimaoglichkeiten des Wachstums

Die Gelatissimo ist eine wichtige Gelegenheit, um die Angesichts der steigenden Energie-
aktuellen und zukulnftigen Trends in der Speiseeisbran- kosten und des Klimawandels werden
che kennenzulernen, die in allen ihren Produktbereichen im Bereich Maschinen, Gerate und Vi-
vertreten ist: Rohstoffe, Toppings und Waffeln, Eisma- trinen energie- und wassersparende
schinen, Kuhltheken und -vitrinen, Laboraustattungen, Lésungen angeboten. Wahrend der
Speisekarten, Becher und Zubehér, Ausstattungen und funf Messetage finden Workshops,

Einrichtungsgegenstande. [alEtlelyle SIERAT G I €T S Verkostungen und Wettbewerbe statt,

keit wird den umweltfreundlichen L6sungen gewid- darunter auch der Grand Prix Gela-

met, die in der Eisdiele einen immer gréBeren Platz BRIyl Ein umfangreiches Veran-
ETNELTIE Die Speiseeishersteller werden immer um- staltungsprogramm bietet die Mog-
weltbewusster und kaufen unter ékologischen Gesichts- lichkeit, sich mit Eisherstellern und
punkten Take-away-Zubehdr, das aus recycelbaren Ma- Konditoren zu treffen und wertvolle
terialien der neuesten Generation besteht.

Neue Ideen

NEWCEELE AT -1 W Chefkdche, Ko-

che und Konditoren aus aller Welt tre-
ten gegeneinander an und prasentieren
kulinarische Kreationen, darunter auch
kunstvolle Desserts. Zum 26. Mal findet
auch der vom VKD-Verband organisierte
internationale Teamwettbewerb statt.




Ansepmi

1892

Aus zwei Familien, die in der Welt

als Zeugen des Made in Italy
gelten, ist der feine Geschmack
Anima Florio entstanden

“Wir sind stolze Botschafter der italienischen
Exzellenz in der Welt". Diesem Grundsatz treu
bleibend, hat sich Disaronno Ingredients zum Ziel
gesetzt, die Exzellenz des Made in Italy in der Welt
zu reprasentieren. Dieses Engagement spiegelt
sich tagtaglich in der Qualitat seiner Produkte und
Dienstleistungen fur seine Kunden wider, mit dem
Ziel, einen Mehrwert flr die gesamte Lieferkette zu
schaffen.

Als Flaggschiff unter den Marken unterstitzt Anselmi
die hohe Kunst der Handwerker, indem es reine
Rohstoffe anbietet, die durch Exzellenzzertifikate
garantiert werden.

Geschichte und Tradition sind Eigenschaften, die die
Welt von Anselmischonimmer ausgezeichnet haben.
Das 1892 in Padua gegrlindete Unternehmen hat es
geschafft, die Welt des handwerklich hergestellten

italienischen Gelatos zu erneuern, indem es mit der

Zeit ging und dabei stets die Zukunft im Auge behielt.
Mit dem Wunsch, die Tradition

wird ein

Aromen der
wiederzuentdecken, Gelato mit einem
aromatischen Geschmack wie Malaga gekonnt in einer
intensiveren und umhdtllenden Version voller Dufte,
Geschichte und Leidenschaft neu interpretiert.

Aus dem Zusammenschluss zweier grofer italienischer
Familien des 19. Jahrhunderts, der Familie Anselmi und
der Familie Florio aus Sizilien, renommierte Zeugen in
der Welt des handwerklichen Gelatos und des Marsala-
Weins, ist Anima Florio entstanden. Es handelt sich
um eine gekonnte Kombination aus einem samtigen,
likorartigen Geback und einer Variante mit zwei
exklusiven Rosinensorten, Jumbo und Sultaninen, die
langsam in dem feinen Marsala Fine Ambra Florio ziehen

gelassen werden, um den ganzen Geschmack und die

Aromen dieses geschatzten Weins aufzunehmen.

FI1LORIO

1833


https://www.anselmi1892.com/it/

Die Geschichte der Familie Florio ist voll von
illustren- Personlichkeiten, aber sie ist auch
ein bewundernswertes ~unternehmerisches
Beispiel fiir Modernitat und Innovation; das in
anderthalb Jahrhunderten das wirtschaftliche
Gesicht der- Insel fur immer verandert hat.
Die Cantine und Marsala Florio sind der beste
Ausdruck daflir und tragen auch heute noch
den starken, avantgardistischen und stets
zukunftsorientierten ~Geist, der die Firma
auszeichnet, weiter.

Eine perfekte Synergie zwischen Land und
Weinberg  im Westen Siziliens ermoglicht
es ~den- Trauben der Grillo-Rebe, in “einer
einzigartigen Umgebung aus Sonne, Wind
und Meer zu wachsen, um zusammen mit

extremer Onologie der fliissigen Kunst des

Marsala Leben einzuhauchen.

Flr sein exklusives, Variegato hat Anselmi zwei

Arten von Rosinen ausgewahlt, die in Marsala
Florio reifen durfen: Die kleinen Sultaninen mit
sufRem Geschmack und: die groReren Jumbo-
Rosinen, die sehr schmackhaft und reich-an
Fruchtfleisch sind. Die Liebe zum Detail und die
sorgfaltige Auswahl der Rohstoffe garantieren
die  Herstellung —eines ~ ausgezeichneten
handwerklichen Gelatos. Anima Florio lasst so
die Dufte, den Geschmack und den Geist der

grofRen italienischen Tradition aufleben.

DISARONNO

—INGREDIENTS —

disaronnoingredients.com


https://disaronnoingredients.it/
https://disaronnoingredients.it/
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Mild und samtig

Valmar prasentiert Chef Cream TTi die neue Generati-
on von Cremekochern, die in der Lage sind, zu pasteu-
risieren, zu kochen, zu mischen, zu kuhlen, zu lagern
und zu rihren, zum perfekten Einsatz in der Konditorei,
in der Eisproduktion, in der Schokoladenherstellung und
im Catering. Dank der anpassbaren Regelung von Tem-
peratur, Ruhrgeschwindigkeit und Pausen werden hohe
Qualitatsstandards beim Endprodukt erreicht. Dariber hi-
naus mischt das spezielle Rihrwerk ohne Mittelwelle alle
Zutaten gleichméaBig und konstant mit einer einstellba-
ren Drehgeschwindigkeit. Ohne thermische Tragheit und
ohne Eisbildung kénnen Temperaturen zwischen 120°C
und 4°C garantiert werden. Die Chef Cream TTi ist mit 70
vollautomatischen Programmen ausgestattet, von denen
mehr als 21 Uber einen Touchscreen mit einfacher und
intuitiver Grafik angepasst werden kénnen.

~

Aus der jahrzehntelangen Erfahrung der Labors von
Gelatitalia stammt Dalia, eine leichte und samtige
Basis, ideal fur Halbgefrorenes, mit ausgezeichneter
Bestandigkeit sowohl bei negativen als auch bei po-
sitiven Temperaturen (+4°C). Sie enthélt keine Lakto-
se, keine Farbstoffe, keine gehérteten Fette und kein
Gluten und ermdglicht so die Erweiterung des Ange-
bots um Spezialitaten, die auch flr Verbraucher mit
Unvertraglichkeiten geeignet sind. Ein weiteres wich-
tiges Merkmal ist das Fehlen von Aromen, was zu ei-
nem neutralen Geschmack flihrt, der die Aromen der
verschiedenen Desserts unterstreicht. Die empfohle-
ne Dosierung fiir hervorragende Ergebnisse betragt
500 g pro Liter laktosefreier Milch.

www.gelatitalia.it

Ein hochwertiges laktosefreies und glutenfreies
Pulverprodukt. Es wird in Kartons mit sechs
1-kg-Beuteln geliefert.

Technische Innovation
-

Die Serie der Cremekocher besteht aus drei BaugréBen mit
jeweils 30, 60 und 130 Litern. Sie sind alle mit technischen
Details ausgestattet, die eine maximale Funktionalitét auch fdr

besonders delikate Zubereitungen ermdglichen.

) Www.salecic.de
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e KUNSTSTOFF WIEDERVERWERTEN

in Pyrolysesl umgewandelt. Aus diesem Ol

H. Beim chemischen Recycling wird Plastikmull
' wird Styropor® Ccycled™ zur Herstellung

unserer Eis-Thermoboxen hergestellt. Der
recycelte Anteil wird Styropor® Ccycled™
nach einem Massenbilanzansatz
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Die Natura Vera Linie wird durch ein neues Pro-
dukt bereichert, die Pasta Vaniglia Premium von
Gelando. Eine charakteristische Paste mit einer
zartgelben Farbe und einem reichhaltigen Ge-
schmack, der von dem unverwechselbaren Aro-
ma getrockneter und gemahlener Vanilleschoten
und naturlichen Vanilleextrakt herriihrt. In Verbin-
dung mit frischen Zutaten, wie Milch, Sahne und
Zucker entfaltet die kostbare Frucht ihren vollen
aromatischen Geschmack. Angereichert mit einer
leichten Zitrusnote ergibt dies ein kdstliches Ge-
lato. Die Verarbeitung ist sowohl heif3 als auch kalt
maoglich.

\

J

Die Paste ist in 5-kg-Behéltern erhéiltlich. Verpackung
(VPE) 2x5 kg. Die Dosierungsempfehlung liegt bei
30-40 g pro Kilo Basismischung, um ein cremiges
Gelato mit intensivem Geschmack zu erhalten.

Gebacken und genossen

Aromatische Schote

www.gelando.de

-

-

Die I-Conica Light Thekenmaschine von Nolam
produziert drei Eistliten mit bedruckten Waffeln in
etwa einer Minute. Dank ihrer geringen GréBe lasst
sie sich leicht im Arbeitsbereich aufstellen, so dass
die Produktion und das Produkt vor den Augen des
Kunden hervorgehoben werden kénnen. Das Ge-
rat wird mit normalem Netzstrom (230V) betrieben
und funktioniert manuell-mechanisch. Man fillt den
Teig in die Matrize und schlie3t die Maschine. Nach
Ablauf der Backzeit sind die Tuten durch eine Be-
wegung des oberen Stempels und das Offnen der
unteren Matrize fertig. Der Geschmack kann bei
jedem Backvorgang verandert werden und es ist
auch moglich, die Tuten in der Form und mit lhrem
eigenen Logo, das in die Form geschmiedet wird,
individuell zu gestalten.

Im

Lieferumfang
Plexiglasschublade zum Auffangen der Tlten, eine Stahlwanne
zum Auffangen der Abfélle, ein Reinigungsset, ein Spachtel und ein
Dichtemesser. Die Abmessungen des Gerdts, das ungefdhr 40 kg
wiegt, sind 54x33x64 cm (H/B/T).

enthalten

sind ein  Dosimeter,  eine
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EIS-THERMOBOXEN 000

PoperGel

“ICE CONTROL”

Innenrohr,
hohe thermische Bestandigkeit.

“EASY SPREAD”

Der Rand, mit dem Sie das Eis
leicht ausschdpfen kdnnen.

AP 21 / PAPIER

PATENTIERTES MODELL

Waérmedédmmung dort, wo man sie am wenigsten erwartet!

AuBentemperatur 30°C
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Wie im Wohnzimmer

Variegati Waferini Babbi sind ideal zum
Verfeinern von Gelato- und Konditoreispe-
zialitaten und zeichnen sich durch unerwar-
tete Kontraste in der Textur aus. Es handelt
sich um weiche Cremes, die durch die un-
nachahmlichen ,Quadrate” von Waferini
Babbi bereichert werden; so verschmilzt die
Knusprigkeit mit der SiiBe der Creme und
verwandelt sich in einen einzigen, unwider-
stehlichen Geschmack. Sie erweisen sich
als wertvolle Verblindete, um allen Arten
von Gelato und fantasievollen Konditorei-
rezepten eine duftende Note zu verleihen.
Sechs Geschmacksrichtungen sind erhalt-
lich: Kaffee, Kokosnuss, Gianduia, Zitrone,
Haselnuss und Pistazie.

Das Produkt wird in Kartons mit vier
Packungen zu 2,5 oder 3 kg, je nach
Referenz, geliefert.

Contral, ein Unternehmen, das sich auf den Markt flir
Outdoor-Mébel spezialisiert hat und dessen Schwer-
punkt auf der Verwendung im Gaststattengewerbe
liegt, erweitert seine Produktpalette um die Kollektion
Orly. Ein Klassiker, der mit einem geschwungenen
und komfortablen Design neu prasentiert wird. Der
Stuhl und der Hocker bestehen aus einem Gestell
aus polyesterpulverbeschichtetem Aluminium; die
Rickenlehne und die Sitzflache sind aus handge-
flochtenem Synthetikseil gefertigt. Drei Farben sind
erhaltlich: Anthrazit, Wei und Griin. Qualitat und
Langlebigkeit sind das Ergebnis kontinuierlicher In-
vestitionen in der Suche nach den besten Materialien
und Fertigungstechniken.

-

Die Stuhle werden in Sets zu je vier Stick
geliefert. Die MaBe des Stuhls sind: Héhe
80 cm, Tiefe 59 cm, Breite 56 cm, Sitzbreite
47 cm und Sitzhéhe 48 cm.

Duftende Note

¥ vamicon
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) WIR NEHMEN UNS AUS DER NATUR
2. DAS WAS WIR ZURUCKGEBEN KONNEN
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1€CE CREAM PACKING

Was ist es? Es ist das Ergebnis der Verarbeitung von Baéasse (Restmahlen und Auspressen voi’ .
Zuckerrohr) und Maisstérke. - . & i
k] ?
b
Wohin werfen? ECOGEL kann sowohl in die Biotonne als auch in die Papiertonne entsorgt werden. .
Bei organischen Abféllen erfolgt die Entsorgung in anaeroben Kompostierungsanlagen, bei Papierabféllen

erfolgt die Entsorgung in Papierrecyclinganlagen. 5
‘ I 1A
Welches Ergebnis? GD l n 9_, e O .

A) In Kompostierungsanlagen erhalten Sie Biogas (griine Energie) und Kompost (niitzlich als
Bodenverbesserer): Aus diesem Grund belastet ECOGEL die Umwelt nicht, sondern zielt auf ihre
kontinuierliche und sténdige Ermeuerung ab.

B) Bei Einbringung in Papierrecyclinganlagen erhalten Sie neue Zellulose, um neues Papier herzustellen.

PAD. A7 - STAND 007 FUR DIE UMWELTI@
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Crispy-Effekt

Dank seiner Qualitét und Vielseitigkeit ist das Produkt ideal
fur jede Eisdielen- und Konditorenzubereitung und bietet
ein einzigartiges sensorisches Erlebnis.

Funf Referenzen bilden die neue Pro-
duktlinie Ambrogio von Elenka. Mar-
morierungen zum Fillen und Garnie-
ren von Gelato oder als Uberzug fir
positive und gefrorene Backwaren. Die
Zutaten wurden sorgféltig ausgewahlt,
um dem ,kalten Dessert® Geschmack
und Knusprigkeit zu verleihen; der Eis-
hersteller kann zwischen Schokolade,
Cremrosce (Haselnuss und Waffel),
dunkler und weiBer Schokolade, Pista-
zie und Cherry wahlen. Das Produkt
wird in Kartons mit je vier 2,5-kg-Dosen
geliefert.

www.elenka.eu Qe
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Neroluce stellt das revolutiondre warmende
Bauteil vor, das in alle Tutenhalter der Marke
eingebaut werden kann. Das neue Kit ermég-
licht es, dem Kunden eine duftende und kdstliche
Tute anzubieten. Es besteht aus verschlieBbaren
Klappen (die bei Bedarf entfernt werden kén-
nen), um die Atmosphére im Inneren trocken zu
halten, und einem Heizelement, das mit Hilfe ei-
nes Aluminiumrohrs (ein Material mit hoher War-
meleitfahigkeit) die Warme gleichmaBig verteilt.
AuBerdem befinden sich auf den Innenbdden L6-
cher, die die Zirkulation der heiBen Luft fordern
und so die Temperatur auf allen Ebenen der Box
vereinheitlichen.

www.nero-luce.com

Warmender Tiitenhalter

Das Kit ist fdr die breite Palette der von der Firma angebotenen
Tutenhalter konzipiert, die unterschiedliche Ladekapazitdten
haben, um verschiedene GréBen von Tdten in aufrechter oder
umgedrehter Position aufzunehmen. Es ist auch mdglich, Behélter
fur Waffeln, Léffel und Sonstiges hinzuzuftigen.



https://www.nero-luce.com/
https://www.elenka.eu/
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https://www.mostradelgelato.com/en
https://www.mostradelgelato.com/en

Werbeinformation

Die SIGEP, die Referenzmesse fuir die Welt
des suiRen Foodservice, steht vor der Tur

Vom 20. bis 24. Januar 2024 findet auf dem Messegeléande von
Rimini die 45. Ausgabe der Sigep - The World Dolce Expo statt,
der internationalen Fachmesse der Italian Exhibition Group fiir die
Lieferketten von handwerklich hergestelltem Gelato, Konditorei,
Backerei, Kaffee und Schokolade.

Von trendigen Produkten bis hin zu neuen Technologien, ein-
schlieflich Schulungen, Workshops, Kultur, Fokus auf den SifR-
warenmarkt und Networking-Mdglichkeiten, wird die Sigep 2024
eine sehr internationale Ausgabe sein, wie die jiingste strategische
Offnung zum chinesischen Markt mit der Sigep China in Shenzhen
und der Sigep Asia in Singapur bestatigt.

Die Veranstaltung, ein Bezugspunkt fir die B2B-Welt des siiRen
Foodservice, wird dem Fachpublikum ein erneuertes und funktio-
nelles Layout fiir Einkdufer und Betreiber prasentieren, mit mehr
als 1.200 Ausstellermarken, die die 28 Hallen der Messe und die
129.000 Quadratmeter des MessegelZndes belegen werden, von
denen 90% bereits bestatigt sind.

Dank der Zusammenarbeit mit den Handwerks- und Industrie-
verbanden des Sektors, den nationalen und internationalen Ver-
banden der Gelato-Hersteller und Konditoren, Backer, Baristas und
Kaffeespezialisten wird die Sigep 2024 neue Geschaftsmdglich-
keiten mit einer eingehenden Analyse der auslandischen Markte,
der Innovationen des Sektors und der neuesten Trends in Bezug
auf den Verbrauch und die neuen Formate der Lokale fordern. Viel

Raum wird auch den Themen Nachhaltigkeit und digitale Innova-
tion gewidmet sein.

Dariiber hinaus gibt es sechs "Arenen", die Workshops, Demos und
internationalen Wettbewerben gewidmet sind, die zu den wichtigs-
ten Faktoren der Veranstaltung gehéren. Dazu gehoren der Gelato
World Cup - der weltweit wichtigste internationale Wettbewerb in
den Bereichen Gelato-Herstellung, Konditorei, Schokoladenher-
stellung, Catering und Eisskulptur, die Junioren-Konditorei-Welt-
meisterschaft in der Konditorei-Arena sowie die italienische Senio-
ren und Junioren Konditorei-Meisterschaft.

Das Programm mit allen Mdglichkeiten von Sigep 2024 ist unter

www.sigep.it abrufbar.




VERANSTALTER

ITALIAN

EXHIBITION
GROUP

IN ZUSAMMENARBEIT MIT

GEP

THE DOLCE WORLD EXPO

20. - 24. JANUAR 2024
RIMINI MESSEGELANDE
ITALIEN

45. Internationale Fachmesse fir Gelato-,
Konditoren- und Backerhandwerk und Kaffee.

g
AN
PASTRY BAKERY

sigep.it



https://en.sigep.it/
https://en.sigep.it/

MASCARPONE-NESTER

ZARTE SCHOKOLADENKORBCHEN BEHERBERGEN EINE MASCARPONECREME. EIN EINFACHES.
ABER EINDRUCKSVOLLES DESSERT. UM SICH SELBST UND ANDERE ZU VERWOHNEN...




rezept dE

REZEPT UND AUFBAU

e Die Schokoladenschalen auf einem Serviertablett vorbereiten.

¢ Die Pate a bombe mit dem Mark der Vanilleschote aromatisieren.

e Frische Sahne, Mascarpone und Zucker in einem Ruhrgerat aufschlagen.

¢ Die Sahne mit dem Mascarpone I6ffelweise unter die Pate a bombe heben,
dabei darauf achten, dass keine Luft verloren geht.

e Das Parfait in einen Einweg-Spritzbeutel ohne Tulle flllen, die Spitze auf
einen @ von 1 cm abschneiden und in die Mignon-Schale portionieren.

e Die einzelnen Portionen in den Schnellkihler stellen, bis sie vollstandig
ausgehartet sind.

DEKORATION

Aus dem Schnellkihler herausnehmen und themengerecht dekorieren.

Dosen fur 60 Mignon-Schalen

Frische Sahne 35% Fettgehalt 1000 g AUFBEWAHRUNG
Mascarpone 500 g ¢ Das schockgekuhlte und dekorierte Produkt kann in der Verkaufsvitrine bei
Pate a bombe 200 g -19°C zwei Wochen lang aufbewahrt werden.
Saccharose 100 g e Das bis zum Kern gekihlte (z.B. -32°C fir 1 Stunde) und nicht dekorierte
Vanilleschote 1 Produkt kann bei -19°C in einem Konservierungsschrank fir 3 Monate
aufbewahrt werden.
AUF DEM MARKT
Man kann den Mascarpone durch ein Mascarpone-Halbfertigprodukt
ersetzen.
VARIATIONEN
e Einzelportionen Mit verschiedenen Dekorationen, Parfait und Schokoladensorten fir die

Schalen lassen sich endlose Kombinationen kreieren.

Kakao Beeren

Zitrusfruchtschalen

Mascarpone-Parfait

von Alice Vignoli
Foto von Studio Phototecnica

Schokoladenschalen

101
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Speedy Trilogy stellt die
Innovation der tberzeugenden
Eigenschaften eines der
groBen Erfolge von

Comprital dar - Speedy Classic.

Ein einfaches Produkt,
gebrauchsfertig und vielseitig,
in einer Sortenpalette,

die die Verbrauchertrends
beriicksichtigt sowie

mit Elementen, die eine
aromatische Erlesenheit
garantieren.

COMPRITAL

TRILOGY

DY

Naturlich

Ohne
Emulgatoren.
Ballaststoffquelle.

Natu rrein Media ¥ r*',:iler{

Mit Agaven- und/oder
Kokoszucker, wodurch
eine betrachtliche
Zuckerreduzierung
maoglich wird.

Vielseitig
In unterschiedlichen

Anwendungen
verwendbar.


https://www.comprital.com/
https://www.comprital.com/

Davide Pini leitet seit mehr
als zwanzig Jahren innova-
tive Marketingprojekte im
Bereich des Nahrungsmit-
telverbrauchs auf internati-
onalem Niveau.

www.gastromarketing.it

Eine Parkbank ist der

Sandwich richtig zubereitet sei, und fugte hinzu, dass ich

stumme Zeuge der
Vertraulichkeiten einiger junger Freundinnen an einem
noch milden Herbstnachmittag. Annika scheint genervt
und beschlie3t, auf Drdngen der anderen Madchen zu
erzahlen, was ihr erst eine Stunde zuvor passiert ist. ,Ich
habe in dem tiblichen Café vor der Schule angehalten, um
ein Sandwich zu essen, und eines bestellt, das wirklich
lecker aussah’ beginnt Annika und neigt den Kopf zur Seite
in einer Geste, die bei allen groBes Mitgefihl hervorruft,
,als es ankam, habe ich telefoniert und auf den ersten
Blick sah es anders aus als das, was ich bestellt hatte, und
ich habe den Kellner darauf hingewiesen. Er argerte sich
zunachst, brachte es dann zurlick in die Kiiche, um eine
Minute spéater wiederzukommen und zu sagen, dass das
i Tag einen Kunden.

Die Macht eines einzigen Wortes kann einem

Kunden ein Lacheln ins Gesicht zaubern

»Entschuldigung scheint

das schwierigste Wort zu sein®
Elton John

ein anderes bestellen solle, wenn ich diese Art von SoBe
nicht mdége” Die Freunde lachelten und dachten, dass
dieser Kellner so sehr an die Mathelehrerin erinnerte, die
gerade an diesem Morgen besonders starrsinnig mit ihrer
Klasse gewesen war, aber Annika wurde immer witender.
»Ich war zwar durch das Telefonat abgelenkt, aber wéare
es nicht fairer gewesen, wenn der Kellner versucht hatte,
herauszufinden, woher meine Besorgnis ruhrt, bevor er
so unhdflich reagiert?” Es ist Petra, ihre beste Freundin,
die sich einmischt: ,Geh einfach nicht mehr in dieses
Café, dann lernen sie wenigstens, dass auch ein gutes
Sandwich nichts bringt, wenn es von unhéflichen Worten
eingerahmt wird. Das Léacheln kehrt plétzlich in Annikas
Gesicht zurtck und vielleicht verliert jemand an diesem

Fragen Sie nach den Themen, die Sie gerne vertiefen mochten oder zeigen Sie uns Ihre ,,Marketing-Losungen®

auf, die Sie fiir Thr Lokal erfunden haben. Schreiben Sie an: info@gastromarketing.it und Thre Geschichte
konnte zum ,,Hauptdarsteller einer unserer nachsten Ausgaben werden.



https://www.gastromarketing.it/
mailto:info@gastromarketing.it

dE

gastromarketing

+ Die Vertiefung
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Es ist statistisch erwiesen, dass sich Kunden selten
beschweren; nach Untersuchungen des renommierten
Rockefeller-Instituts beschweren sich nur zwischen 3 und
5 Prozent der Kunden ausdrtcklich, wenn sie unzufrieden
sind. Das bedeutet, dass einer von zwanzig bis dreif3ig
Kunden ein Problem hat, das scheinbar leicht zu I6sen
ist, aber in vielen Féllen ist der erste Ansatz falsch. Keine
Rhetorik, wir alle wissen, dass der Satz , “der Kunde hat
immer Recht“ nicht wahllos angewendet werden kann;
vielmehr ist es besser, wie Sam Walton zu denken, der
Grinder von Wal-Mart, einer Einzelhandelskette, die in
diesem Jahr ihr 61-jahriges Bestehen feiert und mehr
als zwei Millionen Mitarbeiter hat. Laut Walton ,gibt es
nur einen obersten Chef: den Kunden. Der Kunde kann
jeden im Unternehmen entlassen, vom Présidenten an
abwarts, indem er sein Geld einfach woanders ausgibt.
Ein anderer GroBer der Wirtschaft, Microsoft-Griinder
Bill Gates, behauptet, dass ,die unzufriedensten Kunden
die groBte Quelle des Lernens sind“; vielleicht ist es
gerade die Unzufriedenheit mancher, die die konkreteste

Der Kunde erwartet

Inspirationsquelle fir jeden Unternehmensleiter sein
kann, aus der er schépfen kann. Einem verwirrten oder
sich beschwerenden Kunden ein wenig gute Laune zu
schenken, ist oft einfacher, als es scheint. Es gentigt, wenn
Sie zu Beginn Ihrer Antwort ein Element einfligen, das die
emotionale Anerkennung des Unbehagens der Person
zum Ausdruck bringt. Das hért sich kompliziert an, aber Sie
sollten wissen, dass die Angelsachsen das Problem mit nur
einem Wort I16sen: Sorry. In den USA werden Sie vielleicht
feststellen, dass in jedem Geschéft, wenn Sie einen
Einwand, ein Anliegen oder eine Beschwerde vorbringen,
der Verkéaufer immer mit einem L&cheln und dem Wort
»S0rry* antwortet. Es sind nur fiinf Buchstaben, aber es hat
die magische Kraft, den Gesprachspartner zu beruhigen
und eine positive Konfrontation zu eréffnen, die oft dazu
fuhrt, dass der Kunde seine Beschwerde zurlicknimmt,
eben wegen der therapeutischen und tréstenden Wirkung,
die das Wort im Unterbewusstsein vermittelt. In unserer
Kultur haben wir oft Mlhe, dieses Wort auszusprechen;

¢ Uben Sie es einfach und Sie werden Zufriedenheit ernten!

Aufmerksamkeit und Verstindnis

Direkt ins Herz

Einer der wichtigsten Aspekte der Kommunikation ist es, die Menschen dazu zu bringen, ,tber Sie zu
sprechen®. Ein Ziel, das fiir jeden Unternehmer leichter zu verfolgen ist, da er nicht nur innerhalb seines
eigenen Unternehmens, sondern auch mit den Kanilen der unendlichen Webwelt agieren kann. Lassen Sie
sich daher von Marketinggeschichten aus der Umgebung anregen, suchen Sie nach reproduzierbaren Ideen
und fragen Sie sich vor allem, wie Sie IThren Kunden dazu bringen konnen, ein Werbetrager fiir Thre Tatigkeit
zu werden. Seien Sie entschlossen, seien Sie kreativ, aber auch... ein bisschen verriickt!




IN ZUSAMMENARBEIT MIT

EXHIBITION

madeinitaly.gov.it

Gelato
World

Cup

20. - 24. JANUAR 2024
RIMINI MESSEGELANDE
ITALIEN

— THE DOLCE
SIGEP i
EXPO

45. Internationale Fachmesse fur Gelato-,
Konditoren- und Backerhandwerk und Kaffee.

sigep.it
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https://www.sigep.it/
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MAN SOLLTE KEINE

SCHOKOLADE MIT EINEM

WEISSEN BELAG AUF

DER OBERFLACHE ESSEN

_FALSCH_

Wenn Schokolade zu lan- .
ge gelagert oder zu kalten EIN FRANZOS'SCHES REZEPT

oder zu heiBen Temperatu-

ren ausgesetzt wird, wan- | [ipferl, eine alte Wiener Spezialitit in Form eines
dern Fette, z.B. Kakao- | Halbmondes, die mit Butter hergestellt wird. Was
butter, aus dem Inneren | die Verbreitung der SiiBspeise auf franzdsischem
an die Oberflache, wo sie Boden angeht, so besagt die zuverldssigste Legende,
kristallisieren. Um dieses | dass konigliche Backer die SiBspeise im Jahr 1770

Racool_studio on Freepi

THEIN UND KOFFEIN SIND
NICHT DAS GLEICHE

FALSCH_

Thein und Koffein sind auf molekularer
Ebene dasselbe, aber die Konzentration
und Menge des Wirkstoffs im Tee ist im
Allgemeinen geringer als im Kaffee; es
hangt alles von der Verarbeitung, der Tee-
sorte und der Ziehzeit ab. Eine Tasse Tee
mit zwei bis drei Minuten Ziehzeit enthalt
etwa 30-40 mg Koffein, wahrend ein Es-
presso bis zu 80 mg enthalten kann. Die
im Tee enthaltenen Polyphenole verlang-
samen auch die Absorption von Thein, so
dass die Wirkung dieser Substanz nicht
sofort eintritt wie bei Kaffee, sondern
sich Uber einen langeren Zeitraum hin-
zieht. (Quelle humanitasalute.it)

Phianomen zu vermeiden,
sollte sie bei einer Tem-

peratur zwischen 14-und | gpygh| das Geback zunachst nicht besonders beliebt
18°C  gelagert werden. | yar verbreitete es sich spiter, nach einer Anderung
Die Schokolade bleibt je- | des Rezepts, unter dem Namen Croissant in ganz
doch genieBbar. Frankreich.

FAL sc H mﬁcﬁqon Freepik |
DAS CROISSANT IST

Der Vorfahre des Croissants ist ein Geback namens

zu Ehren von Marie Antoinette, der Tochter der
osterreichischen Kaiserin Maria Theresia, anlasslich
ihrer Hochzeit mit Ludwig XVI. gebacken haben.

HONIG IST EIN NATURLICHES
ANTIBIOTIKUM

m Er besitzt derart antiseptische und

antibakterielle Eigenschaften, dass
er zur Behandlung von oberflachlichen Wunden oder kleinen Ver-
letzungen eingesetzt werden kann. Forscher haben festgestellt,
dass die Bakterien nicht
gelernt haben, eine Re-
sistenz gegen dieses
Lebensmittel zu ent-
wickeln. Es wird daher
spekuliert, dass Honig
in Zukunft die Medika-
mente ergdnzen koénn-
te, die zur Beké&mpfung
von antibiotikaresis-
tenten Infektionen ent-
wickelt wurden. Die
starkste der verschie-
denen Honigsorten st
in dieser Hinsicht der
Manuka-Honig.



https://humanitasalute.it/

Mitten im Markt Messe Stuttgart @

Ice, Ice Baby!
P GELATISSIMO

Die ganze Welt der Eiskultur
3.-7.2.2024 | Messe Stuttgart

Jetzt Ticket sichern!
www.gelatissimo.de/ticket


https://www.messe-stuttgart.de/gelatissimo/
https://www.messe-stuttgart.de/gelatissimo/besucher/tickets-oeffnungszeiten
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B JANUAR

20.-24.

Rimini (ltalien)

SIGEP

Speiseeisherstellung - Konditorei
Handwerkliche Brotherstellung
Cafeteria

www.sigep.it

21.-24.

Paris (Frankreich)

SIRHA EUROPAIN
Brotherstellung - Konditorei
Gastgewerbe
www.europain.com

28.-31.

Kéln

ISM

SiBigkeiten - Snacks
www.ism-cologne.de

# FEBRUAR

03.-07.

Stuttgart
GELATISSIMO-INTERGASTRA
Speiseeisherstellung - Cafeteria
Konditorei - Gastgewerbe
www.gelatissimo.de

messenderwelt 2024

17.-20.

Madrid (Spanien)

INTERSICOP

Brotherstellung - Konditorei
Speiseeisherstellung - Gastgewerbe
www.ifema.es/en/intersicop

19.-21.

Madrid (Spanien)

HIP HOSPITALITY INNOVATION
PLANET

horeca
https://www.expohip.com/en/

19.-23.

Dubai (VAE)

GULFOOD

Ernahrung - Gastgewerbe
Wellness & Gesundheit
www.gulfood.com

25.-28.

Warschau (Polen)

EXPO SWEET

Konditorei - Speiseeisherstellung
Brotherstellung
www.exposweet.pl

1 MARZ

05.-08.

Tokio (Japan)

FOODEX JAPAN
Ernahrung - Getranke
www.jma.or.jp/foodex/en/

08.-12.

Hamburg
INTERNORGA
Ernghrung - Getrénke
www.internorga.com

18.-21.

Barcelona (Spanien)

HOSTELCO

Gastgewerbe - Speiseeisherstellung
Konditorei — Cafeteria
www.hostelco.com

14.-16.

Brasov (Ruménien)
GASTROPAN EXPO
Brotherstellung - Konditorei
Food service
www.gastropan.ro

23.-26.

Singapur

FHA FOOD & BEVERAGE
Erndhrung - Getrénke
www.foodnhotelasia.com

18.-21.

Chicago (USA)

NRA SHOW

Gastgewerbe
www.nationalrestaurantshow.com

Die Termine der Veranstaltungen kénnen sich &ndern. Bitte wenden Sie sich zur Bestatigung direkt an die Organisatoren.
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Die Casa Optima Group sucht fur ihnre Marke MEC3, flihrend im Bereich der Zutaten fiir handwerklich hergestelltes Gelato und
Konditorei, einen in Nirnberg oder Wiirzburg anséssigen Einzelmandatsvetreter zur Verstarkung ihres Vertriebsnetzes zur

Unterstitzung ihrer Handelspartner in Deutschland.

Wir méchten mit Bewerbern in Kontakt treten, die Uber ausgezeichnete kommunikative und zwischenmenschliche Fahigkeiten
verfuigen, die bereits kurze Erfahrungen in der Geschéftswelt gesammelt haben, die hoch motiviert sind, die gesteckten Ziele zu

erreichen, und die den starken Wunsch haben, in einem sehr faszinierenden Unternehmen zu wachsen.

Ein Hintergrund in der Lebensmittel- oder StiBwarenbranche wird als Pluspunkt angesehen.

Die Stelle beinhaltet die Arbeit in einem sehr dynamischen und strukturierten Umfeld, das in der Lage ist, die Kandidaten vor Ort

standig weiterzubilden und zu unterstitzen, und das die Mdglichkeit bietet, wichtige Karrieren aufzubauen.

Arbeitsgebiet: Niirnberg oder Wiirzburg.
Ein Wohnsitz in der Region oder die Bereitschaft, umzuziehen, ist erforderlich. Bitte senden Sie Ihren Lebenslauf per E-Mail an

careers @ casaoptima.com


https://www.sigep.it/
https://www.europain.com/
https://www.ism-cologne.de/
https://www.gelatissimo.de/
https://www.ifema.es/en/intersicop
https://www.expohip.com/en/
https://www.gulfood.com/
https://www.exposweet.pl/
https://www.jma.or.jp/foodex/en/
https://www.internorga.com/
https://www.hostelco.com/
https://www.gastropan.ro/
https://www.foodnhotelasia.com/
https://www.nationalrestaurantshow.com/
mailto:careers@casaoptima.com
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ROMA
FOOD EXCEL

INTERNATIONAL HORECA EXHIBITION
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The b2b
show

for your
local shop

Coffee

Ice cream shop

Catering

Pizzeria

Wine&Spirits

Bread making

Pastry shop

Hotellerie romafoodexcel.it


https://romafoodexcel.it/
https://romafoodexcel.it/
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Die Entwicklung
Jhres Berufs

Casa Optima’ ist die Fortbildungsschule flr die Herstellung von
GELATO, KONDITOREI, DEKORATION und BEVERAGE, die neuen
Talenten durch ein innovatives und bereichstbergreifendes Programm,
das aus Grundkursen flr Fortgeschrittenen-, Fach- und Wirtschaftskurse
besteht, ermoglicht, sich in der Welt der stiBen Klnste zurechtzufinden
und verbessert die Fahigkeiten der Fachleute des Sektors.

Melden Sie sich jetzt an!
Den Kalender und alle Kontakte finden Sie auf der brandneuen Website school.casaoptima.com


https://www.casaoptima.com/
https://www.casaoptima.com/

es, was du
vorstellen
Rannst, 1
ist real...

Palle P

Medac S.r.l. - Via R. Wenner, 52 - 84131 Salerno - ltaly
Tel. +39 089.301.466 - Fax +39 089.302.069

protegge la qualita, rispetta I'ambiente www.medac.it - [@ info@medac.it - ) medapp - (0) medacsrl - fiy medac s.r.l.



https://medac.it/
https://medac.it/
mailto:info@medac.it

Neue Kollektion cpP

Stellen Sie sich eine Welt vor, in der Ideen sich aus einem einfachen Blatt Papier zu leeren
Schmetterlingsblocken verwandeln. Hier heben sie sich aus den neunen ICE & PLAY®
Eisbecher hervor und gleiten durch die unberiihrte Natur. Dank des okologischen

Engagements von Medac wird die Umwelt um uns herum immer griiner. Die ICE & PLAY® {
Becher werden nach der Verwendung als Papier entsorgt, das nach dem Recyeling fiir neue |

Objekte verwendet wird, wie es die Phantasie suggeriert. Alles was Sie sich vorstellen
kdnnen, wird durch Medac Wirklichkeit. Scanne iiber dein Smartphone den A

QR-Code der neuen ICE & PLAY® Becher und besuche die Medac Website: Auf g 8k
diese Weise konnen Sie beim Origami basteln viel Spa3 haben und erfahren,
wie Sie diese in der getrennten Sammiung richtig entsorgen konnen.
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KIT PINA COLADA

Oldie but Goldie! Seit Jahrzehnten ist Pina Colada einer der
beliebtesten Cocktails weltweit und versetzt einen sofort in
Urlaubsstimmung! Ab sofort kommt mit unserem Kit Pina Colada der
Geschmack des beliebten Drinks auch in die heimische Eistheke!

Das neue Gelatop Kit Pina Colada besteht aus:

Eispaste Pina Colada

- stRer, cremiger Geschmack

- angenehm alkoholische Note, mit Original Jamaika Rum
- mit Kokosflocken

- Dosierung: 100 g : 1 kq Eismix

- 2 x 3-kg-Eimer

Marmoria Ananas

- intensiver Ananasgeschmack, mit Ananasstiickchen *N .,

- ansprechend gelbe Farbe Ein echter Klassiker, wie wir!

- optimale Konsistenz zur Einmarmorierung Mit dem Jubilaums-Kit Pina Colada feiern wir
- 2 x1,2-kg-Flasche gemeinsam mit lhnen unser 125-jdhriges Firmen-

jubildum in 2024!
Fragen Sie Ihren Fachberater!

3DREIDOPPEL

DREIDOPPEL GmbH | Ernst-Abbe-StraRe 4-6 | 40764 Langenfeld
Telefon +49 2173 7909-0 | info@dreidoppel.de | www.gelatop.de | @@ X ®
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